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Santrauka

Temos aktualumas. Per pastaruosius desimtmecius Lietuvoje ir pasaulyje stebimi vartotojy jprociy
pasikeitimas. Vartotojai maisto Saltiniu vis dazniau renkasi vistieng. Vistienos mésa laikoma lengvai
prieinamu auksStos kokybés baltymy ir kity maistiniy medZziagy, bitiny tinkamam kiino
funkcionavimui, Saltiniu. ViStienos mésg d¢l mazo so€iyjy riebaly kiekio ir didelio aukStos kokybés
lengvai vir§kinamy baltymy, rekomenduojama vartoti visoms amziaus grupéms. Taip pat viStiena
lyginant su kity riSiy mésa pasizymi mazomis kainomis, kas vistieng daro dar patrauklesne vartotojy
atzvilgiu. Prognozuojama, kad paukstienos paklausa nuo 2020 iki 2030 mety stabiliai augs.

Darbo tikslas - suprojektuoti vistienos pusgaminiy gamybos plétra ZUB ,,Nematekas® paukstienos
gamybos ceche, didinant gamybos nasumg iki 2,2 tony per pamaing.

Darbo tikslui pasieki buvo nustatyti $ie uzdaviniai: atlikti ZUB , Nematekas“ paukstienos gamybos
cecho problemy analize; atlikti polisacharidais stabilizuojamy valgomyjy pléveliy savybiy ir
panaudojimo galimybiy maisto produkty pramonéje mokslinés literatiiros analiz¢ ir patenty paieska;
suprojektuoti vistienos pusgaminiy gamybos plétra ZUB , Nematekas“ paukstienos gamybos ceche,
padidinant gamybos nasuma iki 2,2 tony per pamaing; numatyti rizikos veiksniy vertinimo priemones
ir parengti RVASVT plang; parengti valdymo plang, kuris uZztikrins darbuotojy saugg ir sveikata
darbe; parengti statinio inZzineriniy sistemy ir technologinés jrangos sprendimy plang; atlikti
marinuoty vistienos pusgaminiy gamybos cecho finansin] ekonominj jvertinima.

Magistro baigiamajame darbe apraSyta nagrinéjamos jmonés pradiné padétis, statybos rajono
charakteristika, Zaliavy zonos charakteristika ir materialinio aprapinimo pagrindimas. Mokslinés
literattiros tiriamojoje dalyje nagrinéjama polisacharidais stabilizuojamy valgomuyjy pléveliy savybés
ir panaudojimo galimybés maisto produkty pramonéje. Technologingje dalyje, pateiktas naujai
sukurtos produkcijos asortimentas. Sukurti keturiy ri§iy marinuoti vistienos pusgaminiai: Marinuoti
vis¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaze; Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos padaze;
Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés saldziartigS§¢iame padaZe ir Marinuota vis¢iuky broileriy
kulSeliy mésa be kaulo. ApraSyti marinuoty vistienos pusgaminiy gamyboje naudojamy Zzaliavy
kokybés reikalavimai, pagrjsti norminiais dokumentais. Atlikti pagrindiniy ir pagalbiniy medziagy,
chemings sudéties, energetinio apripinimo ir patalpy ploty skai¢iavimai. Parinkta nauja technologiné
jranga, reikalinga projektuojamam technologiniam procesui vykdyti, kurios poreikis pagristas
skaiciavimais. Technologiniy procesy energetinio apripinimo dalyje, atlikti elektros energijos
sanaudy ir jégos jrenginiy galios skai¢iavimai. Darby saugos dalyje nagrinéjamos galimos rizikos
darbo vietoje, parinktos kolektyvinés ir asmeninés apsaugos priemonés galimoms rizikoms i§vengti.
Statybos sprendimy dalyje, pateikti bendrieji duomenys, statinio architektiiriné, konstrukciné



sandara, pastato inzineriniy sistemy ir technologinés jrangos sprendimai. Projekte pateiktos grafinés
projekto dalys: rekonstruojamo pastato sklypo planas, pastato planas prie§ rekonstrukcija, po
rekonstrukcijos ir pastato (Skersinis ir i$ilginis) pjiiviai. Atliktas marinuoty vistienos pusgaminiy
gamybos cecho finansinis ekonominis jvertinimas. Finansiniai ekonominiai projekto rodikliai:
diskontuotas atsipirkimo laikas 2,78 metai; investicijy graza 44,74 proc.; veiklos pelningumas 5 proc.,
grynasis pelningumas 4,15 proc.



Edita Palaimaité. Expansion of Poultry Produkcion Department at ZUB ,,Nematekas®. Master's Final
Degree Project. Supervisor Doc. Dr. Rimanté Vinauskiené; Faculty of Chemical Technology, Kaunas
University of Technology.

Direction and field of studies (group of studies directions): Technological Sciences, Food
Technologies.

Keywords: (chicken, marinated chicken semi-finished products, edible films, polysaccharides).
Kaunas, 2020. 148 p.
Summary

Topic relevance. Changes in consumption patterns have been observed in Lithuania and around the
world over the past decades. Consumers give more priority to chicken as a food source. Chicken meat
is considered an easily accessible source of high-quality protein and other nutrients necessary for the
proper functioning of the body. Chicken meat, due to its low saturated fat content and high quality
easily digestible protein, is recommended for consumption by people of all age groups. Also, chicken
costs less compared to other types of meat, which makes chicken even more attractive to consumers.
Demand for poultry is projected to grow steadily from 2020 to 2030.

The goal of the work is to design the development of production of chicken semi-finished products
in the poultry production workshop of the ZUB Nematekas by increasing production productivity up
to 2.2 tons per shift.

In order to achieve the aim, the following objectives were set: to perform the analysis of the poultry
production workshop problems of an agricultural company Nematekas; to perform the analysis of
scientific literature on properties and usage possibilities of polysaccharide stabilized edible films in
the food industry, as well as a patent search; to design the development of the production of chicken
preparations in poultry production workshop of the agricultural company Nematekas by increasing
production capacity to 2.2 tons per shift; to provide measures for risk assessment and to prepare
HACCP plan; to prepare a management plan which will ensure the safety and health of employees at
work; to prepare a solution plan for the engineering systems and technological equipment of the
building; to carry out a financial economic evaluation of marinated chicken preparation production
workshop.

An initial situation, characteristics of the construction area, characteristics of the raw material area
and justification of the material supply of the analysed company are discussed in this Master’s thesis.
Properties and usage possibilities of polysaccharide stabilized edible films in the food industry are
analysed in the research part of scientific literature. The range of newly developed products is
presented in the technological part. Marinated chicken preparations of four types were created:
marinated chicken wings in ginger and beer sauce; marinated chicken filet in soy sauce; marinated
chicken drumsticks in sweet and sour sauce and marinated, spicy boneless chicken thighs. Raw
material quality requirements based on normative documents, used in the production of marinated
chicken preparations, are described. Calculations of main and excipient materials, chemical
composition, energy supply and areas of the premises were performed. A new technological
equipment necessary for the implementation of the designed technological process, the need for
which is based on calculations, is chosen. Electricity consumption and power plant calculations of



power are performed in the energy supply of technological processes part. Potential risks in the
workplace, collective and personal protective measures selected to avoid potential risks are analysed
in the occupational safety part. General data, architectural and structural structure of the building,
solutions of building engineering systems and technological equipment are given in the building
solutions part. Graphical project parts are provided in the project: a plan of the reconstructed building
area, a plan of the building prior reconstruction, after reconstruction and sections of the building
(transverse and longitudinal). A financial economic evaluation of a marinated chicken preparation
production workshop is carried out. Financial economic project indicators: discounted payback time
2.78 years; return on investments 44.74%; operational profitability 5%; net margin 4.15%.
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Santrumpy ir terminy sarasas
Santrumpos:
PGC — paukstienos gamybos cechas;
MGC — mésos gamybos cechas;
RVASVT - rizikos veiksniy analizés svarbiy valdymo tasky sistema;
SVT — svarbus valdymo taskas;
VT — valdymo taskas;
Chi — chitozanas;
Gly — glicerolis;
CMC — karboksimetilceliuliozé.
Terminai:

PaukStiena — visos visty, kalakuty, perliniy visty, anciy, Zasy ir kity pauksc¢iy kiino dalys, tinkamos
Zmoniy maistui.

Marinuotas vistienos pusgaminis — yra zalias termiSkai neapdorotas mésos pusgaminis, marinuotas
prieskoniais, jy miSiniais. Skirtas vartoti tik termiskai apdorojus.

Polisacharidai — polimeriniy angliavandeniy makromolekulés, susidedancios i$ ilgy cukraus vienety,
sujungty glikozidiniais rySiais.

Maistinés plévelés — plonas pirminis maisto produkty pakavimo sluoksnis, sudarytas i§ komponenty,
kuriuos galima valgyti. Turi panaSias arba tokias pacias savybes kaip ir sintetinés pakavimo
medZiagos.
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IVADAS

Temos aktualumas: Per pastaruosius deSimtmecius Lietuvoje ir kitose pasaulio Salyse stebimi
maisto vartojimo jprociy pasikeitimas. Per kelis deSimtmecius smarkiai iSaugo mésos suvartojimas
[1]. Remiantis Zemés tkio rimy puslapyje pateiktais 2019 mety statistikos duomenimis, §iuo metu
Lietuvoje mésos suvartojama 94 kg/vienam gyventojui, o tai yra tre¢daliu daugiau; nei Europos
Sajungos vidurkis. Prognozuojama, kad kiaulienos ir jautienos paklausa 2020—2030 metais maz¢s, o
paukstienos paklausa stabiliai augs. Siuo metu Europos Sajungos gyventojas vidutiniskai suvartoja
apie 26 kg paukstienos per metus. Lietuvos gyventojai paukStienos suvartoja 38 kg vienam
gyventojui. Tai beveik per pus daugiau. [2]

Vistienos mésa laikoma lengvai prieinamu aukstos kokybés baltymy ir kity maistiniy medziagy,
butiny tinkamam kiino funkcionavimui, Saltiniu. ViStiena yra geras kai kuriy mineraly (kalcio,
magnio, fosforo, natrio) ir vitaminy Saltinis. I$ bendro vitaminy kiekio viStienoje daugiausiai yra
vitamino B3 taip pat yra nemazas kiekis A ir B6 vitaminy, lyginant su kity riiSiy mésa. Vistienos
mésg del mazo soCiyjy riebaly kiekio ir didelio aukstos kokybés lengvai virSkinamy baltymuy,
rekomenduojama vartoti visoms amziaus grupéms. Taip pat vistiena, lyginant su kity risiy mésa
pasizymi mazomis kainomis, kas viStieng daro dar patrauklesne vartotojy atzvilgiu. [3]

Padidéjusiam paukstienos produkty suvartojimui jtakos turi ir pasikeite vartotojy jprociai. ,,Rinkos
tyrimy centras®, 2019 metais atliko apklausa, kurios metu buvo tirti Lietuvos gyventojy mésos
vartojimo jprociai. Apklausoje dalyvavo 1013 respondenty i§ jvairiy Lietuvos miesty ir miesteliy.
Apklausa buvo vykdoma tiesioginio interviu metodu. Tyrimas parodé, jog vistieng dazniausiai perka
63 proc. respondenty. Antrg vieta dazniausiai perkamos Sviezios mésos sgraSe uzima kiauliena (59

proc.). [4]

TradiciSkai paukS$tiena marinuojama siekiant pagerinti skonj, suteikti produktui mink§tumo,
$velnumo ir padidinti produkto galiojimo laikg. Po marinavimo paukstiena pasizymi sultingesne
tekstiira ir sumazéjusiais vandens nuostoliais kepant. Pramonéje placiausiai taitkomi du marinavimo
metodai. Pirmasis metodas Zaliavos injektavimas, Kuomet j raumen;j adaty pagalba yra jSvirk§¢iamas
stirymas. Antruoju Zzaliava masazuojama vakuume. Masasazavimo metu miofibriliy baltymai
iSekstrahuojami | mésos pavirSiy. Terminio apdorojimo metu susidare baltymai koaguliuoja, taip
pagerindami drégmés sulaikyma mésos audinyje. [5]

Projekto tikslas: suprojektuoti vistienos pusgaminiy gamybos plétra ZUB ,,Nematekas* paukstienos
gamybos ceche, didinant gamybos nasuma iki 2,2 tony per pamaing.

Projekto uzdaviniai:

1. atlikti ZUB ,Nematekas“ paukstienos gamybos cecho problemy analize;

2. atlikti polisacharidais stabilizuojamy valgomyjy pléveliy savybiy ir panaudojimo galimybiy
maisto produkty pramonéje mokslinés literatiiros analizg ir patenty paieska;

3. suprojektuoti vistienos pusgaminiy gamybos plétra ZUB ,,Nematekas“ paukstienos gamybos

ceche, padidinant gamybos nasumga iki 2,2 tony per pamaina;

numatyti rizikos veiksniy vertinimo priemones ir parengti RVASVT plana;

parengti valdymo plana, kuris uztikrins darbuotojy saugg ir sveikatg darbe;

parengti statinio inzineriniy sistemy ir technologinés jrangos sprendimy plana;

N o ok

atlikti marinuoty viStienos pusgaminiy gamybos cecho finansinj ekonominj jvertinima.
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1. BENDRAS DARBO APIBUDINIMAS IR PAGRINDINIAI RODIKLIAI

Remiantis Lietuvos Respublikos Zemés ukio ministerijos tinklapyje pateiktais duomenimis Salyje
veikia per 230 galvijy ir kiauliy skerdimo, jy mésos i$pjaustymo bei perdirbimo jmoniy ir 18 pauksciy
skerdimo ir iSpjaustymo bei perdirbimo veiklg vykdanciy jmoniy. Lietuvoje per metus pagaminama
apie 90 tukst. tony paukstienos. Paukstienos suvartojimas vienam gyventojui per metus siekia apie
36 kg. [6]

ZUB ,Nematekas* jmonéje, paukstienos gamybos ceche numatyta atlikti marinuoty vistienos
pusgaminiy plétrag. Imoné jkurta Kauno apskrityje, Kaisiadoriy rajone, Dovainoniy kaime, Uolés g.
10. Siuo metu vistienos gamybos ceche vykdoma veikla: pauki¢iy skerdimas, paukstienos skerdeny
iSpjaustymas, kalibravimas, masazavimas, zaliavos atSaldymas arba susaldymas ir tiekimas j rinka.

Baigiamosios praktikos metu buvo atlikta ZUB ,,Nematekas* paukstienos gamybos cecho (PGC)
veiklos analiz¢, nustatytos problemos ir numatyti problemy sprendimo btidai. Paukstienos gamybos
ceche numatyta atlikti marinuoty vistienos pusgaminiy plétrg. Padidinant marinuoty pusgaminiy
gamybiniy naSuma iki 2200 kg per pamaing. Parinkti nauji technologiniai jrengimai (stirymo
maisyklé, injektorius, masazuoklis ir fasavimo jrenginys), reikalingi kokybiskam ir sklandziam darbo
procesui. Pagal norminiy dokumenty kokybés ir saugos reikalavimus parinktos pagrindinés ir
pagalbinés zaliavos ir sudarytos technologinés schemos. Atlikti pagrindiniy ir pagalbiniy medziagy
skai¢iavimai. Siekiant apsaugoti produkta nuo galimy rizikos veiksniy (mikrobiologiniy, cheminiy ir
fizikiniy) viso gamybos ir saugojimo proceso metu, parengtas rizikos veiksniy analizés svarbiy
valdymo taSky planas.

Projekte apskaiciuoti energijos technologinéms reikméms poreikiai. Nustatyti rizikos veiksniai darbo
vietose ir parinktos priemonés uztikrinan¢ios darbuotojy saugg ir sveikatg. Suprojektuoti evakuaciniai
keliai ir parinktos gaisrui gesinti reikalingos priemonés. Atliktas finansinis ekonominis projekto
Jvertinimas, nustatytos gamybos ir pardavimy apimtis, gamybos iSlaidos, gaminiy savikaina, kaina ir
pelningumas. Parengtas projekto generalinis planas, pastaty planiniai tiriniai sprendimai.
Pagrindiniai projekto rodikliai pateikti 1.1 lentelé¢je.

1.1 lentelé. Pagrindiniai projekto rodikliai

Rodikliai Brandos metais

1. Produkcijos pardavimo apimtis, natiiriniais vienetais brandos stadijoje:

Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaze 198550
Marinuota viséiuky broileriy filé sojos padaze 162450
Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés saldziartigi¢iame padaze 252700
Marinuota vis¢iuky broileriy kuleliy mésa be kaulo 180500
2. Realizacinés pajamos, tiikst. EUR 2 314,42
3. Personalas, Zmonémis: 18

tame skaiCiuje darbininkai 16

4. Darbo naSumas, tikst. EUR:
Dirban¢iojo 128,58
Darbininko 144,65
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lentelés 1.1 tesinys

Rodikliai Brandos metais
5. Vidutinis metinis darbo uzmokestis, EUR:
Dirbancéiojo 15383,77
Darbininko 15506,74
6. Gamybos kastai, tikst. EUR 1895,43
7. Gaminio pilnoji savikaina, EUR:
Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaze 1,71
Marinuota viséiuky broileriy filé sojos padaze 2,41
Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés saldZiartig§¢iame padaze 2,58
Marinuota vis¢iuky broileriy kuleliy mésa be kaulo 4,63
8. Grynasis pelnas brandos stadijoje, tikst. EUR 96,00
9. Investicijy apimtis, tikst. EUR 204,22
10.Veiklos rentabilumas, % 4,37
11. Grynasis pelningumas, % 4,15
12. Jy apyvarty skaiéius 26
13. Investicijy graza % 44,74
14. Apyvartos trukmé, dienomis 14
15. Produkcijos imlumas apyvartinéms 1éSoms, EUR 0,03
16. Projekto investicijy atsipirkimo trukmé, metais 2,78
17. Projekto grynoji esamoji verté, tikst. EUR 180,73
18. Kapitalo kastai, %. 7,98
19. Vidiné pelno norma, %. 1,11
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2. TECHNINIS EKONOMINIS PAGRINDIMAS
2.1. Pradiné padétis

ZUB ,Nematekas“ Imoné¢ jkurta Kauno apskrityje, Kaisiadoriy rajone, Dovainoniy kaime. ZUB
,,Nematekas‘‘ savo veiklg pradé¢jo 1994 metais, prekiaudamas Vokietijoje pagamintomis mésos
perdirbimo linijomis ,NEMATEC". Siekiant $iuos jrenginius iSbandyti praktikoje, buvo jsteigtas
nedidelis mésos perdirbimo cechas, per dieng pagamindaves apie 900 kg mésos gaminiy. Palaipsniui
cechas iSaugo j mésos perdirbimo bendrove, kuri sékmingai veikia iki dabar. Per 26-erius veiklos
metus i$siplété imonés uzimami plotai, iSaugo darbuotojy skaiciai (§iuo metu bendrovéje dirba apie
420 darbuotojy), iSsipléte veiklos sritis bei gaminiy asortimentas. [[monés vidiné dokumentacija,
[Imonés vidiné dokumentacija, 7]

Imoné¢ turi platy produkty asortimenta, kurj sitilo vartotojams. Asortimentg sudaro: virtos, vytintos,
Saltai riikytos desros ir desrelés, kars§to rikymo gaminiai, kepsneliai, jvairus vyniotiniai, atvésinta
mésa bei paukStiena, marinuoti vistienos pusgaminiai.

Siuo metu paukstienos gamybos ceche per pamaina vidutiniskai pagaminama apie 1 t marinuoty
viStienos pusgaminiy. Per ménes] vidutiniSkai jmoné parduoda apie 30 t marinuoty viStienos
pusgaminiy, remiantis jmonés rinkos analizés duomenimis matyti, jog per ménesj galéti parduoti apie
100 t. [Imonés vidiné dokumentacija]

Svarbiausias ZUB , Nematekas tikslas — pateikti vartotojams patikima ir kokybiska produkcija. Siam
tikslui pasiekti bendrovéje jsteigta RVASVT kokybés sistema. Si sistema padeda uztikrinanti kokybe
visoje grandinéje —nuo zaliavos supirkimo iki pagamintos produkcijos transportavimo. Jmonéje 2008
metais jteiktas BRC sertifikatas, liudijantis, kad bendrovés produkcija (paukstiena) atitinka
DidZiosios Britanijos mazmeninés prekybos tinkly keliamus reikalavimus. Imonei 2019 metais
suteiktas auksciausio AA lygio ,,Global Standard for Food Safety* (BRC) sertifikatas. [Imonés vidiné
dokumentacija, 7]

Imoné siekdama patenkinti vartotojy poreikius, daugiau démesio skiria sveikesnio maisto gamybai.
Issikeltam tikslui pasiekti buvo sukurta ,,Pro Natura“ linija — tai produkty linija, kurios gamyboje
naudojami nattiralios sudéties zaliavos. Kurdami sveikesnj maista jmonés technologai
bendradarbiauja su KTU maisto instituto mokslininkais, kurie padeda sukurti ir jdiegti naujas
technologijas, uztikrinan¢ias gaminiy kokybe. [Imonés vidiné dokumentacija, 7]

ZUB , Nematekas* jmone sudaro du padaliniai: viename i§ jy yra jrengtas mésos produkcijos
gamybos cechas (MGC), o kitame paukstienos perdirbimo cechas (PGC). Siuo metu ZUB
,Nematekas* paukstienos perdirbimo ceche yra jrengta pauksciy skerdykla, paukstienos iSpjaustymo,
paukstienos iSkaulinimo, mechaniSkai atskirtos mésos gamybos, staigaus susaldymo, masazuoty
gaminiy gamybos patalpos, jrengti Saltieji sandéliai skirti laikyti produkcijai iki produkcijos
realizavimo.

Paukstienos perdirbimo padalinyje Siuo metu dirba apie 150 darbuotojy jskaitant ir administracijg.
Darbas vykdomas 7 dienas per savaite, slenkanc¢iy darbo grafiku nuo 6 val. iki 18 val. (pamainos
trukmé 12 val.).

Paukstienos gamybos ceche numatyta atlikti, marinuoty visStienos pusgaminiy plétra, padidinant
gamybos nasSuma iki 2,2 tony per pamaing. Marinuoty pusgaminiy ruoSimo, injektavimo ir fasavimo
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patalpose suplanuota, senus jrengimus pakeisti naujais, kurie atitiks jrenginiams taikomus kokybés
ir saugos reikalavimus bei uztikrins gera marinuoty vistienos pusgaminiy kokybe.

2.2. Statybos rajono (miesto) charakteristika bei pagrindimas

ZUB , Nematekas‘* PGC padalinys jkurtas Kauno apskrityje Kaisiadoriy rajone netoli Kauno mariy
regioninio parko, Dovainoniy kaime. Imoné nuo KaiSiadoriy miesto nutolusi 16 km. j vakarus [8].

Dovainonys — tai kaimas esantis KaiSiadoriy rajono savivaldybés teritorijos vakaruose, rytiniame
Kauno mariy krante, regioniniame parke. Per kaimg teka upé Uolé (Nemuno intakas), kuri, jteka j
Kauno marias. Soviety okupacijos metais Dovainonys buvo paukstininkystés tarybinio tikio centriné
gyvenvieté [8]. Siuo metu kaime veikia: paukstienos, mésos produkty perdirbimo jmoné ZUB
»~Nematekas®, medzio apdirbimo jmoné, maisto jrangg gaminanti ,,Dovaina®, automobiliy atsarginiy
detaliy gamybos bendrovés ,,Arosté®, ir ,,Gambera“. [8]

KaiSiadoriy rajonas — yra Lietuvos vidurio dalyje, Kauno apskrityje, tarp Kauno mariy, Nemuno ir
Neries. Ribojasi su Prieny, Kauno, Jonavos, Sirvinty rajonais bei Elektrény savivaldybe [9].
Kaisiadoriy rajono uzimamas plotas 108700 ha, tai sudaro (1,7 proc. Lietuvos ploto). Remiantis
Kaisiadoriy savivaldybés pateiktais duomenys 2020 mety pradzioje gyveno apie 29526 gyventojy,
gyventojy tankumas 42,8 gyv./km? (2019 m.) [9]. KaiSiadoriy rajono savivaldybg sudaro 1 miestas
tai Kaigiadorys ir, 4 miesteliai: Ziezmariai, Kruonis, Rumsiskeés, Zasliai ir 401 kaimas. [9]

Savivaldybéje vyrauja medienos apdirbimo, baldy, statybiniy medziagy, maisto (mésos, daugiausia
paukstienos, perdirbimas) pramoné. Daugiausia pramonés jmoniy yra KaiSiadoryse. Per KaiSiadoriy
rajono savivaldybés teritorijg eina Vilniaus — Kauno automobiliy magistralé, Vilniaus — Kauno ir
Kaisiadoriy — Siauliy gelezinkeliai. [9]

2.3. Zaliavy zonos charakteristika ir materialinio apriipinimo pagrindimas

PGC padalinyje, jrengtoje skerdykloje vykdomas pauksciy skerdimas. Per pamaing paskerdziama iki
15 tukst. pauks¢iy. Pauks$¢iy skerdenos paduodamos ] paukstienos perdirbimo cechg, kuriame
iSpjaustymo linijomis yra iSpjaustomos, kalibruojamos, sudalijamos ] atskiras dalis, tiekiamos
sverimui, atSaldymui, suSaldymui, fasavimui arba mésos perdirbimui. Perdirbimas apima Siuos
etapus: zaliavy smulkinimg, injektavimg, masazavimg (priedy prieskoniy jterpimg), fasavima,
sandéliavima, realizavima.

Marinuotiems paukstienos pusgaminiams gaminti naudojamos paukstienos skerdenos dalys (v.
broileriy sparneliai, fil¢, blauzdelés, kulSeliy mésa be kaulo su oda), gautos po skerdimo proceso.
Siuo metu vidutiniskai per pamaing pagaminama apie 34913 kg broileriy skerdenos. Atskiry
paukstienos daliy kiekis per pamaing pateiktas 2.1 lenteléje:

2.1 lentelé. Broilerio skerdenos daliy kiekis per pamaing.

Pavadinimas Kiekis, kg
Broileriy skerdenos 34913
Kalibruoti broileriai 4000
Nekalibruoti broileriai 30913
ISpjaustoma

Broileriy kalpokas su sparnais ir oda 2009,35
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lentelés 2.1 tgsinys

Pavadinimas Kiekis, kg
Broilerio kalpokas be odos ir sparny 16538,46
I§ kurio iSpjaunama

Broileriy virSutinés odelés nuo kalpoko 413,46
Broileriy sparneliai 1653,85
Broileriy ketvir¢iai 12365,20
I8 Broileriy ketvirciy i§pjaunama

Broilerio $launelé su nugara 247,30
Broilerio blauzdelés 133,16
Broilerio apatinés nugarélés 618,26
Broilerio kulseliy mésa 5564,34
I§ Broileriy kul$eliy iSpjaunama

Broileriy Slaunelés be nugarélés 1502,37
Broileriy blauzdelés 1001,58

Didzioji produkcijos dalis yra atSaldoma arba susaldoma, sufasuojama ir tickiama j rinkg kaip $viezia
atvésinta arba suSaldyta paukstienos zaliava. VidutiniSkai apie 1800 kg Zaliavos siun¢iama | mésos
gamybos cecha, jvairiy gaminiy gamybai. VidutiniSkai 2161 kg sukalibruotos vienodo dydzio
kriitinélés yra iSmasazuojamos. Sukalibruotos kriitinélés daliy kiekiai per pamaing pateikti 2.2
lenteléje.

2.2 lentelé. Sukalibruojamos vistienos kriitinélés kiekiai per pamaing.

Pavadinimas Kiekis, kg
Viséiuky broileriy petukai 71,00

Br. filé be vidinés kalibruota 60-90 221,20

Br. filé be vidinés kalibruota 90-110 197,1

Br. filé be vidinés kalibruota 110-130 16,4

Br. filé be vidinés kalibruota 130-150 11,45

Br. filé be vidinés kalibruota 160-200 1595,35
Br. filé be vidinés kalibruota 110-120 48,85

I§ viso: 2161

2.4, Gamybinio pajégumo ir gamybinés programos pagrindimas

Siuo metu paukstienos gamybos ceche per pamaing pagaminama apie 1 t marinuoty vistienos
pusgaminiy. Per ménesj vidutiniSkai jmoné parduoda apie 30 t marinuoty vistienos pusgaminiy.
Remiantis jmonés rinkos analizés duomenimis matyti, jog kas ménesj jmoné gali parduoti apie 100 t.
Atsizvelgiant | poreikj planuojama gamybos apimtys padidinti iki 2,2 t per pamaing.

Numatyta, kad darbas marinuoty vistienos pusgaminiy ceche vyks 7 dienas per savaitg, viena
pamaina, po 12 val. (nuo 06:00 iki 18:00), slenkanciu darbo grafiku. Metinis gamybos laiko balansas
ir darbo laikas pateiktas 2.3 lenteléje.
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2.3 lentelé. Darbo laiko balansas

Laiko elementai Laiko vienetai
Kalendorinis laiko fondas, dienomis 365

Nedarbo dienos, per metus 5

Maksimalus galimas darbo laiko fondas, dienomis 360

Darbo laiko fondas, valandomis 4320

2.5. Teritorijos charakteristika bei pagrindimas

Imoné ZUB ,,Nematekas** jkurta Kaisiadoriy rajone, Dovainoniy kaime, Uolés g. 10. Jmoné pastatyta
palankioje vietoje, kurioje arti néra gyvenamuyjy pastaty. Artimiausia gyvenvieté yra 3,5 km nutolusi
] pietvakarius. Vietovéje vyraujanciy véjy kryptis, Siaurés vakary véjas. Véjo kryptis palanki
artimiausios gyvenvietés atzvilgiu, kas itin svarbu mésos pramonei. Aplink teritorijg ir pacioje
teritorijoje vyraujantis reljefas lygumos. Netoli jmonés teritorijos driekiasi miskas.

Jmonés sklypo uzimamas plotas 13,40 tiikst. m? (1,34 ha) i§ kuriy 3399,43 m? uzima statiniai,
pagrindinis gamybinis pastatas uzima 3029,43 m? plota, pagalbiniai statiniai sudaro 370 m? plota.
Teritorija apsodinta Zeldiniais, kurie sudaro 8294 m? (0,82 ha).

Kadangi i jmong yra atvezama daug zaliavos, bei i§vezama daug produkcijos, tam tikslu imonéje yra
jrengti automobiliy keliai. Sie keliai reikalingi Zaliavoms, medziagoms, atvezti, 3alutiniams
produktams iSvezti ir darbininkams atvezti j darbo vietas. Patekimui j jmone suprojektuoti du keliai,
kurie kontroliuojami apsaugos darbuotojo. Vienas patekimo kelias skirtas prekéms atvezti ir iSvezti
bei darbuotojams patekti j darbo vietas, o Kitas skirtas Salutiniams galutiniams produktams iSvezti.
Imongs teritorija yra aptverta apsaugine tvora ir saugoma jrengtomis vaizdo kameromis.
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3. MOKSLINIS TIRIAMASIS DARBAS IR PATENTINES PAIESKOS DUOMENYS

3.1. Polisacharidais stabilizuojamy valgomuyjy pléveliy savybés ir panaudojimo galimybes
maisto produkty pramonéje

Maistinés valgomosios biologiskai skaidomos plévelés — tai plonas pirminis maisto produkty
pakavimo sluoksnis, sudarytas i§ komponenty, kuriuos galima valgyti. BiologiSkai skaidomg plévele
galima pagaminti i$ jvairiy biologiskai skaidziy medziagy, polimery, maisto priedy ir kity valgyti
saugiy komponenty [10, 11]. Plonas biologiskai skaidZziy medZziagy sluoksnis gali buti suformuotas j
plévelg; purSkiant, panardinant ir gali biiti naudojamas maisto produktams jvynioti. [12]

Valgomosios ir biologiskai skaidomos plévelés gali buti alternatyva sintetinéms pakavimo
medziagoms, nes jos turi panasSias arba tokias pacias savybes Kaip ir sintetinés pakavimo medziagos
ir gali uzkirsti kelig drégmés, aromaty praradimui, vandens absorbcijai maisto matricoje ar deguonies
prasiskverbimui. Dél Siy priezaséiy mokslininkai stengiasi sukurti naujas medziagas, skirtas
maistinéms ir biologiskai skaidomoms pléveléms gaminti. [12]

Dazniausiai $vieziame ar perdirbtame maiste mikroby augimas labiau pasireiskia iSoriniame maisto
sluoksnyje. Taigi pakuoté yra svarbi kontroliuojant mikroby augimg. Aktyviosios pakavimo
medziagos, tokios kaip antimikrobinés plévelés ir dangos, sgveikaujanc¢ios su supakuotais maisto
produktais, buvo pagamintos siekiant sumazinti mikroby vystymasi maisto produktuose, bei juos
slopinti. Nors valgomasias antimikrobines pléveles ir dangas galima paruosti i$ jvairiy polimery,
taCiau chitozanas labiausiai naudojamas dé¢l turimy antimikrobiniy savybiy. Paprastai antimikrobinés
medziagos dedamos tiesiogiai ] maisto produktus, taciau $iy agenty funkcinj aktyvuma gali riboti
maiste esancios medziagos. Antimikrobiniy valgomyjy dangy ar pléveliy naudojimas gali buti
veiksmingesnis uz tiesioginiy antimikrobiniy medZiagy jmaiSyma j maista. Sios medziagos gali
selektyviai migruoti i§ pakuotés ant maisto pavirsiaus ir taip uztikrindamos aukstg koncentracijg ten,
kur jy labiausiai reikia. [11, 13]

Valgomosios plévelés ir dangos gali biiti suskirstytos j kategorijas pagal medziagas, 1§ kuriy jos yra
gaunamos. Polisacharidai, baltymai ir lipidai yra trys dazniausiai §iam tikslui naudojamos medziagos
[10]. Polisacharidai pasizymi pageidaujamomis pléveles formuojanc¢iomis savybémis, tokiomis kaip
mechaninis atsparumas, barjerinés savybeés ir kt. [26]

3.2. Biologiskai skaidomy pléveliy gamyba

Plévelés gali buti ruoSiamos jvairiomis salygomis, pasizyméti jvairiomis savybémis [12].
Valgomosios plévelés ir dangos sintetinamos i§ medziagy, turin¢iy plévele formuojanciy savybiy.
Gamybos metu plévelés ir dengianciosios medziagos iStirpinamos vandenyje, alkoholyje arba
vandens ir alkoholio tirpikliy derinyje. Sioje sistemoje gali biiti naudojami jvairiy tipy dazikliai,
antimikrobinés medziagos, kvapiosios medziagos ir plastifikatoriai. Norint gauti labai veiksminga
danga, tirpalas sintetinamas ir dziovinamas esant tiksliai temperatiirai ir santykinei oro drégmei.
Konkre¢iam polimerui galima sureguliuoti pH arba paSildyti tirpalus, kad biity gauta dispersija.
Apdorojant maista, pléveliy tirpalai gali biiti naudojami maistui pagal jvairias strategijas, jskaitant
mirkyma, purskima, klijavimg kartu su dziovinimu ir kt. [11, 12]
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3.3. Polisacharidai ir polisacharidy pagrindu pagamintos valgomosios plévelés

Polisacharidai yra natiiraliai susidarantys polimerai, pla¢iai naudojami valgomosioms pléveléms ar
dangoms gaminti. IS polisacharidy pagamintos dangos yra veiksmingos prie§ deguonj, dél gerai
iSdéstyty vandeniliniy jungéiy tinklo formos. Bet turi silpnas vandens barjerines savybes.
Polisacharidinés dangos yra bespalvés, neriebios, mazai kaloringos ir gali biiti naudojamos pailginant
vaisiy, darzoviy, véziagyviy ar mésos gaminiy tinkamumo vartoti laikg, sumazinant dehidratacija,
pavirSiaus patamséjima ir oksidacinj aktyvumg [11]. Polisacharidy pagrindu pagaminty pléveliy
pritaikymas maisto produktuose galéty suteikti naujy galimybiy kurti naujas maisto pakavimo
sistemas. [12]

Polisacharidai yra polimerinés angliavandeniy makromolekulés, susidedancios i§ ilgy cukraus
vienety, sujungty glikozidiniais rySiais. Jy cheminé struktiira gali biti linijiné arba Sakota.
Polisacharidai gali buti klasifikuojami kaip homopolisacharidai ir heteropolisacharidai, atsizvelgiant
] ju monosacharidus sudaran¢ius vienetus. Homopolisacharidai sudaryti i§ to paties tipo
monosacharidy, pavyzdziui celiuliozé sudaryta i§ dviejy D-gliukozés vienety, sujungty
B-1,4-gliukozidiniais rysiais. Heteropolisacharidai sudaryti i§ skirtingo tipo monosacharidy,
pavyzdziui krakmolas sudarytas i§ dviejy polimery amilozés ir amilopektino sujungty 1,4 ir 1,6
gliukozidiniais rySiais bei kt. Be to, gamtoje gyvuoja daugybé polisacharidy deriniy, Kkaip
polisacharidai su baltymais, peptidais ar lipidais, ir jie vadinami sudétiniais angliavandeniais. [14]

Daugumga biologiskai aktyviy polisacharidy sudaro gliukozé¢, fruktozé, manozé, galaktozé, arabinozé,
ribozé, ksilozé, galakturono ragstis ir gliukurono rugstis [14]. Dangoms ir pléveléms gaminti
dazniausiai naudojami tokie polisacharidai, kaip pektinas, karageninas, alginatas, krakmolas,
ksantano derva, chitozanas [11].

3.3.1. Celiuliozés plévelés

Celiuliozé (3.1 pav.) yra gausiausiai atsinaujinantis biopolimeras i§ gamtos istekliy. Celiuliozé yra
pusiau kristalinis polisacharidas, sudarytas i§ linijinés grandinés D-gliukozés vienety, sujungty p-1,4
glikozidiniais rysiais [15, 16].

OH OH
HO o
? OH
HO™  OH

3.1 pav. Celiuliozés cheminé struktiira [15]

Celiuliozei gaminti naudojami jvairiy rasiy iStekliy; mediena, medvilné ir tam tikry rasiy bakterijos.
Pramonéje naudojama celiuliozé dazniausiai gaunama i§ medzio ir medvilnés [16].

Celiuliozés dariniai naudojami natiiralioms valgomosioms pléveléms formuoti, nes yra biologiskai
skaidzios, bekvapés, beskonés, netoksiSkos [16], lanksCios, skaidrios, atsparios prie$ riebalus ir
aliejus, hidrofiliskos, pasizymi vidutiniu deguonies pralaidumu [11]. Norint padidinti celiuliozés,
plévele formuojan¢ios matricos apdorojima, celiuliozés dariniai gaminami i§ dalies pakeiciant
hidroksilo grupes biriomis, maZiau reaktyviomis grupémis. Sios grupés gali biiti pakeistos atitinkamai
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metoksilo (—OCHsa) ir hidroksipropilo (-OCH2CH (OH) CHas) grupémis [17]. Dazniausiai naudojami
celiuliozés dariniai yra metilceliuliozé (MC), hidroksipropilmetilceliuliozé (HPMC) ir
karboksimetilceliuliozé (CMC). [16]

Karboksimetilceliuliozé (CMC) pasizymi geromis pléveles formuojanciomis savybémis, tokiomis
kaip; tirpumas vandenyje, terminé zelatinacija ir kt. [16]. Ta¢iau CMC pagrindu pagamintos plévelés
pasizymi prastomis vandens barjerinémis savybémis, nes CMC struktiiroje yra daug hidroksilo
grupiy, todél §is trikumas riboja jy panaudojimo galimybes maisto pakuotése. Norint panaikinti §iuos
apribojimus, sitiloma naudoti nanoelementus ir paruosti nanokompozitus. [18]

3.3.2. Chitino / chitozano plévelés

Po celiuliozés chitinas yra antras dazniausiai pasitaikantis biopolimeras gamtoje. Chitino gausu
véziagyviy egzoskeletuose, grybeliy Igsteliy sienelése ir kitose biologinése medziagose. [16, 20]

Chitozanas didelés molekulinés masés katijoninis polisacharidas, kuris iSgaunamas deacetilinant
chiting. Chitozang taip pat galima iSgauti i§ tam tikry riiSiy gryby. Tai funkciniu poziiiriu universalus
biopolimeras, nes jame yra aminogrupiy, atsakingy uz jvairias polimero savybes. [19]

D¢l savo savybiy, tokiy kaip netoksiskumas, biologinis suderinamumas, biologinis skaidomumas,
naudojamas biomedicinos, maisto ir chemijos pramonéje [16].

Nors chitozanas nuo seno buvo naudojamas jvairiai tikslais, pastaruoju metu naudojamas kaip
biologiskai skaidi antimikrobiné maisto pakavimo medziaga. Didelé dalis tyrimy sutelkta j chitozano
pagrindu pagamintas, lanks¢ias maisto pakuotes ir valgomasias maisto dangas, siekiant konkuruoti
su jprastomis ne biologiskai skaidomomis plastikinémis maisto produkty pakavimo medziagomis.
[19]

Chitozang galima suformuotas | pléveles, pluostus, gelius, nanodaleles ar granules. Chitozanas
naudojamas pléveliy gamyboje, nes pasizymi geromis apsauginémis savybémis, apsaugan¢iomis
maistg nuo pasaliniy veiksniy, kuomet chitozano plévelé derinama su kitomis plével¢ sukurian¢iomis
medziagomis [16]. Maisto padengimas chitozano plévelémis sumazina deguonies dalinj slégj
pakuotéje, palaiko temperatiira, kai drégmé migruoja i§ maisto j aplinka. Atitolina fermentinj vaisiy
rudavima, kontroliuoja kvépavima ir mazina dehidratacija. Be to, chitozanas yra naudojamas
stiprinant emulsavimo poveikj, stabilizuojant spalva ir kt. [16]. Chitozano pagrindu pagamintos
plévelés yra skaidrios, lanksCios ir tvirtos. Jos pasizymi geru atsparumu riebalams ir aliejui,
deguoniui, taciau yra labai jautrios drégmei. [16]

Chitinas chitozanu paver¢iamas deacetilinant, kurio metu i§ chitino struktiiros pasalinamos acetilo
grupés (COCHa). Po acetilo grupiy pasalinimo gaunamas skirtingo laipsnio deacetilintas chitozanas.
Chiting galima i$gauti keliais biidais; cheminiu (Sarminiu metodu) ir biologiniu. Cheminis metodas
pla¢iausiai naudojamas nepaisant keleto trikumy. Chitino gamyba i§ jvairios zaliavos apima Sias
operacijas; zaliavos plovimg, dziovinimg ir smulkinimg iki smulkiy milteliy. Gauti milteliai
apdorojami trimis etapais; atlieckama deminiralizacija, baltymy ir spalvos pagalinimas. Sie trys etapai
yra jprasti tick cheminiams, tiek biologiniams metodams. [19, 20]

Naudojant $arminj metoda, chitino milteliai dedami j 40-50% NaOH tirpalg. Sis procesas lemia
acetilo grupiy hidrolize ir N-acetil-d-gliukozamino vienety pavertimg d-gliukozamino vienetais,
turiniais laisvyjy aminy grupiy. Siuo metodu pagaminto chitozano deacetiliacijos laipsnis priklauso
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nuo reakcijos laiko, temperatiiros ir naudojamo $armo tirpalo koncentracijos. Sis metodas sunaudoja
daug energijos ir sukelia aplinkos tar$a, todél kei¢iamas ekologiSkesniu fermentiniu metodu. [19]

Taikant fermentinj metodg, naudojamas fermentas chitino dezacetilazés, kurios kei¢ia chiting j
chitozana. Sis fermentas pirmg karta buvo iSgautas 1974 metais, nuo Mucorrouxii grybeliy.
Nustatyta, kad chitozanas nataraliai yra kai kuriy grybeliy Igsteliy sienelése. [19]

3.3.3. Chitozano savybiy svarba maisto pakuociy atzvilgiu

Chitozano savybés, néra savarankiskos, jos yra tarpusavyje viena su kita susijusios. Chitozano
savybes lemia aminortigsStis esancios chitozano grandingje, kurios susidaro dél chitino struktiiros
decetilinimo. Aminogrupiy protony laipsnis nustato chitozano grandinés jkrovos tankj, tai tiesiogiai
veikia chitozano tirpuma vandeninéje terpéje. Kintant pH gali kisti aminy grupiy protonai, d¢l to gali
pakisti chitozano jkrovos tankis ir tirpumas. Chitozano grandinés struktiirg taip pat veikia jkrovos
tankis, nes grandinéje susidaro atstumiancios jégos dél panasiai jkrauty grupiy, dél kuriy grandiné
pailgéja. Chitozano grandinés formavimasis turi jtakos, chitozano pagrindu pagaminty maistiniy
pléveliy mechaninéms ir barjerinéms savybéms. [19]

Esant aukstesniam deacetilinimo laipsniui, palankesné yra tarpSakiné sgveika, dél kurios pageréja
tirpalo dinaminé reologija. Todél deacetilinimo laipsnis ir tirpumas, yra svarbiis veiksniai, lemiantys
plévele formuojancio tirpalo, morfologines ir reologines savybes. [19]

Chitozano pléveliy antimikrobinis aktyvumas taip pat priklauso nuo deacetilinimo laipsnio, kuriame
yra jkrauty grupiy, atsakingy uz sgveika su neigiamai jkrautomis mikroby lasteliy membranomis, dél
kuriy chitozanas skyla ir mir§ta mikrobinés Igstelés. Be to, Sios jkrautos grupés suteikia chitozanui
biidinga jony suriS§imo savybe, kuri padeda polimerui jungtis ir sudaryti kompleksus su metaliniais
jonais ar nanodalelémis kaip veikliosios medziagos. [19]

Kita svarbi maisto pakavimo medZiagos savybé¢ yra biologinis skaidymas. Dél chitozano fermentinio
skilimo, jis tampa tinkama medZziaga maisto pakavimui. Hidrolizés fermentai, kurie skaido chitozana,
gamtoje yra placiai paplite. Si chitozano savybé taip pat gali biiti naudojama valgomosioms dangoms
ir pléveléms kurti. [19]

3.3.4. Agaro plévelés

Agaras yra polisacharidas, i§gaunamas i$ juriniy raudonyjy dumbliy, priklausan¢iy Rhodophyceae
klasei. Gelidium sp. ir Gracilaria sp. yra du pagrindiniai $io polimero komerciniai $altiniai [21].

Cheminé agaro struktiira, parodyta 3.2 pavaveikslélyje, jis sudarytas i§ agaropektino (ne gélinés
frakcijos) ir agarozés (gélinés frakcijos) miSinio. Pastarasis yra linijinis polisacharidas, susidedantis
1§ pasikartojanciy D-galaktozés ir 3-6 vienety anhidro-L-galaktozés, sujungto a-(1—3) ir B- (1—4)
glikozidiniais rySiais. [21, 22]
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3.2 pav. Agaro cheminé strukttira [21]

Agaro gebéjimas formuoti plévelg priklauso nuo jo géliniy savybiy. (3.3 pav.) Tirpiis agaro milteliai
kar$tame vandenyje sudaro klampy skystj. Sumazinus jo temperatiirg zemiau gélinimo temperatiiros
(90-103) °C, gali susidaryti termiskai tvirtas gelis. Agaro fiziné gélacija jvyksta tik susidarius
vandeniliniams rySiams tarp agarozés molekuliy. Agaro gelyje susidaro agarozés dviguby spiraliy
tinklas, kurj stabilizuoja vandens molekulés. Jie agreguojasi pagal savo iSorines hidroksilo grupes.
Dél Sio sugebéjimo agaro geliai savo tinkle gali sulaikyti nemaza kiekj vandens. [21, 22]

/\/\ Casting
—_
(T>90-103°C)

Agarose solution

Film structure

3.3 pav. Gelio ir plévelés formavimo mechanizmas i§ agaro dervos [22]

Formuojant plévelg, liejant agaro tirpala, liejamo pavirSiaus ir plévelg formuojancio tirpalo
temperatira turi buti aukstesné uz agaro gelio sudarymo temperatiira, kad neprasidéty prieslaikinis
gelio susidarymas. Po liejimo, dZiovinant agaro tirpala, nejoniné ir linijiné agarozés struktiira jgalina
molekules glaudziai sgveikauti per vandenilinius rysius, sudarydamos istisinj stiprios plévelés tinkla.
Plévelés gamybai reikalinga agaro dervos koncentracija priklauso nuo agaro rusies ir kilmés, plévelés
gamybos bido ir kity komponenty, jtraukty j plévelés matrica. [22]

Agaro plévelés yra biologiskai inertiskos, todél jos lengvai sgveikauja su jvairiomis bioaktyviomis
medziagomis ir naudojamos padengti maisto produkty pavirSius. Taciau, lyginant su plastikinémis
pakavimo medziagomis, gryno agaro plévelés yra gana trapios. Jos pasizymi mazu elastingumu,
blogu Siluminiu stabilumu, dideliu jautrumu vandeniui ir dideliu vandens gary pralaidumu. ISvardyti
trokumai riboja gryny agaro pléveliy panaudojimo galimybes. [22]

3.3.5. Agaro derinimas su kitais polisacharidais

Derinant skirtingus polisacharidus tarpusavyje, maistiniy pléveliy gamyboje siekiama sustiprinti
agaro pléveliy savybes. Tam tikslui naudojami skirtingi polisacharidai su skirtingomis pléveliy
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sudarymo savybémis. Jvairts polisacharidai, tokie kaip krakmolas, celiuliozé, karageninas,
mikrokristaliné celiuliozé jterpiami j agaro matricg. [22]

3.3.6. Agaro ir krakmolo derinys

Pléveles galutiné struktiira ir homogeniskumas labai priklauso nuo krakmolo ir agaro santykio
plével¢je. Esant mazesnei krakmolo koncentracijai, abu biopolimerai yra gerai suderinami, o tarp jy
gali susidaryti tarpmolekulinés vandenilinés jungtys. Esant didesniam krakmolo ir agaro santykiui
(50:50), fazes atsiskiria. Tai yra susije su agaro gebéjimu formuoti gelj. Formavimo metu agaro
grandinés sudaro pusiau standy trimatj tinkla, kuris jtraukia krakmolo molekules. DZiovinant plévele,
agaro struktiroje esanti tarplasteliné krakmolo molekuliy laikymo vieta susitraukia dél agaro tinklo
atsipalaidavimo. Tai lemia faziy atskyrimg ir dvisluoksnés struktiiros susidarymag plévelése.
Krakmolo jterpimas j agaro plévelg silpnina jos mechanines ir Silumines savybes, tac¢iau pagerina
atsparumg vandeniui ir vandens gary barjerines savybes. [23]

3.3.7. Agaro ir celiuliozés derinys

Augalinés celiuliozés jdéjimas mazomis koncentracijomis j agaro bionanokompozitus pagerina
mechanines, fizikines, $ilumines ir optines savybes. Daugiausiai tai lemia didelis pavirSiaus plotas,
mazas tankis, unikali morfologija, standumas ir didelis atsparumas tempimui. Be to, daugybé
hidroksilo grupiy, esanciy celiuliozés nanokristaly pavirSiuje, yra tinkamos maistinéms pléveléms,
tokioms kaip agaro plévelé, chemiSkai modifikuoti. Agaro pagrindu pagamintos plévelés, naudojant
nanokristaling celiulioze, gauta 18 skirtingy augaly iStekliy, pasizymi reikSmingu pléveliy mechaniniy
ir drégmés barjeriniy savybiy pageréjimu. Sios savybés atsiranda naudojant nedidelj nano-celiuliozés
kiekj (iki 3 %, skaiCiuojant nuo agaro masés), taciau Sios savybés susilpnéja padidinus nano-
celiuliozés koncentracijg. [24]

Gryno agaro plévelé yra gana trapi, jos elastingumas yra silpnas, silpnas Siluminis stabilumas,
vidutinés dujy barjerinés savybés, didelis vandens jautrumas ir didelis vandens gary pralaidumas, o
tai riboja pramoninj pritaikymg. Tod¢l daugelis tyréjy sutelké démesj | agaro pléveles funkciniy
savybiy gerinimg, maiSydami jg su kitais biopolimeriais arba j savo struktiirg jtraukdami kitus
polisacharidus, nanodalelés, antimikrobinius ir antioksidacinus agentus. Skirtingy komponenty
jtraukimas j agaro plévelés strukttirg kai kuriais aspektais gali pagerinti plévelés savybes, bet taip pat
gali turéti neigiamos jtakos kitoms savybéms, tokioms kaip skaidrumas, pralaidumas, Siluminis
stabilumas ar mechaninis stiprumas. [22]

3.3.8. Krakmolo plévelés

Krakmolas - nattiralus, atsinaujinantis ir biologiskai skaidrus polisacharidas. Krakmolas (3.4 pav.)
polisacharidas, kurio pagrindinis vienetas yra gliukozé. Krakmolas randamas augaly Saknyse,
stiebuose, paséliy séklose ir kitose zemés tkio agrokultirose, pavyzdziui, ryziuose, kvieCiuose,
kukurtizuose, tapijokose, bulvése ir t.t. Krakmolas sudarytas i§ dviejy biopolimery: amilozés ir
amilopektino. Amilozé linijinis polimeras, kuriame gliukozés vienetai sujungti a-(1-4) jungtimis.
Amilopektinas - sakotas polimeras sujungtas a-(1-6) jungtimis. Paprastai krakmolg sudaro (25-30)
% amilozés ir (70-75) % amilopektino miSinys. Taciau yra kai kuriy rasiy krakmoly, turin¢iy didelj
amilopektino kiekj (98-99) %, ir kiti, kuriuose yra didelis amilozés kiekis (50-70%). [22, 23, 25]
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3.4 pav. Krakmolo cheminé struktiira [6]

Komercinis krakmolas dazniausiai gaminamas i§ kukuriizy, bulviy, kvieéiy, ryziy ir valgomuyjy
manijoky. Siy ri$iy krakmolas pasizymi geromis fizikinémis ir cheminémis savybémis tokiomis kaip:
vandens sulaikymas, klampumas, gelio susidarymas ir kt. [25]

Krakmolo funkcionalumui svarbios visos pirmiau minétos savybés. Jo funkcinéms savybéms jtakos
taip pat turi: krakmolo granuliy forma bei dydis, amilozés / amilopektino santykis, grandinés ilgio
pasiskirstymas ir komponenty i$sidéstymas. [22, 25]

Krakmolas vienas i§ daugelio gamtoje atsinaujinanciy altiniy, naudojamas biologiskai skaidomoms
pakuotéms gaminti. Gamintojams krakmolo Zaliava patraukli, dél savo gausumo, ekonomiSkos
kainos ir biologinio skaidumo. Krakmolo turinéioms Zaliavos pasizymi ir keletu trikumy, zemu
drégmés barjeru ir prastomis mechaninés savybés, o tai riboja jy pritaikymg maisto pramonéje. [26]

Kaip jau minéta, krakmolas savo sudétyje turi amilozés ir amilopektino. Sie polimerai yra pagaminti
i§ a-d-gliukozés monomery, turin¢iy hidroksilo grupes (-OH). Hidroksilo grupés pasizymi stipriomis
tarpmolekulinémis jégomis. Didelés tarpmolekulinés jégos, susijusios su vandeniliais rysiais
krakmolo molekulinéje struktiiroje. Tarmolekulinés jégos skatina grieztesnj krakmolo molekuliy
18sidéstyma, dél ko padidéja kristaliSkumas. Didéjant kristaliSkumui, didéja lydymosi temperatiira, o
krakmolo lydymosi temperatiira gali buiti aukstesné uz jo skilimo temperatiirag. Dél to, ne tik krakmolo
molekulés yra jautrios drégmei, bet ir jautrios $ilumai, o tai riboja jo, panaudojimo galimybes
pakavimo medziagoms gaminti. Taciau pridedant plastifikatoriy, jvedant Siluma, auksta slégj ir
mechaning jéga krakmolo perdirbimo metu, galima gauti termiskai plastiSkg krakmola.
Plastifikatoriai veikia ardydami vandenilines jungtis ir taip sumazindami tarpmolekulines jégas.
Taigi, krakmolo polimeriniy grandiniy lankstumas padidéja. [26]

Krakmolo pléveliy savybéms pagerinti naudojami plastifikatoriai: cukrai, alkoholiai (dazniausiai
glicerolis) ir vanduo. Plastifikavimo efektyvumui turintys jtakos veiksniai: cheminé struktiira,
funkcinés grupes, molekuliné masé, plastifikatoriy kiekis ir jo suderinamumas su polimero matrica.
Apdorojimo metu pridéjus labai maZzg plastifikatoriaus kiekj, atsiranda trapumas, kuris turi jtakos
gaminamo termoplastinio krakmolo mechaninéms savybéms. Didesnis plastifikatoriaus kiekis
pagerina termoplastinio krakmolo lankstuma. [26]

Krakmolas, pakavimo medziagy gamybai, yra patrauklus pasirinkimas dél ekologisky savybiy bei
biologinio skaidumo. Krakmolo gebéjimui suirti, jtakos turi jo struktiiroje esan¢ios hidroksilo grupés.
Sios grupés, padidina krakmolo turinéiy medZiagy jautruma drégmei, o tai padeda suskaidyti
vandenilines jungtis, dél kuriy medziagos suyra | mazus fragmentus. [26]
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Taciau krakmolas kaip maisto pakavimo medZiaga turi nemazai neigiamy savybiy. Dél hidroksilo
grupiy savo chemingje struktiiroje turi prastas vandens barjerines savybes. Esant vidutinei arba
aukstai santykinei oro drégmei, krakmolo pagrindu pagamintos medziagos sugeria drégme i
aplinkos. Krakmolo pagrindu pagamintos plévelés yra netinkamos sausam maistui ir deguoniui
jautriems produktams pakuoti. [26]

3.3.9. Pektino plévelés

Pektinas — polisacharidas, randamas darzovése ir vaisiuose, obuoliy iSspaudose ir citrusiniy vaisiy
zievelése. Pektinas anijoninis polisacharidas, turintis struktiirinj (1—4)-d—galakturono ragsties
pagrindg [27]. Jis daznai naudojamas kaip stabilizuojantis tirstiklis ir gelis, gaminant jogurtus, ledus
ir uogienes. Pektino pagrindu pagamintos plévelés gali buti naudojamos gaminant maistines
pakuotes. Valgomosios pektino plévelés pasizymi puikiomis mechaninémis ir barjerinés savybémis,
prie§ aliejus, kvapus ir deguonj, taciau turi silpng atsparuma drégmei ir yra gana trapios. Pridéjus |
pektinines pléveles plastifikatoriy jos tampa lanks¢iomis ir elastingomis. [16]

Pektino plévelés ir geliai veiksmingi saugant maistg, kuriame yra mazai drégmés. Jos daznai
naudojamos Svieziy darzoviy ir vaisiy (abrikosai, avokadas, uogos, kastonai, melionai, persikai,
graikiniai rieSutai, papajos, pomidorai ir morkos) pakuotése. [27]

3.4. Plastifikatoriy panaudojimas gerinant pléveliy savybes

Dauguma valgomyjy pléveliy, pagaminty i§ biopolimery, pasizymi prastomis fizikinémis ir
cheminémis savybémis tokiomis kaip trapumas, prastos elastines savybés, silpnos barjerinés savybés
ir kt. Siam i§$tkiui jveikti paprastai naudojami plastifikatoriai. Plastifikatoriai, naudojami valgomujy
pléveliy struktiiroje, yra mazos netoksiskos biologiskai skaidzios nelakiosios molekulés. Jos iSsidésto
tarp polimery grandiniy, sumazina sanglaudos jégas tarp jy ir efektyviai sumazina plévelés trapuma
ir padidina lankstuma. Taciau pridedant plastifikatoriy, dél susilpnéjusiy tarpmolekuliniy jégy tarp
gretimy polimery grandiniy, gali sumazéti pléveliy atsparumas drégmei, dujoms ir kvapiesiems
junginiams. [12, 22]

Polioliai (sorbitolis, glicerolis ir polietilenglikolis) ir cukrai (gliukozé, fruktozé ir sacharozé) yra
skirtingi maistiniy plastifikatoriy tipai. Labiausiai paplites plastifikatorius yra glicerolis. [22]

Siekiant iStirti glicerolio poveik] jvairioms agaro pagrindo pléveliy savybéms, buvo atlikti skirtingi
tyrimai. Agaro plévelés, kuriose yra 0,3 % masés (skai¢iuojant nuo agaro svorio) glicerolio,
pailgéjimas 1Gzio metu buvo apie 20 % didesnis nei gryny agaro pléveliy. Nors glicerolis padéjo
pagerinti agaro pléveliy elastingumg ir Silumines savybes, jis neigiamai paveiké agaro plévelés
atsparumg tempimui ir vandens gary barjerines savybes. Agaro plévelés turin¢ios 0,3 % masés
(skaiciuojant nuo agaro svorio) glicerolio, vandens gary praleidimo greitis buvo apie 45 % didesnis
nei grynose agaro plévelése. [22]

Krakmolo makromolekulése esantys tarpmolekuliniai ir vidiniai molekuliniai ir vandeniliniai rySiai
lemia krakmolo perdirbimo sunkumus. Vienas i§ galimy sprendimy budy j krakmola jpilti
plastifikatoriaus, taip patobulinant krakmolo savybes, gaunant termoplastinj krakmola. [22, 25]

Tarp galimy plastifikatoriy dazniausiai naudojami alkoholiai, tokie kaip glicerolis, sorbitolis,
ksilitolis ir etilenglikolis. Glicerolis dazniausiai naudojamas krakmolo plastifikatorius dél savo
bespalviy, skaidriy, bekvapiy ir netoksisky savybiy. [28]
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3.5. Maistiniy pléveliy panaudojimo galimybés

Raudonieji varpiniai pipirai (Capsicum annuum L.) yra vieni populiariausiy sveikatg stiprinan¢iy
augaly, kuriais prekiaujama pasaulinéje rinkoje. Esminé problema, su kuria susiduria Sios kulttiros
pardavéjai, yra nepakankamai ilgas galiojimo laikas, apie 2 savaites. Tai riboja eksportg j tolimas
rinkas. Pagrindinés pipiry kokybés blogéjimo priezastys yra vandens netekimas ir puvimas, kurj
sukelia Alternaria alternata ir Botrytis cinerea. [29]

Siekiant apsaugoti raudonuosius varpinius pipirus nuo mikroorganizmy, mokslininkai atliko
bandymus su valgomosiomis plévelémis. Pipirai buvo apdoroti skirtingy tipy dangomis: a) chitozano,
b) zelatinos, c¢) chitozano / Zzelatinos ir d) nepadengi, naudojami kaip kontrolé. Atlikti trys
eksperimentai. Eksperimentai skyrési laikymo salygomis: a) reguliarus laikymas 14 dieny, 7 °C
temperatiiroje ir 95 % santykingje oro drégméje, po to papildomai 5 dienas laikant 20 °C
temperattiroje ir 75 % santykinéje oro drégméje. b) ilgalaikis laikymas Saltyje 21 diena, 7 °C
temperatiiroje ir 95 % santykiniame oro drégnume, po to 5 dienas esant 20°C temperatirai ir 75%
santykiniame oro drégnume. [29]

Papriky poky¢iai parodyti (3.5 pav.). Po 14 d. laikymo pastebétas, paprikos tekstiros pageréjimas,
kurj sukélé chitozano ir Zelatinos danga. Tuo tarpu kontrolinio méginio tekstira buvo smarkiai
pablogéjusi. Paprikos, padengtos tik Zelatinos danga, turéjo taip pat pablogéjusia tekstiira, taciau
maziau nei kontrolinio méginio. Padengtos tik chitozano danga, turéjo maziau pablogéjusig struktiirg
lyginant su kontrolinémis paprikomis ir padengtomis Zelatinos danga. Papriky padengimas chitozano
ir zelatinos kompozitu, Iémé dviguba mikroby skilimo sumazéjima, pagerino papriky tekstiirg ir
prailgino laikymo trukme bei tinkamumo vartoti laika, nepazeidZiant papriky maistinés vertés. [29]

Non coated

Mokslininkai (Fakhouri, Farayde Matta, ir kt., 2015 [30]) atliko bandyma su vynuogémis, kurios buvo
atrenkamos pagal spalva ir branduma. Siam bandymui atlikti, valgomosios plévelés buvo ruosiamos,
krakmolo ir Zelatinos tirpalus sumaisant skirtingais santykiais 4:1 (80 proc. krakmolo ir 20 proc.
zelatinos masés). Gautas tirpalas dziovintas 25 °C temperatiiroje, 24 valandas. [30]

Vaisiai buvo plaunami, 30 minuéiy panardinant j chloruota vandenj ir dziovinami kambario
temperattroje. ParuosStos vynuogés panardintos j skirtingy formy pléveles formuojanéius tirpalus.
Pirmu atveju vaisiai buvo padengiami plastifikuota Zelatina su gliceroliu ir kukurtizy krakmolu.
Antruoju, padengti plastifikuota Zelatina su gliceroliu ir vaskiniu kukurtizy krakmolu. Treciuoju,
padengti plastifikuota Zelatina su gliceroliu ir modifikuotu vaskiniu kukurtizy krakmolu. Kaip
kontrolé buvo naudojamos Sviezios nepadengtos vynuogés. Po padengimo vaisiai buvo dziovinami
kambario temperatiiroje ir 21 dieng laikomi 7 °C £ 0,2 °C temperattroje. Po 21 dienos laikymo

31



Saldytuve, vynuogés padengtos plastifikuota Zelatina su gliceroliu ir modifikuotu krakmolu,
pasizyméjo pageréjusia vynuogiy iSvaizda (3.6 pav.) lyginant su kontroliniy bandiniu.[30]

3.6 pav. ,,Red Crimson* vynuogés po 21 dienos laikymo Saldytuve. (i) kontrolinis méginys. (ii) vynuogeés,
padengtos plastifikuota Zelatina ir modifikuotu kukuriizy krakmolu [30]

Remiantis literatiros Saltiniy teigima, chitozanas pasizymi baktericidinémis ir prie$grybelinémis
savybémis. Siems teiginiams jrodyti mokslininkai (Pavinatto Adriana ir kt., 2020 [31]) atliko
bandyma su braskémis. Plévelé, kurioje yra chitozano (Chi) / glicerolio (Gly) 30%, buvo naudojama
braskei padengti kaip apsauginis sluoksnis nuo grybeliy ir bakterijy. Paveikslélyje (3.7 pav.) pateiktas
pléveliy poveikis braskéms. A paveikslélyje braské padengta Chi/Gly 30 % plévele, B paveikslélyje
nepadengta apsaugine plévele, C pragjus 7 dienoms po padengimo ir D pragjus 7 dienoms kuomet
nebuvo naudojama danga. Braskés buvo laikomos uzdaroje akrilo talpoje 23 °C temperatiiroje. Po 7
dieny laikymo buvo matomi aiSkus pokyciai. Braské nepadengta Chi/Gly 30 % danga, buvo
pasidengusi pelésiu, o ant braskés padengtos Chi/Gly 30% danga, nebuvo aptiktas pelésis. Sio tyrimo
rezultatai parodé prieSgrybelinj chitozano aktyvumg. [31]

Braskés vaisius, jautrus keliy rusiy patogenams. Pagrindinis grybas, sukeliantis braskiy peléjima po
derliaus nuémimo, vadinamasis pilkSvasis pelésis, kurj sukelia Botrytics cinerea - grybelis,
priklausantis Sclerotiniaceae Seimai. UZterSus vaisius, kolonizacija jvyksta labai greitai ir per trumpa
laikg vaisius padengiamas pelésiu. Literatiiroje teigiama, kad chitozano mikrobiologinis aktyvumas
atsiranda dél polikatoninio pobiidzio, kurj sukelia tarplasteliniy elektrolity ir baltymy sudedamyjy
daliy nuotékis sglytyje su grybelinémis Igstelémis, atidédamas ar net slopindamas jy RNR ir baltymy
sintez¢. Paveikslélyje (3.8 pav.) pateikta schema, parodanti, kaip plévelés chitozano pagrindu
apsaugo braskes nuo mikroorganizmy. [31]
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3.7 pav. Bragkiy nuotraukos: a) padengtos Chi / Gly 30 % plévele, 0 dieny b) be dangos, 0 dieng; ¢) po 7 d.
padengtas Chi / Gly 30 % plévele ir d) nepadengtos po 7 dieny. [31]

Uncoated strawberry

A
&
P, " b

$g 6

Coated strawberry

3.8 pav. Braskiy, padengty Chi / Gly 30 % plévele ir nepadengty brasky, apsaugos nuo mikroorganizmy
proceso schema [31]

3.6. Apibendrinimas

1. Valgomosios plévelés ir dangos yra plonas pirminis maisto produkty pakavimo sluoksnis,
sudarytas i§ komponenty, kuriuos galima valgyti. BiologiSkai skaidomg plévele galima
pagaminti i$ jvairiy biologiskai skaidziy medziagy, polimery, maisto priedy ir kity valgyti
saugiy komponenty. Siam tikslui pladiai naudojami gamtiniai polimerai tokie kaip
polisacharidai. Pla¢iausiai naudojami polisacharidai: celiuliozé, chitozanas, arganas,
krakmolas ir pektinas.
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2. Valgomieji polimerai yra tvaris, biologiSkai suderinami, skaidis ir netoksiski. Kiekvienas
natiiralus polimeras turi privalumy, taciau tuo pat metu turi ir keletg trikumy. Néra atskiro
natiiralaus polimero, kuris turéty visas norimas savybes.

3. Siekiant gauti pléveles su geromis barjerinémis savybémis arba sustiprinti esamas, naudojami
plastifikatoriai tokie kaip: polioliai (sorbitolis, glicerolis ir polietilenglikolis) ir cukrai
(gliukozé, fruktozé ir sacharoze). Tarp jy, glicerolis yra labiausiai paplites plastifikatorius.

4. Chitozanas vienas i§ placiausiai naudojamy polisacharidy maistiniy pléveliy gamyboje, nes
pasizymi geromis, pléveles formuojanciomis savybémis. Chitozano savybéms sustiprinti
daznai naudojamas plastifikatorius (gricerolis) arba chitonazas derinamas tarpusavyje su
kitais polisacharidais tokiais kaip Zelatina.

3.7. Patentinés paieSkos duomenys
3.7.1. Kompozicijos, skirtos marinuoty mésos produkty skoniui ir saugumui pagerinti

Patente (Nr. 20120201950, Mo Mui Toledo, 2014) aprasytos citriny suléiy ir acto kompozicijos,
kurios pagerina marinuotos mésos skonj, sultingumg ir stabdo mikroorganizmy augimg. ISradimas
yra susij¢s su kompozicija, kuri apima neutralizuoty citriny sulCiy ir acto derinj, tokiomis
proporcijomis, kurios yra veiksmingos norint pasiekti norimg vandens suriSimo ir antimikrobinj
poveikj. Citrinos sultys ir actas yra neutralizuojami natrio bikarbonatu. Neutralizavimo metu
susidaranti ekvivalentiné acto riigstis arba acetato druska, pasizymi antimikrobinis savybémis. [32]

Vistienai marinuoti buvo pasirinktas injektavimo metodas. | viStienos Zaliavg adaty pagalba buvo
suinjektuota iki 14,5 proc., paruosto marinato nuo visos zaliavos masés svorio. Marinatg sudaré 1,2
proc., citrinos, 1,24 proc., acto, druskos ir prieskoniy misinys. Kontrolinj bandinj sudaré tas pats
druskos ir prieskoniy miSinys tik be citrinos ir acto miSinio. Marinuoti viStienos pusgaminiai buvo
supakuoti j plastikinius maiSelius ir laikomi 11 ir 14 dieny 2,2 °C temperataroje. Po 11 ir 14 dieny
laikymo buvo nustatomas zaliavoje esantis mikroorganizmy Kiekis. Vistiena, kuri buvo marinuota
citrinos, acto druskos ir prieskoniy miSiniy pasizymeéjo mazesniy mikroorganizmy skai¢iumi negu
kontrolinis bandinys. Citrinos / acto kompozito misinys zaliavos galiojimo laikg pratesé iki 3 dieny.
[32]

Zalios mésos mikroorganizmams slopinti reikalinga nuo 0,10 iki 0,25 proc., acto misinyje esancio
aktyviojo komponento. Tuo tarpu naudojant citring, kurioje yra 49 proc., veikliosios medziagos reikia
nuo 1,2 iki 1,8 proc. Norint pasiekti antimikrobinj poveikj, marinuotame produkte, rekomenduojamas
neutralizuoto citrinos ir acto miSinio santykis skystame citrinos/acto miSinyje yra 1 dalis citrinos ir 1
dalis acto miSinio arba 6 dalis citrinos ir 1 dalis acto miSinio. Marinavimui, citrinos / acto miSinio
rekomenduojama naudoti nuo 1,4-2,4 proc., nuo bendro produkto svorio. [32]
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4. TECHNOLOGINES DALIES PAGRINDIMAS, ESAMU PROBLEMU ANALIZE

ZUB ,Nematekas* paukstienos gamybos ceche vykdoma veikla: pauki¢iy skerdimas, paukstienos
skerdeny iSpjaustymas, pusgaminiy ruosimas, zaliavos susaldymas ir realizavimas. Atlikus jmonés
veiklos analize nustatyta, kad marinuoty pusgaminiy ruo$imo patalpose nebevykdoma marinuoty
vistienos pusgaminiy gamyba. Siuo metu atlickamas tik kalibruoty paukstienos skerdenos daliy
masazavimas su sirymy. Remiantis jmonés pateikta informacija, dalis marinuoty viStienos
pusgaminiy gamybos yra perkelta j ZUB , Nematekas“ mésos gamybos cecha. Ceche atliekamas tik
sausas vistienos pusgaminiy marinavimas. Padalinyje néra tinkamos jrangos, skirtos marinuotiems
pusgaminiams gaminti ir fasuoti. Fasavimas atlieckamas rankiniu badu, fasuojama j polimerinius 1 kg
talpos Kibirélius ar j kit tara. Siuo metu per pamaina pagaminama nuo 800 kg iki 1200 kg marinuoty
pusgaminiy, priklausomai nuo sezoniSkumo. Remiantis jmonés rinkos analizés duomenimis,
nustatyta, jog jmoné per ménesj vidutiniS$kai parduoda apie 30 t marinuoty vistienos pusgaminiy,
taciau pagal augancia vartotojy paklausg gali parduoti apie 100 t. [jmonés techniné dokumentacija]

Ivertinus didéjancig vistienos produkty paklausg ir jmonés vykdoma veikla, paukstienos perdirbimo
padalinyje planuojama atlikti marinuoty paukstienos pusgaminiy cecho plétra. Marinuoty pusgaminiy
cechas susideda i§ 3 patalpy: paukstienos injektavimo, pusgaminiy ruosimo ir fasavimo. Produkcijos
injektavimo patalpoje yra pastatytas mazo nasumo (100 kg/val.) injektorius ,,Fomaco* serija 3294,
kuris buvo skirtas produkcijos bandymams ir maziems produkcijos kiekiams injektuoti. Injektorius
Siuo metu yra nebenaudojamas dél dazny gedimy. Masazavimo patalpoje stovi mésos masazuoklis
Hlglu“ serija BTE/000 372 bl naSumas 250 kg/val. Irenginys neatitinka auk$¢iausiy jrangos
naudojamy techniniy reikalavimy ir charakteristiky. PO masazavimo zaliava pasiZymi prasta
konsistencija, bloga vandens ri§lumo geba ir prastu iSoriniu vaizdu. Fasavimo patalpoje yra dviejy
tipy fasavimo jrenginiai: vakuuminis fasavimo jrenginys ,,\VVC 999 ir fasavimo jrenginys ,,Automac
55<. Sie jrenginiai yra seni, retai naudojami produkcijos fasavimui, nes didZioji dalis produkcijos $iuo
metu fasuojama rankomis j plastikines dézes su polietileniniais jklotais, nuo 4,5 kg iki 10 kg. [jmonés
techniné dokumentacija]. Planuojama Siuos jrenginius pakeisti naujais, atitinkanciais taikomus
kokybés ir saugos reikalavimus ir uztikrinanéiais gera naujy marinuoty pusgaminiy kokybe.
Marinuoty vistienos pusgaminiy cechas bus atnaujintas sirymo maisykle ,,MSPK-200%, injektoriumi
,»HP1-350%, masazuokliu ,,MM-900%, fasavimo jrenginiy ,,Sealpac A4“ ir metalo detektoriumi
,.Sieries 40¢,

Nauja jranga bus naudojama gaminat nauja marinuoty pusgaminiy asortimentg. Numatyta gaminti
keturiy rtiSiy marinuotus pusgaminius, naudojant dvi skirtingas marinavimo technologijas. Pirmosios
technologijos biidu prie§ marinavimg Zaliava injektuojama siirymu, po injektavimo perduodama
masazavimui-marinavimui. Marinavime injektuota zaliava sumaiSoma su paruostu marinatu. Antros
technologijos atveju nenaudojamas injektavimas, taikoma sauso marinavimo technologija. Zaliava i§
karto nukreipiama ] masazuoklj, kuriame sumaiSoma su marinatu. Per pamaing planuojama pagaminti
2200 kg, marinuoty viStienos pusgaminiy, 1§ kuriy 1000 kg pagaminami taikant injektavimo
technologijg ir 1200 kg taikant sauso marinavimo technologijg. Naudojant injektavimg planuojama
gaminti dviejy risiy pusgaminius: 550 kg marinuoty vis¢iuky broileriy sparneliy “Ginger & Beer*
padaze ir 450 kg marinuoty vis¢iuky broileriy filés sojos padaze. Taikant sausa marinavimag
planuojama pagaminti 700 kg marinuoty visciuky broileriy blauzdeliy saldziartigS¢iame padaze ir
500 kg marinuoty vis¢iuky broileriy kulSeliy mésos be kaulo.
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4.1. Produkcijos asortimentas ir gamybos apimtis

Paukstienos pusgaminiy gamybos ceche numatyta gaminti keturiy rasiy marinuotus viStienos
pusgaminius. Per pamaing planuojama pagaminti 2200 kg marinuoty vistienos pusgaminiy.
Naudojant sausg marinavimo technologija planuojama pagaminti 1200 kg produkcijos, naudojant
injektavimo technologija 1000 kg per pamaing. Planuojamas marinuotos produkcijos asortimentas ir
gamybos apimtis pateiktos 4.1 lenteléje.

4.1 lentelé. Marinuotos produkcijos asortimentas ir gamybos apimtis

Produkto pavadinimas Gamybos apimtis per pamaina, kg
1. Marinuoti vi§¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaze 550

2. Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos padaze 450

3. Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés saldZiartigé¢iame padaze 700

4. Marinuota vis¢iuky broileriy kul$eliy mésa be kaulo 500

I3 viso: 2200

Marinuoti vistienos pusgaminiai yra zali termi$kai neapdoroti mésos gaminiai, marinuoti prieskoniais
ir jy miSiniais, skirti vartoti termiskai apdorojus. Visa svarbi informacija apie produktg pateikta 4.1,
4.2,4.3,4.4ir 4.5 lentelése.

4.2 lentelé. Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaze

Produkto pavadinimas

Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaZe

Produkto grupé Marinuoti pusgaminiai
Pusgaminio juslinés I$vaizda: sparneliai vienodai padengti marinatu, matomos ¢esnaky granulés
savybes Spalva: budinga marinatui-raudona.

Kvapas ir skonis: bidingas marinatui, be pasalinio kvapo ir skonio.

Sudedamosios dalys:

Vis¢iuky broileriy sparneliai, geriamasis vanduo, valgomoji druska, natrio fosfatas (E
339), universalus prieskoniy darzoviy miSinys, ¢esnaky granulés, augalinis aliejus.
,ainger & Beer padazas: rudasis cukrus, vanduo, cukrus, pomidorai, pomidory sultys,
alus be glitimo (vanduo, mieZziy salyklas, ryZziai, apyniai) (10%), baltojo vyno actas,
imbieras (3%), modifikuotas krakmolas, ¢esnakas, riigstinguma reguliuojanti medziaga
(citriny riigstis, citriny suliy koncentratas), jalapenas, pipiriné pasta, natiiralios
kvapiosios medziagos, konservantas (kalio sorbatas), tirstiklis (ksantano derva).

Alergenai:

Néra

Maistiné verté:

Riebalai — 11,99 %
Angliavandeniai — 1,18 %
Baltymai —14,99%

Mineralinés medziagos — 2,04%
Drégmeés kiekis — 71,20 %
Energetiné verté — 170,04 kcal

Vartojimo budas:

Pries vartojimg termiSkai apdoroti. Rekomenduojamas paruoSimo biidas: kepti orkaitéje
200°C, 20-40 min.

Galiojimo, laikymo
salygos

Tinka vartoti iki: dd.mm.MMMM (kur dd-diena, mm-ménuo, MMMM-metai) nurodyta
ant pakuotés

Laikymo salygos -2+4 °C
Laikymo terminas 6 paros.
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lentelés 4.2 tgsinys

Produkto pavadinimas

Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer*“ padaZe

Pakuoté:

Prekiné (pirminé) pakuoté — Polimerinés dézutés
Grupiné antriné pakuoté — kartoninés dézés.
Transporto (tretin€) kartoninés dézés, plastikiniai padéklai, plévelé, lipni juosta.

4.3 lentelé. Marinuota visc¢iuky broileriy filé sojos spadaze

Produkto pavadinimas

Marinuota viS¢iuky broileriy filé sojos padaze

Produkto grupé Marinuoti pusgaminiai
Pusgaminio juslinés ISvaizda: Krutinélés vienodai padengtos marinatu, pavir§iaus spalva biidinga naudojamai
savybés marinato spalvai.

Kvapas ir skonis: be pasalinio skonio ir kvapo

Sudedamosios dalys:

V. broileriy filé, geriamasis vanduo, valgomoji druska, natrio fosfatas (E 339), sojos
padazas, citrinos riigstis, ¢esnako milteliai, bazilikas, rozmarinas, malti juodieji pipirai,
augalinis aliejus.

Alergenai:

Soja

Maistiné verté:

Riebalai — 1,13 %
Angliavandeniai — 0,69 %
Baltymai — 19,43 %
Mineralinés medziagos — 1,69%
Drégmeés kiekis — 78,34 %
Energetiné verté — 90,66 kcal

Vartojimo budas:

Prie§ vartojima termiskai apdoroti. Rekomenduojamas paruosimo biidas: kepti orkaitéje
200°C, 20-40 min.

Galiojimo, laikymo
salygos

Tinka vartoti iki: dd.mm.MMMM (kur dd-diena, mm-ménuo, MMMM-metai) nurodyta
ant pakuotés

Laikymo salygos -2+4 °C
Laikymo terminas 6 paros.

Pakuoté:

Prekiné (pirminé) pakuoté — Polimerinés dézutés
Grupiné antriné pakuoté — kartoninés dézés.

Transporto (tretiné) kartoninés dézés, plastikiniai padéklai, plévelé, lipni juosta.

4.4 lentelé. Marinuotos visciuky broileriy blauzdelés saldziartig§¢iame padaze

Produkto pavadinimas

Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés saldZiariigi¢iame padaze

Produkto grupé Marinuoti pusgaminiai
Pusgaminio juslinés ISvaizda: blauzdelés vienodai padengtos marinatu, pavir§iaus spalva biidinga
savybeés naudojamai marinato spalvai.

Kvapas ir skonis: be pasalinio skonio ir kvapo

Sudedamosios dalys:

V. broileriy blauzdelé, dZiovinti ¢iobreliai, ¢esnako milteliai, aitrioji paprika, citrinos
milteliai, cukrus, valgomoji druska, aliejus.

Alergenai:

Néra
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lentelés 4.4 tgsinys

Produkto pavadinimas

Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés saldZiariig§¢iame padaze

Maistiné verté:

Riebalai — 7,32 %
Angliavandeniai — 1,13 %
Baltymai — 18,92 %
Mineralinés medziagos — 4,02%
Drégmeés kiekis — 71,36 %
Energetiné verté — 146,11 kcal

Vartojimo budas:

Pries vartojimg termiskai apdoroti. Rekomenduojamas paruoSimo budas: kepti orkaitéje
200°C, 20-40 min.

Galiojimo, laikymo
salygos

Tinka vartoti iki: dd.mm.MMMM (kur dd-diena, mm-ménuo, MMMM-metai) nurodyta
ant pakuotés

Laikymo salygos -2+4 °C
Laikymo terminas 6 paros.

Pakuoté:

Prekiné (pirminé) pakuoté — Polimerinés dézutés
Grupiné antriné pakuoté — kartoninés dézés.

Transporto (tretiné) kartoninés dézés, plastikiniai padéklai, plévelé, lipni juosta.

4.5 lentelé. Marinuota vis¢iuky broileriy kulSeliy mésa be kaulo

Produkto pavadinimas

Marinuota vis¢iuky broileriy kul$eliy mésa be kaulo

Produkto grupé Marinuoti pusgaminiai
Pusgaminio juslinés I$vaizda: kulSeliy mésa vienodai padengta marinatu, pavirSiaus spalva biidinga
savybés naudojamai marinato spalvai su matomais kmynais.

Kvapas ir skonis: bidingas marinatui be pasalinio skonio ir kvapo

Sudedamosios dalys:

V. broileriy kul$eliy mésa be kaulo, universalus prieskoniy misinys paukstienos
gaminiams, ¢esnako milteliai, aitrioji paprika, valgomoji druska, kmynai, malta saldzioji
paprika, malti juodieji pipirai

Alergenai:

Néra

Maistiné verteé:

Riebalai — 22,88 %
Angliavandeniai — 0,77 %
Baltymai — 15,35 %
Mineralinés medziagos —1,65 %
Drégmeés kiekis — 59,53 %
Energetiné verté — 270,05 kcal.

Vartojimo budas:

Prie§ vartojimg termiskai apdoroti. Rekomenduojamas paruosimo biidas: kepti orkaitéje
200°C, 20-40 min.

Galiojimo, laikymo
salygos

Tinka vartoti iki: dd.mm.MMMM (kur dd-diena, mm-ménuo, MMMM-metai) nurodyta
ant pakuotés

Laikymo salygos -2+4 °C
Laikymo terminas 6 paros.

Pakuoté:

Prekiné (pirming) pakuoté — Polimerinés dézutés
Grupiné antriné pakuoté — kartoninés dézés.

Transporto (tretiné) kartoninés dézés, plastikiniai padéklai, plévelé, lipni juosta.

Pagaminti paukstienos pusgaminiai turi atitikti Komisijos reglamentas (EB) Nr. 1441/2007, is dalies
keiciantis Reglamentq (EB) Nr. 2073/2005 deél maisto produkty mikrobiologiniy kriterijy
reikalavimus [35]. Pusgaminiams taikomi mikrobiologiniai kriterijai pateikti 4.6 lenteléje:
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4.6 lentelé. Paukstienos pusgaminiams taikomi mikrobiologiniai Kriterijai [15]

Mikroorganizmai n c m M
Salmonella 5 0 Néra25 g Néra25 g
E.coli 5 2 500 ksv/g arba cm? 5000 ksv/g arba cm?

n- méginj sudaranéiy vienety skaicius

C- méginio vienety, kuriy vertés yra tarp m ir M, skaiciaus

m — didziausias leidziamas mikrobiologinis kriterijus visuose tyrimui paimtuose méginio vienetuose, iSreiSkiamas indikuojamy
mikroorganizmy skai¢iumi konkreciame tiriamo maisto produkto kiekyje (1 g arba 1 ml). Rezultatas patenkinamas, kai
mikroorganizmy skaiéius nevir§ija m;

M — didziausias leidziamas mikrobiologinis kriterijus visuose tyrimui paimtuose meéginio vienetuose, iSreiSkiamas indikuojamy
mikroorganizmy skai¢iumi konkreciame tiriamo maisto produkto kiekyje (1 g arba 1 ml). Rezultatas nepatenkinamas, kai viename ar
keliuose méginio vienetuose mikroorganizmy skaicius yra lygus M arba didesnis;

ksv — kolonijas sudaran¢iy vienety skaicius. [15]

Mésos pusgaminiai zenklinami vadovaujantis Lietuvos higienos HN 119:2002 ,, Maisto produkty
Zenklinimas ** [36] ir 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (ES) Nr.
1169/2011 ,,Dél informacijos apie maistg teikimo vartotojams ‘. Ant kiekvienos mésos pusgaminiy
pirminés pakuotés, pritvirtintoje etiketéje nurodyta visa biitina informacija: gamintojo pavadinimas,
adresas, prekiy zenklas (jei yra); mésos gaminio pavadinimas; mésos gaminio rusis; sudétis,
iSvardijant sudedamgsias dalis, nurodant maisto priedo grupinj pavadinimg arba E numer;.
Nurodomas grynasis kiekis, kg ar g; laikymo salygos; uzrasas: tinka vartoti iKi ... (data); sveikumo
Zenklas. Vartojimo instrukcija, jei be jos yra nejmanoma teisingai vartoti gaminio. Maistingumo
deklaracija (visai pagamintai produkcijai nuo 2016 m, gruodzio 13 d.) Etiket¢je taip pat gali biiti
nurodoma papildoma informacija [36, 37].

4.2, Zaliavy ir technologiniy schemy parinkimas

Pagrindiné Zzaliava marinuotiems pusgaminiams gaminti naudojama paukstiena. Paukstiena — ViS0os
visty, kalakuty, perliniy visty, anciy, zasy ir kity pauksciy kiino dalys, tinkamos Zzmoniy maistui [34].
Marinuoty pusgaminiy gamybai naudojamos paukstienos skerdenos dalys: sparneliai, kriitinele,
blauzdelés, kulSeliy mésa. Paukstienos atskiry daliy reikalavimus nustato Komisijos reglamentas
(EB) Nr. 543/2008 ,, kuriuo nustatomos issamios Tarybos reglamento (EB) Nr. 1234/2007 dél tam
tikry prekybos paukstiena standarty jgyvendinimo taisyklés *“ [34].

Sparnelis — tai zastikaulis, stipinkaulis ir alkfinkaulis su $alia esan¢iais raumenimis. Gabalai turi biti
atpjaunami per sgnarius. Kriitin¢les filé — visa arba puse kritinélés be kaulo, t. y. be kriitinkaulio ir
Sonkauliy. Blauzdel¢ — tai blauzdikaulis ir Seivikaulis su Salia esanciais raumenimis. Du pjiviai
daromi per sgnarius. [34]

Sviezia paukstiena turi biiti $vari, be matomy pasaliniy priemai$y, be pasaliniy kvapy, kraujosruvy,
kraujo liku¢iy. TerSaly ir pesticidy likuc¢iy koncentracija privalo nevir§yti nurodyty Komisijos
reglamente (EB) Nr. 1881/2006 , Nustatantis didzZiausias leistinas tam tikry tersaly maisto
produktuose koncentracija“ [38].

Paukstienos juslinis vertinimas atliekamas vadovaujantis Lietuvos Respublikos Zemés iikio ministro
jsakymas 2002 m. spalio 31 d. Nr.422" Dél mésos ir paukstienos Sviezumo jvertinimo techninio
reglamento patvirtinimo” [33]. Paukstienos ir jos riebaly Sviezumas pirmiausia jvertinamas jusliniais
metodais. ISvaizda ir spalva jvertinama apzifirint paukstienos pavirSiy, giluminiai sluoksniai
vertinami padarius SvieZig pjuv] [33]. PaukStienos Sviezumo jusliniai rodikliai pateikti 4.7 lentel¢je.
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iSvaizda ir spalva

raukslése, balsvai gelsvos
spalvos su pilksvu atspalviu.

Rodiklis Tipiniai poZymiai

Sviezia Itartino SvieZumo Nesviezia
Paukstienos Sausas, balsvai gelsvos Vietomis drégnas, lipnus, Padengtas gleivémis, ypac po
pavirSiaus spalvos su rausvu atspalviu. | lipnus po sparneliais ir odos sparneliais ir odos raukslése,

balsvai gelsvos spalvos su
pilku atspalviu, pasitaiko
gelsvy arba tamsiy démiy.

Raumeny pjuvio
iSvaizda ir spalva

Vos drégnas, nepaliekantis
drégny démiy ant filtrinio
popieriaus, balkSvai rausvos
spalvos (visty ir kalakuty),
raudonos (Z3sy ir anciy).

Drégnas, licka drégnos démeés
ant filtrinio popieriaus, vos
lipnus, tamsesnis nei §viezios
paukstienos.

Drégnas, licka drégnos démés
ant filtrinio popieriaus, lipnus,
tamsus.

Raumeny
konsistencija

Raumenys stangrus,
idubimas po paspaudimo
greitai iSsilygina.

Raumenys maziau stangriis
nei §viezios mésos, jdubimas
po paspaudimo issilygina
lé¢iau (ne ilgiau kaip per 1
min.).

Raumenys prarade stangruma,
idubimas po paspaudimo
neissilygina.

Kvapas

Specifinis, budingas Svieziai
paukstienai.

Pridusgs.

Puvimo skerdenos pavirsiuje
ir raumeny viduje.

Sultinio savybés

Skaidrus, aromatingas.

Skaidrus arba drumstas, su
silpnai nemaloniu kvapu.

Drumstas, su gausiais
dribsniais, stipriai iSreikstu
nemaloniu kvapu

Jeigu kyla abejoniy dél paukstienos Sviezumo, atlickami cheminiai ir mikrobinio uzterStumo tyrimai.
Sal¢iu apdorota paukstiena tiriama at$ildyta [35]. Paukstienos skerdenélé turi atitikti joms keliamus
mikrobiologinius kriterijus, kurie pateikti Europos bendrijy komisijos reglamente (EB) Nr.1441/2007
is dalies keiciancio (EB) Nr. 2073/2005 dél maisto produkty mikrobiologiniy kriterijy reikalavimy “
[35].

4.8 lentelé. Sviezios paukstienos skerdenos mikrobiologiniai kriterijai

Mikroorganizmai n c m M

Salmonella 50 5 Neturi biiti 25 g

1000 ksv/g

Neturi biiti 25 g
1000 ksv/g

Campylobacter spp. 50 20

Komisijos Reglamente (EB) Nr. 149/2008 nurodyti didziausi pesticidy likuciy kiekiai augalinés ir
gyvuninés kilmés maiste. Pesticidy likuciai ir didziausias leistinas likuciy kiekis (mg/kg) vistienoje,
pateiktas [39]. 4.9 lenteléje:

4.9 lentelé. DidZiausi leidziami pesticidy liku¢iy kiekiai paukstienoje [39]

Pesticido pavadinimas Didziausias leistinas likuciy Tirpumas
kiekis, (mg/kg)

1,1-dichloro-2,2-bis(4-etilfenil)etanas 0,01 Tirpus riebaluose
1,2-dibrometanas (etileno dibromidas) 0,05 Tirpus riebaluose
1,2-dichloretanas (etileno dichloridas) 0,01 Tirpus riebaluose
1-metilciklopropenas 0,1 -

2,4DB 0,01 -

2,4,5-T 0,01 Tirpus riebaluose
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lentelés 4.9 tgsinys

Pesticido pavadinimas Didziausias leistinas liku¢iy | Tirpumas
kiekis, (mg/kg)

2,4-D (2,4-D ir jo esteriy suma, iSreiksta kaip 2,4- | 0,05 -
D)

2,4-D (2,4-D ir jo esteriy suma, iSreiksta kaip 2,4- | 0,01 Tirpus riebaluose
D) ino Bla delta-8,9 izomery suma)

4.10 lentelé. Didziausios leistinos tam tikry terSaly paukstienoje koncentracijos [38]

Metalali DidZiausia leistina koncentracija (mg/kg drégno produkto svorio)
Svinas 0,10
Kadmis 0,050

Dioksiny suma (PSO-PCDD/F-TEQ)
Dioksiniai ir PCB

2,0 pg/g riebaly

Gyvininés kilmés produktuose jskaitant ir paukstiena, ribojamas tam tikry farmakologiSkai aktyviy
medziagy koncentracijos. Farmakologiskai aktyviy medziagy koncentracijos neturi virSyti Europos
Komisijos reglamente (ES) Nr. 37/2010, nustatyty dydziy [40]. FarmakologiSkai aktyviy medziagy
didziausia leidziamoji koncentracija, paukstienoje pateikti 4.11 lenteléje.

4.11 lentelé. Didziausi leidZziamoji farmakologiSkai aktyviy medziagy koncentracija [40]

FarmakologiSkai aktyvi medzZiaga DidZiausias leidZiamas Audiniai

kiekis, pg/kg
Amoksicilinas 50 Raumenys, riebalai
Ampicilinas 50 Raumenys, riebalai
Avilamicinas 50 Raumenys

100 Riebalai
Benzilpenicilinas 50 Raumenys, riebalai
Chlortetraciklinas 100 Raumenys
Danofloksacinas 200 Raumenys

100 Riebalai
Difloksacinas 300 Raumenys

400 Oda ir riebalai
Dikloksacilinas 300 Raumenys, riebalai
Doksiciklinas 100 Raumenys

300 Oda ir riebalai
Enrofloksacinas 100 Raumenys, oda ir riebalai
Fenoksimetilpenicilinas 25 Raumenys, oda ir riebalai
Florfenikolis 100 Raumenys

200 Oda ir riebalai
Flubendazolas 50 Raumenys, oda ir riebalai
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lentelés 4.11 tesinys

Farmakologiskai aktyvi medzZiaga DidZiausias leidZiamas Audiniai

kiekis, pg/kg
Flumekvinas 400 Raumenys

250 Oda ir riebalai
Kloksacilinas 300 Raumenys, riebalai
Kolistinas 150 Raumenys, riebalai
Lazalocidas 20 Raumenys

100 Oda ir riebalai
Levamizolas 10 Raumenys, riebalai
Neomicinas (jskaitant framiceting) 500 Raumenys, riebalai
Tetraciklinas 100 Raumenys
Tiamfenikolis 50 Raumenys, riebalai
Tilmikozinas 75 Raumenys, oda ir riebalai
Tilozinas 100 Raumenys, riebalai
Tilvalozinas 50 Oda ir riebalai
Toltrazurilis 100 Raumenys

200 Riebalai

Prieskoninés zolelés ir prieskoniai yra valgomosios augaly dalys, kurios tradiciskai dedamos | maisto
gaminius dél savo natiiraliy kvapiyjy, aromatiniy ir vaizdiniy savybiy. Siai kategorijai priklauso
Saldytos prieskoninés Zolelés ir prieskoniai, miSiniai, kurivose yra tik zoleliy ir prieskoniy, ir, jei
reikia, leistiny priedy. Sios Zolelés gali biiti rilkomos dZiovinimo proceso metu. Sviezios Zolelés
priskiriamos ,,Neperdirbti vaisiai ir darzovés®. [41, 91]

Prieskoninése zolelése ribojamas paSaliniy medziagy buvimas, kuris gali buti pavojingas ir sukelti
alergines ar toksines reakcijas, pasaliniy medziagy kiekis neturi virSyti 2 proc., masés. Taip pat
ribojamas svetimkiiniy tokiy kaip: stiklas, metalas, akmuo, mediena ir kt., buvimas. Kontroliuojamas
svetimkiiniy dydis, kuris turi buti ne didesnis nei 2 mm. Kontroliuojamas lakiyjy medziagy kiekis,
kuris paprastai turi biiti <0,5 % . Mikroorganizmy prieskoninése zolelése neturi biiti. Vandens
aktyvumas yra pagrindinis parametras, turintis jtakos mikrobiologiniam augimui. Rekomenduojama
tiksliné vandens aktyvumo aukséiausia riba 0,65. [42]

Dziovintas bazilikas dar vadinamas kvapniuoju baziliku (Ocimum basilicum L.) — baziliko
prieskoniams gaminti naudojami dZiovinti lapai ir Ziedy dalys. Prieskoniams budinga iSvaizda:
pjaustyti arba nesmulkinti lapai, be stiebeliy; spalva, pilkai zalsva; kvapas, priklausomai nuo veislés,
nuo panasaus ] cinamono iki citrininio; skonis, saldus arba aitrus priklausomai nuo veislés.
Cheminiy—fizikiniy medziagy didziausi leidziami kiekiai: peleningumas 16 % imant sausos
medziagos; rugstyje netirpiy peleny kiekis 2,0 % sausos medZziagos; drégmés kiekis 12 % nuo mases;
eteriniy aliejy kiekis imant (ml/100g) sausos medziagos — 0,5 ml/100g. [42]

Dziovinto rozmarino juslinés savybés: iSvaizda pjaustyti, griisti arba malti lapeliai, kvapas budingas
rozmarinui, skonis aitrus. Cheminiy / fizikiniai parametrai, didziausi leidziami kiekiai: peleningumas
8,0 % imant sausos medZiagos; riigStyje netirpiy peleny kiekis 1,0 % sausos medziagos; drégmés
kiekis 10 % nuo masés; eteriniy aliejy kiekis imant (ml/100g) sausos medziagos — 1,0 mI/100g [42].
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Dziovinti Ciobreliai — tai dziovinty virStinéliy, lapy, graizy ir ziedy misSinys. ISvaizda smulkinti
lapeliai (1-5 mm). Juslinés savybés: spalva pilk§vai zalia, nuo pilksvai rudos iki rusvai rudos; kvapas
leidziami kiekiai: peleningumas 12 % imant sausos medziagos; riigStyje netirpiy peleny kiekis 3,5 %
sausos medziagos; drégmés kiekis 12 % nuo masés; eteriniy aliejy kiekis imant (ml/100g) sausos
medziagos — 1,0 m1/100g [42].

Malta aitrioji paprika — jai gaminti naudojama dziovinti paprikos vaisiai. Produkto i§vaizda smulkiai
malti milteliai, platus atspalviy spektras nuo rausvai geltonos iki ryskios raudonos spalvos. Kvapas
aitrus, saldus su dirginanéiu prieskoniu. Skonis nuo astraus iki ypa¢ kandziai aStraus. Cheminiai-
fizikiniai parametrai, didZiausi leidziami kiekiai: peleningumas 10 % imant sausos medziagos;
ragstyje netirpiy peleny kiekis 1,6 % sausos medziagos; drégmés kiekis 11 % nuo masés [42].

Malta saldzioji paprika — gaminama i§ dziovinty paprikos vaisiy, sumalama iki smulkiy milteliy.
Spalva nuo tamsiai raudonos iki raudonos nuo raudonos iki rusvai raudonos. Kvapas budingas
leidziami kiekiai: peleningumas 10 % imant sausos medziagos; rugstyje netirpiy peleny kiekis 2,0 %
sausos medziagos; drégmés kiekis 11 % nuo masés [42].

Kmynai — dZiovinty vaisiy séklos. Kmyny séklos pailgos, Siek tiek i§lenktos, briaunuoto pavirsiaus.
Spalva gali biti nuo Sviesiai rudos iki tamsiai rudos, su briaunelémis nuo geltonos iki ochros spalvos.
Kvapas budingas kmynui, skonis aitrus. Cheminiai-fizikiniai parametrai, didziausi leidziami kiekiai:
peleningumas 8,0 % imant sausos medziagos; rugstyje netirpiy peleny kiekis 1,5 % sausos
medziagos; drégmés kiekis 13 % nuo masés; eteriniy aliejy kiekis imant (ml/100g) sausos medziagos
—2,5ml/100g [42].

Malti juodieji pipirai — i$vaizda smulkiai malti palaidi milteliai, gali buiti matomo gridétumo arba
grusti gabaléliai. Spalva pilkSvai balta su atspalviu nuo geltonos iki Zalios. Kvapas aStriai aitrus.
Skonis kandZiai aitrus. Cheminiai-fizikiniai parametrai, didziausi leidziami kiekiai: peleningumas 7,0
% imant sausos medziagos; riigStyje netirpiy peleny kiekis 1,5 % sausos medZiagos; dréegmés kiekis
12 % nuo masés; eteriniy aliejy kiekis imant (ml/100g) sausos medziagos — 2,0 m1/100g [42]

Cesnako milteliai yra prieskoniai, gaunami i§ dehidratuoto &esnako ir naudojami gaminant maista
skoniui pagerinti. Cesnako milteliy gamybos procesas apima darzovés dziovinimg ir dehidratacijg ir
malimg iki smulkiy milteliy. Milteliai pagaminti i§ dehidratuoto ¢esnako, turi buti nuo baltos iki
Sviesiai grietininés spalvos. Milteliai konsistencija turi bati biri, nesusokusi j aglomeratus. Milteliai
turi rySku, astry kvapa, bidinga tam tikrai veislei. Milteliuose neturi biiti jokiy konservanty, dirbtiniy
dazikliy, balikliy, kvapiyjy ar kity pasaliniy medziagy, neSvarumy ir mink$timo [43]. Cheminiai-
fizikiniai parametrai, didziausi leidziami kiekiai: peleningumas 6,0 % imant sausos medziagos;
rugstyje netirpiy peleny kiekis 0,5 % sausos medziagos; drégmés kiekis 6,5 % nuo masés [42].

Cesnako granulés produktas be odeliy, kruopy ir kt., pagamintas sutraiskant ¢esnako pavirsiy
dvigubais voleliais ir dziovinant [43].

Valgomoji druska (NaCl) — tai kristalinis produktas, daugiausiai sudarytas i§ natrio chlorido ir
gaunamas 1§ juros ar druskos kasykly. Valgomojoje druskoje sausoje medziagoje turi biiti nemaziau
kaip 97 proc. gryno natrio chlorido. Valgomoji druska turi atitikti tokius kriterijus: joje neturi buti
daugiau kaip 7 % vandens, kuriame gali biiti ne daugiau kaip 0,5 proc. netirpiy medziagy, skaic¢iuojant
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pagal sausos medziagos mas¢. NaCl druskoje neturi biiti svetimy priemaisy, ji turi biiti bekvapé;
baltos spalvos, leistinas vos matomas kitos spalvos atspalvis. [44]

Cukrus arba baltas cukrus — tai iSvalyta ir kristalizuota aukstos prekinés kokybés sacharozé. Cukraus
savybés: poliarizacija ne mazesné kaip 99,7 Z, invertuoto cukraus ne daugiau kaip 0,04 proc. masés,
nuodzitivis nedidesnis kaip 0,06 proc. masés, spalvos tipas ne daugiau kaip devyni balai. [45]

Maistiné citriny rtgstis (E330) priskiriama maisto priedams, kaip riigStinguma reguliuojanti
medziaga, stabilizatorius. Pla¢iai naudojama gaminant gaiviuosius gérimus, marinuotus meésos
gaminius ir kt. Jos naudojimg reglamentuojama Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB)
Nr. 1333/2008 ,,dél maisto priedy  [41].

Citrinos ragsties jusliniai rodikliai: iSvaizda, bespalviai kristalai arba balti kristaliniai milteliai;
kvapas — be kvapo. Fizikiniai ir cheminiai rodikliai: tirpsta vandenyje ir eteryje, grynumas — 99,86
proc. drégmés kiekis 8,68 proc. [41].

Vanduo — bespalvis, bekvapis, skaidrus skystis, kurio molekule sudaro 88,6 % deguonies ir 11,4 %
vandenilio atomai. Vandenyje vandenilio jony koncentracija (pH) svyruoja nuo 6,5 iki 9,5.
Maistinéms reikméms ar zaliavy ruoSimui naudojamas vanduo turi atitikti keliamus Lietuvos HN
24:2003 ,, Geriamas vandens saugos ir kokybés reikalavimai“ kriterijus. Vandens juslinés savybés:
spalva, kvapas, skonis ir drumstumas turi biti priimtinas vartotojams ir be nebuidingy poky¢iy.
Geriamasis vanduo yra saugus ir sveikas vartoti, kai jame néra mikroorganizmy, parazity ir medZiagy,
savo skaiCiais ar koncentracijomis galin¢iy kelti pavojy Zmoniy sveikatai. Vanduo turi atitikti
higienos normoje nustatytas Zemiausias mikrobinizmy ir toksiniy medziagy rodikliy vertes. [46]

Augaliniai aliejai yra produktai, iSgauti i§ augaly sékly arba vaisiy, kuriy sudétyje yra riebaly riigsciy
trigliceridy. Sudétyje taip pat gali buti nedidelis kiekis kity lipidy, tokiy kaip fosfolipidai, vaskai,
nemuilinamosios medZiagos, monogliceridai ir digliceridai bei laisvosios riebaly rigstys. Rafinuoti
aliejai turi buti skysti esant 20 °C temperatirai, skaidris, pasizyméti budinga spalva. Turi bati nuo
neutralaus iki specifinio kvapo ir skonio, juose neturi biti pasalinio kartaus kvapo ir skonio. Neturi
turéti daugiau nei 0,3 % laisvyjy riebaly riig§¢iy (kurios iSreikstos oleino riigS§timi). Peroksidy skaicius
neturi biiti didesnis nei 5 mmol Oz/kg aliejaus. Turi turéti ne daugiau kaip 0,2 % vandens ir medziagy,
kurios yra lakios esant 105 °C temperatiirai, ir turi turéti ne daugiau kaip 0,05 % netirpiy priemaisy
[47]. Didziausia leistina koncentracija; dioksiny suma (PSO-PCDD/F-TEQ) — 0,75 pg/g riebaly ir
dioksiny ir dioksiny tipo PCB suma (PSO-PCDD/F-PCB-TEQ) — 1,5 pg/g riebaly. Svino didZiausia
leistina koncentracija — 0,10 mg/kg drégno produkto svorio. Benzopirenas (policiklinis aromatinis
angliavandenilis) — didziausia leistina koncentracija 2,0 ug/kg. [38]

Sojos padazas yra skaidrus prieskoninis skystis, gaunamas fermentuojant sojas ir hidrolizuojant sojy
pupeles. Natiiraly sojos padaza sudarantys ingredientai: sojos pupelés, druska ir vanduo. Papildomai
gali buti naudojami priedai: cukrus, augaliniai baltymai, actas, saldus ryziy vynas, distiliuotas
alkoholis, hidrolizuoti augaliniai baltymai. Kokybés kriterijai: bendras azoto kiekis ne mazesnis kaip
0,7 %, tirpiy kietyjy daleliy kiekis be druskos ne mazesnis kaip 6 % [48]. Sojos padaze leistina
didziausia — 3—-monochloropropano-1,2—diolis (3-MCPD) koncentracija - 20 pg/kg [38].

Fosfatas tai — maisto priedas naudojamas mésos stidymo metu kaip vanden;j riSanti medziaga. Maisto
priedai tai — medziagos, kurios paprastai néra vartojamos kaip atskiras maisto produktas, bet yra
tikslingai dedamos j maisto produktus, pavyzdziui, siekiant konservuoti maistg. [41]
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Mésos gaminiy pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi atitikti Lietuvos HN 16:2011 ir Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. Nr.1935/2004 ,, dél Zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su
maistu, ir panaikinancio Direktyvas 80/590/EEB ir 89/109/EEB * reikalavimus [49, 50].

Produkcija gabenama ir laikoma laikantis HN 15:2005 ir (EB) Nr.853/2004 reikalavimy. Marinuoti
vistienos pusgaminiai laikomi (0+4) °C temperatiroje. Galiojimo terminai nustatyti mikrobiologiniy
tyrimy metodu. [51, 52]

4.3. Marinuoty paukstienos pusgaminiy schema

Sudaryta sroviné paukstienos pusgaminiy srauto diagrama. Nustatyti svarbus valdymo taskai ir
valdymo taskai, kuriuose galima didZiausia rizika. Marinuoty viStienos pusgaminiy srauto schemos
pateiktos (4.1 pav. ir 4.2 pav.)

1. Priedy prieskoniy, pakavimo

medziagy priémimas VT 1B
2. Zaliavy laikymas VT 2B A
2p. Priedy prieskoniy, pakavimo
v medziagy sandéliavimas VT 3C
3. Zaliavy svérimas
A
l 4. Priedy prieskoniy, svérimas
6. Zaliavy injektavimas N VT 4C
v 5, ]
14.8GP Il |« 7. Svérimas
- 5. Stirymo < 5.1Vanduo
kategorija < =
paruosimas
1 8. Zaliavy masazavimas |« \ 5.2 Ledas
9. Svérimas 10.3 Déziy padavimas
10. Fasavimas D 10.1 Pakavimo pléveliy
padavimas
11. Metalo kontrolé ST 1F
v
10.2 Pakuogiy y 12.1 Zenklinimo etikegiy
atliekos 12. Zenklinimas VT 5B [* padavimas
4

13. Sandéliavimas, realizavimas (0+4) °C VT 6B

4.1 pav. Marinuoty vistienos pusgaminiy, naudojant injektavimg srauto schema
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p. Priedy prieskoniy, pakavimo
medziagy priémimas VT 1B

2. Zaliavy laikymas VT 2B A
2p. Priedy prieskoniy, pakavimo
Y medziagy sandéliavimas VT 3C
3. Zaliavy svérimas l
v 4. Priedy prieskoniy, svérimas
8. Zaliavy masazavimas VT 4c
v VY \
14. SGP 111 " - .
. 9. Svérimas 10.3 Déziy padavimas
kategorija
A
10. Fasavimas <« - -
41 10.1 Pakavimo pléveliy
\ padavimas <
11. Metalo kontrolé SVT 1F
10.2 Pakuociy l 11.1 Zenklinimo etikeéiy
atliekos 12. Zenklinimas VT 5B y padavimas

A
13. Sand¢liavimas, realizavimas (0+4) °C VT 6B

4.2 pav. Marinuoty vistienos pusgaminiy, nenaudojant injektavimg srauto schema
4.4, Marinuoty pusgaminiy proceso pakopuy aprasymas

Priedy, prieskoniy, pakavimo medZiagy priémimas. Priedy ir prieskoniy miSiniai, pakavimo
medZziagos priimamos tik 1§ patikimy tiekéjy atlikus atvezty zaliavy patikrinimg, kurj atlieka
sandélininkas. Transporto priemonés, kuriomis buvo atgabenti maisto priedai, prieskoniai, pakavimo
medziagos turi atitikti higienos reikalavimus, biiti §varios. Zaliavos gabenamos nepakenkiant kokybei
ir i§vaizdai, iSlaikant kokybiska ir nepaZeista pakuote. Gautas medziagy kiekis turi atitikti kiekj,
nurodyta lydimuose dokumentuose. Zenklinimo informacija etikétéje pateikiama valstybine ir/ar
papildomai uzsienio kalbomis. Sudétis turi atitikti gamintojo originalo kalba pateikta informacijg kaip
nurodyta Lietuvos higienos normoje HN 119:2002 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES)
Nr. 1169/2011 [36, 37].

Priedy, prieskoniy, pakavimo medZiagy sandéliavimas. Priedai, prieskoniai laikomi $variose,
gerai védinamose sandéliavimo patalpose (Nr.142), kuriuose palaikoma ne aukstesné kaip +18 °C
aplinkos temperatiira arba pagal gamintojo nurodytas laikymo sglygas. Maisto produktai laikomi 1§
anksto numatytose vietose pagal priedy grupes, maiSuose ar kitoje originalioje gamintojo pakuotéje,
sudétoje ant lentyny.

Paukstienos Zaliavy laikymas. Sviezia paukstiena laikoma ir sandéliuojama pagal teisiniuose
dokumentuose nurodytas laikymo sglygas. Laikoma (0+4)°C temperatiiroje, atSaldytos zaliavos
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Saldytuve (Nr.121). Zaliava laikoma uzdengta dézése ant palediy taip, kad bty i§vengta bet kokio
galimo uzterSimo i§ aplinkos ir pakuotés. [52]

Paukstienos Zaliavy svérimas. Paukstienos zaliava laikoma atSaldytos Zaliavos sandélyje (Nr.121)
perkraunama i$ déziy j nertidijancio plieno vezimélius (Nr.2) ir perstumiama j paukstienos svérimo
patalpa (Nr.113). Svérimo patalpoje, neriidijancio plieno veziméliai uzstumiami ant platforminiy
svarstykliy (Nr.3) ir pasveriami. Svérimo rezultatai fiksuojami sistemoje. Pasveriamas toks kiekis,
kuris reikalingas technologiniam procesui. Pasverti veziméliai su zaliava nustumiami ] injektavimo
arba pusgaminiy ruosimo patalpa, kur Zaliava bus injektuojama arba masazuojama.

Priedy ir prieskoniy svérimas. Prie§ pradedant prieskoniy ir jy miSiniy ruoSimo ir svérimo darbus
jsitikinama ar naudojama jranga yra Svari, svarstyklés veikia tinkamai. Prieskoniai ir jy mi$iniai
ruoSiami priedy svérimo patalpoje (Nr.143), grieztai laikantis receptiiros. Prie§ sveriant prieskonius
ir jy misinius atidaromos pakuotés. Atidarytos pakuotés laikomos specialioje hermetiskoje,
uzdarytoje taroje. Nertdijancio plieno induose, 2 g tikslumu, kontrolinémis svarstyklémis (Nr.21)
pasveriamas numatytas zaliavos kiekis, kuris paduodamas j pusgaminiy ruoS§imo patalpa (Nr.120)
masazavimui. Alergeny turintys priedai sveriami atskiruose, specialiai pazenklintuose induose ir
kitomis svarstyklémis (Nr.15).

Maisto priedai j maisto produktus dedami vadovaujantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamento
(EB) Nr. 1333/2008 ,,dél maisto priedy . Maisto priedy kiekiai apskaiciuojami taip, kad nekenkty
Zzmoniy sveikatai, produktg vartojant kasdien [41].

Stirymo paruoSimas. Strymas ruoSiamas stirymo maiSykléje (Nr.6) pagal technologing kortele.
Sturymui paruosti naudojamos zaliavos: vanduo, ledas, druska, fosfatai ir papildomi priedai jei
numatyti receptiiroje. Strimui atSaldyti iki -2 °C naudojamas dribsniy pavidalo ledas.

Stirymas sumaiSomas maiSykl¢je atsukus stirymo padavimo rankenéles. Ruosiant siirymg pirmiausiai
iStirpinami fosfatai kambario temperattiros vandenyje, dél prasto tirpumo druskos tirpaluose, tik po
to paduodama druska ir ledas. Paruosto sirymo temperatiira turi bati nuo -2 iki 0 °C. Paruostas
stirymas turi atitikti numatyta koncentracija.

Natrio chloridas (NaCl) yra pagrindinis ingredientas, naudojamas mésos konservavimo
technologijose. Druska veikia kaip konservantas, turi jtakos mésos audiniy savybéms, tokioms kaip
vandens sulaikymas, baltymy tirpumas, kurios lemia perdirbtos mésos teksttrg. [53]

Daznai su druska mésai siidyti naudojami ir fosfato priedai. Fosfatai turi gebéjima perstumti pH toliau
nuo miofibriliy baltymy izoelektrinio tasko taip padidindami vandens ri§Slumo geba. Taip pat fosfatai
padeda iSsaugoti mésos spalvg ir sumazinti mikroby augima. [54]

Paukstienos Zaliavy injektavimas. Injektavimas atliekamas injektoriumi (Nr.8), jvedant
injektoriaus adatéles j raumeninj audinj. Stirymo kiekis suleidziamas ] mésg pagal i$ anksto nustatyta
slegj ir greitj. Nusileidus adaty laikikliui horizontalioji ploksté palieia mésos pavirSiy ir adatos
jsminga. Atsidaro voZtuvas ir esant 1 MPa slégiui tirpalas jSvirk$¢iamas, tada mésos gabalas keliauja
konvejeriu j vezimélj. Po injektavimo mésos pusgaminiai pasveriami. Taip pastidyta mésa grei¢iau
subresta, yra sultingesné, geréja gaminio i§vaizda, struktiira, spalva, padidéja gaminio iSeiga.

Prie§ atliekant injektavimo darbus, jsitikinama ar jrenginys Svarus, nepazeistas, teisingai uzdeéti
apsauginiai dangciai. Patikrinama ar stirymo maisyklé sujungta su injektavimo talpyklos vonia.
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Pries injektuojant visg Zaliavos partijg, pasveriamas kontrolinis jos kiekis (10 kg). Kontroliniame
pulte nustatomas injektoriaus slégis ir takelio greitis. Kontrolinio bandinio rezultatai turi atitikti
nustatytas koncentracijas. Visa zaliavos partija injektuojama jei bandyminio kiekio parodymai
atitinka nustatytuosius. Jei bandyminés zaliavos kiekis neatitinka nustatyty verciy, koreguojami
injektoriaus nustatymai, injektuojama, kol kontrolinis kiekis, atitinka nurodyta injekcijos kiekj.
Nustacius reikiamas injekcijos vertes kontroliniame bandinyje, pasveriamas numatytos produkcijai
zaliavos kiekis, leidziamas per injektoriy. Po suinjektavimo Zaliava pasveriama, patikrinama, ar
injekcijos kiekis zaliavoje atitinka nurodytus.

Svérimas. Po injektavimo zaliavos vél pasveriamos platforminémis svarstyklémis (Nr.9). Svérimas
atlieckamas, kad biity galima kontroliuoti pusgaminiy iSeigas ir esant poreikiui biity galimybé atlikti
pakartotinj injektavimga.

Zaliavy masaZavimas-marinavimas. Masazavimui naudojama suinjektuota arba neinjektuota
zaliava, kuri i$ injektoriaus keliauja | nertidijancio plieno vezimélj. Vezimélis perstumiamas j
pusgaminiy ruo§imo patalpa, keltuvo pagalba zaliava paduodama j masazuoklj (Nr.10). Zaliava
masazuojama pagal numatytg technologinj rezimg (parenkami parametrai: bagno apsisukimo greitis
ir trukmé). | masazavimo / marinavimo jrenginj kartu su zaliava paduodami prieskoniai ir kitos pagal
receptlirg pasvertos zaliavos. Po zaliavy padavimo j masazuoklj nustatomi masazavimo parametrai ir
paleidziamas masazuoklis. Besisukantis biignas su plieno mentémis viduje, pamazu judina mésos
gabalus ir taip sukuriamas mechaninis masazavimo efektas. Pasibaigus masazavimui, zaliava
iSkraunama j vezimélius, pasveriama ir perduodama j fasavimo linija.

Masazavimo metu naudojama kinetiné energija atpalaiduoja raumenis, i§ dalies suardo Igsteliy
struktirg ir pagerina jos membranos pralaidumg. Masazavimo metu ekstrahuojamas bei
aktyvuojamas raumens baltymas miofibrinas. Sis baltymas hidratuojasi ir tarplastelinéje erdvéje bei
raumens pavirSiuje jungiasi ] naujas struktiiras. Mésos masazavimo proceso metu susidaranciose
sultyse yra didelé ekstrahuoty baltymy koncentracija, dél kuriy geréja vandens suris$imas. Naudojant
masazavimo technologija slirymas geriau jterpiamas j gaminj, jo pjiivio vaizdas tampa graZesnis,
padidéja gaminio iSeiga bei pageréja jo konsistencija. [5, 55]

Fasavimas. Fasavimas atliekamas fasavimo patalpoje (Nr.119) ,,SEALPAC* A4 serijos fasavimo
jrenginiu. Pries§ darbg jrengimas yra paruoSiamas, j jj jdedant fasavimui skirtg plévelg, kuri naudojama
déZutéms uzdengti. Nustatomi fasavimui reikalingi parametrai (takelio greitis ir kt.). Pries§ paleidZiant
produkta, patikrinama ar jrengimas tinkamai veikia. Pirmiausiai paleidziamos tus¢ios dézutés siekiant
jsitikinti, kad pakuoté yra sandariai fasuojama. Jei jrenginys veikia sklandziai paleidZiamas
pusgaminis fasavimui.

Marinuoti mésos pusgaminiai fasuojami j polimerines dézutes. Visos fasavimui naudojamos
medziagos atitinka Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr.1935/2004 ,, Dél Zaliavy ir
gaminiy, skirty liestis su maistu** reikalavimus [56].

Metalo kontrolé. Supakuoti mésos pusgaminiai tikrinami metalo detektoriumi (Nr.12) dél galimos
fizikinés tarSos rizikos. Testavimas atlickamas darbo pradzioje, gale, prie$ kiekvieno skirtingo
produkto paleidimg ir ne reciau kaip kartg per valanda, kad bty jmanomas nesunkus produkcijos
sulaikymas.
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Prie$ atliekant produkty patikrinimg metalo detektoriumi, jsitikinama ar jrenginys veikia tinkamai.
Tam paimami 10 vienety supakuoto produkto ant pakuotés virSaus uzdedama metalin¢ gelezies
plokstelé ar kita ir produktas praleidziamas per metalo detektoriy. Maziausi aptinkami metalo dydziai:
gelezis —4 mm, plienas — 5 mm, tipinis spalvotas metalas - aliuminis — 4 mm. Jei metalo detektorius
veikia sklandziai, produkta su metaline plokstele atmeta j Salj. Taip praleidziamos visos deSimt
pakuociy. Jei jos esant metalinei ar kitai plokstelei buvo atmestos j $alj, laikoma, kad metalo
detektorius veikia tinkamai ir atpaZjsta esancius paSalinius objektus produkte. Po patikrinimo
leidziamas numatytas produktas. Jei metalo detektorius patikrinimo metu nesureaguoja j metaline
plokstele, stabdoma visa fasavimo linija ir kvieCiamas meistras patikrinimui. Visa produkcija nuo
paskutinio patikrinimo yra brokuojama ir tikrinama i$ naujo.

Zenklinimas. Produktai enklinami pagal Europos ir tarybos reglamentq (ES) Nr. 1169/2011
., Informacija apie maisto teikimq vartotojams “ [37] it HN 119:2014 ,, Maisto produkty Zenklinimas *

[36].

Ant produkto etiketés nurodoma pagrindiné informacija, kurig reglamentuoja Europos ir tarybos
reglamentas ir higienos norma. Pateikta informacija neturi klaidinti vartotojy. Ant etiketés nurodomas
maisto produkto pavadinimas, sudedamyjy daliy sgraSas, minimalus tinkamumo vartoti terminas,
visos specialios laikymo arba vartojimo sglygos. Tinkamumo vartoti terminas nurodomas taip:
Geriausias iki...“,. Nurodomas Lietuvoje arba Europos Sgjungoje jsisteigusio gamintojo pavadinimas
ar firmos vardas ir adresas. Taip pat pateikiama iSsami informacija apie kilmés vieta, energetine verte,
ir visa biitina informacija apie alergenus ar galimas jy uzuomazgas produkte. [36, 37]

Sandéliavimas, realizavimas. Sufasuota, patikrinta metalo detektoriaus ir pazenklinta zaliava
dedama j gofro dézes pagal uzsakovo nurodytus kiekius. Gofro dézés dedamos ant standartinés
plastikinés palétés (Nr.14), kurios ilgis 120 ir plotis 800 cm, padéklo aukstis 160 cm. Dézés ant
palétés dedamos sunerimo btidu nuo vieno palétés kampo iki kito. Sukrautos palétés statmeni krastai
sutvirtinami kartonu, ant palétés virSaus ir Sony papildomai dedami kartono lakstai, kurie sudaro
apsauginj barjerg. Ir visa paleté horizontaliai apvyniojama apsaugine plévele.

Laikymo trukmé skai¢iuojama nuo technologinio proceso pabaigos. Marinuoti vistienos pusgaminiai
laikomi atvésintos Zaliavos sandélyje (Nr.140) iki keturiy dieny esant 75+ 5 % santykinei oro
drégmei ir ne aukstesnei (0, +4) °C temperatiirai [52].

Salutiniai galutiniai produktai (SGP) I11 kategorija. SGP III kategorijos atliekos laikomos SGP
laikymo patalpoje (Nr.105), daugkartinio naudojimo konteineriuose, kurie pagaminti i§ korozijai
atspariy medZiagy, nelaidziy skysc¢iams, yra lengvai valomi, plaunami, dezinfekuojami ir uzZdengiami
dang¢iu. SGP talpos yra pazenklintos uZzrasu, nurodanéiu SGP kategorija ir leidZiandiu uztikrinti
konteineriy atsekamuma. SGP patalpose laikomas iki 24 valandy, +7 °C temperatiiroje. [57]

4.5. Medziagy skaifiavimai

Prie§ pradedant produkcijos gamyba yra atliekami technologiniy iStekliy medziagy skaic¢iavimai.
Apskaic¢iuojamas planuojamy gaminti produkty vienos pamainos zZaliavy ir medziagy poreikis, taip
pat metinis zaliavy ir medziagy kiekis. Pagrindiniy zaliavy ir medziagy kiekiai pateikti 4.12, 4.13,
4.14, 4.15, 4.16 ir 4.17 lentelése.
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4.12 lentelé. Marinuoty vis¢iuky broileriy sparneliy “Ginger & Beer padaZe receptira

Pagrindiné Zaliava Kiekis, kg
V. broileriy sparneliai 100
Stirymas 19

I§ viso: 119
Marinatui naudojami priedai ir prieskoniai Kiekis, kg
Prieskoniy miSinys paukstienos gaminiams 1
Padazas-marinatas ,,Ginger & Beer* 15
Universalus prieskoniy darZzoviy misinys 0,25
Cesnaky granulés 0,25
Augalinis aliejus 0,9
Bendra mase, kg: 122,9
ISeiga, %: 97

4.13 lentelé. Stirymo receptiira

Stirymas Kiekis, kg /100kg
Vanduo 80

Ledas 16

Druska 2

Fosfatai 2

4.14 lentelé. Marinuoty vis¢iuky broileriy filés sojos p

adaze receptira

Pagrindiné Zaliava Kiekis, kg
V. broileriy filé 100
Strymas 16

I8 viso: 116
Marinatui naudojami priedai ir prieskoniai Kiekis, kg
Sojos padazas 3

Citrinos milteliai 0,2
Cesnako milteliai 0,3
Bazilikas 0,2
Rozmarinas 0,25
Malti juodieji pipirai 0,20
Augalinis aliejus 0,9
Bendra masé, kg: 121,05
ISeiga, %: 97

4.15 lentelé. Stirymo receptiira

Starymas Kiekis, kg /100kg
Vanduo 80
Ledas 16
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lenteés 4.15 tesinys

Stirymas Kiekis, kg /100kg
Druska 2
Fosfatai 2
4.16 lentelé. Marinuoty vis¢iuky broileriy blauzdeliy saldZiartigi¢iame padaZe receptiira
Pagrindiné Zaliava Kiekis, kg
V. broileriy blauzdelés 100
Marinatui naudojami priedai ir prieskoniai Kiekis, kg
Dziovinti Ciobreliai 2
Cesnako milteliai 0,3
Aitriosios paprikos 0,2
Citrinos milteliai 0,5
Cukrus 15
Druska 03
Aliejus 0,9
Bendra mase, kg: 105,7
ISeiga, %: 98

4.17 lentelé. Marinuoty vis¢iuky broileriy kul$eliy mésos be kaulo receptiira

Pagrindiné Zaliava Kiekis, kg
Kulseliy mésa be kaulo su oda 100
Marinatui naudojami priedai ir prieskoniai Kiekis, kg
Prieskoniy miSinys paukstienos gaminiams 0,5
Cesnako milteliai 0,1
Aitriosios paprikos 0,2
Druska 0,3
Kmynai 0,01
Malta saldzioji paprika 0,2

Malti juodieji pipirai 0,1
Bendra masé, kg: 101,41
ISeiga, %: 98

Bendras visy zaliavy kiekis pirmai receptiirai, apskaic¢iuojamas pagal (4.1) formule, kg/pam:

B
A= P 100, kg; (4.1)
¢ia A — Bendras visy zaliavos kiekis reikalingas produktui pagaminti, kg per pamaing; B — produkto
kiekis, kurj reikia pagaminti per pamaing, kg; Z — paruosto produkto iSeiga nuo visos Zaliavy mases,
%

550

A=
97

-100 = 567,01 kg;
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Pagrindinés zaliavos kiekis pagal atskiras riisis, reikalingas numatytam produkto kiekiui pagaminti
apskaiciuojamas:

V. br. Sparneliy kiekis

_ 56701100 .
X =T 200 OV
Strymo kiekis

_56701-19
X =" 12290 /7MY

Strymg sudarancios medziagos: vanduo, druska, fosfatai, jy reikalingas kiekis stirymui paruosti
apskaiciuojamas pagal (4.2) formule:
Ap

€ =700 k9

(4.2)

¢ia C — priedy prieskoniy kiekis, sunaudojamas produktui pagaminti per pamaing, kg; p — priedy
sgnaudy norma / 100 kg.

Strymui paruosti reikalingas vandens Kiekis:

87,59 - 80
C=—7-—-—

100 = 70,07, kg;

Kity zaliavy reikalingy stGrymui paruosti kiekiai apskaiCiuojami analogiskai pagal vandens
skaiCiavimus.
Universalaus prieskoniy miSinio pauksStienos gaminiams, kiekis, apskai¢iuojamas:

567,011

12200 _ W6Lkg:

Kity receptiiry pagrindiniy zaliavy ir prieskoniy kiekiai apskai¢iuojami analogiskai pagal pirmos
recepturos skaiciavimus.

4.18 lentelé. Pagrindiniy zaliavy ir priedy kiekiai kg/pam.

Zaliavos pavadinimas Zaliavos kiekis kg/pam

misinys

I receptiira | Il receptara | IIl receptiira | IV receptura | I§ viso:
V. broileriy sparneliai 461,35 - - - 460,24
V. broileriy filé - 383,24 - - 383,24
V. broileriy blauzdelés - - 675,76 - 675,76
V. broileriy Kulseliy mésa be kaulo - - - 503,10 503,10
Pries_kf)niq misinys paukstienos 4,61 - - 2,15 6,75
gaminiams
Padazas-marinatas ,,Ginger & Beer* 6,90 - - - 6,90
Universalus prieskoniy darzoviy 1,15 - - - 1,15
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lentelés 4.18 tesinys

Zaliavos pavadinimas Zaliavos kiekis kg/pam

I receptiira | Il receptara | IIl receptiira | IV receptura | I§ viso:
Cesnaky granulés 1,15 - - 0,50 1,65
Augalinis aliejus 4,14 4,17 6,08 - 14,39
Sojos padazas - 1,39 - - 1,39
Citrinos r. Milteliai - 0,93 3,37 - 4,30
Cesnako milteliai - 1,39 2,02 - 3,41
Bazilikas - 0,92 - - 0,92
Rozmarinas - 1,16 - - 1,16
Malti juodieji pipirai - 0,92 - 0,50 1,42
Dziovinti ¢iobreliai - - 13,51 - 13,51
Malta saldzioji paprika - - - 1,00 1,00
Aitrioji paprika - - 1,35 1,00 2,35
Kmynai - - - 0,05 0,05
Cukrus - - 10,13 - 10,13
Vanduo 69,96 59,37 - - 129,33
Ledas 13,99 11,87 - - 25,86
Druska 1,75 1,48 2,02 1,50 6,75
Fosfatai 1,75 1,48 - - 3,48
I$ viso: 567,01 463,91 714,28 510,25 2255,44

4.6. Pusgaminiy cheminés sudéties paskai¢iavimas pagal receptiirine sudétj

Europos Sgjungos isleistame Reglamente (ES) Nr. 1169/2011, nustatyta, kad ant maisto produkty
etikés privalo bati nurodyta, produkty maistine ir energetine verté [37]. Siame skyrelyje pateikti
marinuoty vistienos pusgaminiy cheminés sudéties skaic¢iavimai.

4.19 lentelé. Cheminiy medziagy kiekiai Zaliavose

Naudotos Zaliavos Cheminiy medZiagy kiekis

Baltymai % Riebalai, | Angliavandeniai, % Sausos Drégmés

% medZiagos, % kiekis, %

Visciuky broileriy 18,32 13,36 0,3 1,0 68,53
Sparneliai [58]
Visciuky broileriy filé | 23,34 0,3 0,3 1,0 76,83
[58]
Visc¢iuky broileriy 19,75 6,68 0,3 1,0 75.19
blauzdelé [58]
Visciuky kulSeliy 15,45 23,09 0,3 1,0 60,27
mésa [58]
Universalus 7,20 6,10 31,00 52,80 8,50
prieskoniy misinys
paukstienos
gaminiams
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lentelés 4.19 tesinys

Naudotos Zaliavos

Cheminiy medZiagy kiekis

Baltymai % Riebalai, | Angliavandeniai, % Sausos Drégmeés
% medZiagos, % kiekis, %
Malti juodieji pipirai 12,40 3,30 69,20 5,00 10,10
Cesnako milteliai 16,60 0,73 72,70 3,57 6,40
Cesnako granulés 16,60 0,73 72,70 3,57 6,40
Dziovintas bazilikas 46 15,90 5,70 16,00 11,8
Dziovintas rozmarinas | 4,90 15,50 21,50 49,6 8,50
Dziovinti Ciobreliai 9,10 7,70 26,9 46,8 9,50
Universalus 9,40 1,10 13,80 66,8 8,90
prieskoniy darzoviy
misinys
Cukrus 0,00 0,00 0,00 99,60 0,40
Malta aitrioji paprika 10,50 5,80 69,80 5,40 8,50
Malta saldzioji paprika | 14,10 12,90 19,10 46,4 7,50
Kmynai 19,80 14,60 49,90 9,50 7,50
Valgomoji druska 0,00 0,00 0,00 98,00 2,00
Vanduo 0,00 0,00 0,00 0,00 100
Ledas 0,00 0,00 0,00 0,00 100
Aliejus 0,00 99,00 0,00 0,80 0,20
Sojos padazas 10,00 0,00 3,80 1,20 85,00
Citrinos milteliai 0,00 0,00 0,00 99,5 0,05
Fosfatai 0,00 0,00 0,00 99,6 0,04
Padazas-marinatas 11 0,2 42,00 1,75 54,70
,,Ginger & Beer*
Sarymas 0,00 0,00 0,00 3,95 96,04
Pusgaminio drégnis apskaic¢iuojamas pagal (4.3) formulg [59].
Dpusg
1 n
=;inDi,%; (43)
=n

Dpusg — pusgaminio drégnis, %; Di — i-tojo receptiiros komponento drégnis, %; Y — bendras receptiiros
komponenty kiekis pusgaminyje, kg; Xi — i-tojo receptiiros komponento kiekis pusgaminyje, kg.

Dpusg = ((100 - 68,53) + (19 -96,04) + (1-8,5) + (1.5 - 54,7) + (0,25 - 08,9) + (0,25 - 6,4)
+(0,9-0,2))/123,2 = 71,20 %;

Pusgaminio baltymuy kiekis apskaiciuojamas pagal (4.4) formule [59].

n

1
Bpusg = ;z x;B;, %;

i=n

(4.4)

54




Bpusg — baltymy kiekis pusgaminyje, %; Bi — baltymy kiekis i-tajame recepttros komponente, %; y —
bendras receptiiros komponenty kiekis pusgaminyje, kg; Xi — i-tojo receptiiros komponento kiekis
pusgaminyje, kg.

(100-18,32) +(1-7,2) +(1,5-1,1) + (0,25-9,4) + (0,25 - 16,6)

Bpusg = 123’2 = 14I99 %;
Pusgaminio riebaly kiekis apskai¢iuojamas pagal (4.5) formule [59].
Rpusg
n
1
- ;Z X;R;, %; (4.5)

i=n

Rpusg — riebaly kiekis pusgaminyje, %; Ri — riebaly kiekis i-tajame receptiros komponente, %; y —
bendras receptiiros komponenty kiekis pusgaminyje, kg; Xi — i-tojo receptiros komponento kiekis
pusgaminyje, kg.

(100 -13,36) + (1-6,1) + (1,5 0,2) + (0,25 - 1,1) + (0,25 - 0,73) + (0,9 - 99)
pusg = 1232
= 11,70 %;

Pusgaminio angliavandeniy Kiekis apskai¢iuojamas pagal (4.6) formulg [59].
n
1
Apusg = ;z x4, %; (4.6)
i=n

Apusg — angliavandeniy kiekis pusgaminyje, %; Ai — angliavandeniy kiekis i-tajame receptiiros
komponente, %; y — bendras receptiiros komponenty kiekis pusgaminyje, kg; Xi — i-tojo receptiiros
komponento kiekis pusgaminyje, kg.

(100 0,3) + (1-31) + (1,5 42) + (0,25 - 13,8) + (0,25 - 72,7)
Apusg = 1232

= 1,18 %;

Pusgaminio mineraliniy medzZiagy Kiekis apskai¢iuojamas pagal (4.7) formulg [59].

n

1
Myysg = ;z xiM; , %; (4.7)

i=n

Cia: Mpusg — mineraliniy medziagy kiekis pusgaminyje, %; Mi — mineraliniy medziagy kiekis i-tajame
receptiiros komponente, %; y — bendras receptiiros komponenty kiekis pusgaminyje, kg; Xi — i-t0jo
receptiiros komponento kiekis pusgaminyje, kg.

M

pusg
_(100-1,00) +(19-9,95) + (1-52,8) + (1,5 1,75) + (0,25 - 66,8) + (0,25 - 3,57) + (0,9 0,9)
N 7,068
= 2,04 %;

Pusgaminio sausyju medziagy Kiekis apskai¢iuojamas pagal (4.8) formule [59].
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SMyysg = 100 — Dyyysg, %; (4.8)

¢ia SMpsg — sausyjy medziagy kiekis pusgaminyje, %; Dpusg — pusgaminio drégnis, %.
SMyysqg = 100 — 71,20 = 28,80 %j;

Zinant pusgaminio chemine sudétj, galima apskaiCiuoti jo energing verte. Energiné verté
apskaiCiuojama pagal (4.9) formule [59].

Energiné verté = Bygm * 4 + Rgam * 9 + Agam * 4 kcal; (4.9)

Cia: Bgam — baltymy kiekis gaminyje, %; Rgam — riebaly kiekis gaminyje, %; Agam — angliavandeniy
kiekis pusgaminyje, %.

Energiné verté = 1499-4+11,70-9+ 1,18 -4 = 170,04 kcal
Visi kiti skai¢iavimai atliekami analogiSkai pagal pateikta pavyzdi.

4.20 lentelé. Receptiiry maistiné verté

Marinuoti Marinuota v. Marinuotos v. Marinuota kulSeliy
vistienos broileriy filé br. blauzdelés mésa be kaulo
sparneliai sojos padaze saldziariigéiame | (aStri)
"Gringer Beer" padaze
padaze
Baltymai % 14,99 19,43 18,92 15,35
Riebalai, % 11,70 1,13 7,32 22,84
Angliavandeniai, % 1,18 0,69 1,13 0,77
Mineralinés medziagos, % 2,04 1,69 4,02 1,65
Drégnis, % 71,20 78,34 71,36 59,53
Sausy medziagy kiekis, % 28,80 21,66 28,64 40,47

4.7. Pagalbiniy medZiagy skaiciavimai
Dézuciy kiekis, reikalingas pusgaminiams sudéti apskai¢iuojamas pagal (4.10) formulg:

Gp
N = —,vnt.; (4.10)
Gn
Cia N —dezuciy kiekis, reikalingas gaminiams sudéti, vnt; G, — Gaminiy kiekis, pagaminamas per
pamainag, kg; G,, — Gaminiy kiekis, sudedamas j vieng dézute, kg.
2200
N =

—— =44 .
0.500 00 vnt.;

Plévelés kiekis reikalingas uzdengti dézute apskaiCiuojamas jvertinus dézutés ilgj, svorj, bei
paskaiCiavus pagaminamy produkty vienety skaiciy.

Pleveles kiekis, reikalingas uzdengti dézutes. Vienos dézutés ilgis 18 cm, o plotis 14 cm. 2200 kg
gaminio sufasuoti po 500 g reikia 4400 vnt. dézuciy, tai reikia 4400 - 18 = 79200 = 792 m ilgio
pléveles.
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Ant kiekvienos dézutés klijuojama etiketé. 4400 vnt. dézuciy reikés 4400 vnt. etikeciy.

Reikalingas gofro déziy kiekis apskai¢iuojamas jvertinus gofro dézés plotj, ilgj, aukstj ir storj bei |
gofro dézés dedamy pusgaminio dézuciy matmenis. Gofro dézés matmenys: plotis 400 mm, ilgis 600
mm, aukstis 130 mm ir storis 3 mm | jas bus dedama pusgaminio dézutés kuriy matmenys: plotis
140 mm, ilgis 180 mm, aukstis 50 mm.

Pagal dézés plotj: 400 — (3 -2)/180 = 2,18 = 2 vnt.;
Pagal dézés ilgj: 600 — (3-2)/140 = 4,24 = 4 vnt;
Pagal dézés aukstj: 130 — (3-2)/50 = 2,48 = 2 vnt,;

I gofro déze dedamy dézuciy kiekis apskai¢iuojamas 2 - 4 - 2 = 16 vnt. | vieng gofro déz¢ bus dedama
po 16 vnt.

Vienos sukrautos gofro dézés svoris apskai¢iuojamas padauginus vienos pusgaminio dézutés svorj
i§ bendro j déz¢ sudedamy déZzuciy skaiciaus tai 16 - 0,500 = 8 kg.

Reikalingas gofro déziy kiekis, sudéti visai produkcijai apskai¢iuojamas padalijus visos per pamaing
pagaminamos produkcijos kiekj i§ vienos gofro dézés svorio su produkcija. Apskaiciuojama pagal
(4.10) formulg.

Per pamaing pagaminamos produkcijos kiekis — 2200 kg; gofro dézés svoris su produkcija — 8 kg

2200
N = 35 - 275,vnt.;

Visai pagamintai ir sufasuotai produkcijai sudéti, reikalingas gofro déziy skaicius per pamaing yra
275 vnt.

4.8. Technologiniy jrengimy parinkimas ir skai¢iavimas

Siame poskyryje apradytos naujai parinkty technologiniy jrenginiy charakteristikos. Jrenginiai
parinkti rementis atliktais skai¢iavimais.

Siirymo maisyklés MSPK 200 skai¢iavimai
Techniniai sirymo maisyklés duomenys pateikti 4.21 lenteléje.

4.21 lentelé. Strymo maiSyklés techniniai duomenys [60]

Pavadinimas Parametry vertés
Strymo maisyklé MSPK 200
Matmenys: ilgis/plotis/auksti, mm 900/900/1660
Bunkerio talpa, | 200

Maisytuvo galia, kW 0,75

Siurblio galia, kW 0,55

Svoris, kg 150
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Strymas turi biiti paruostas darbo pradzioje per, pirmas keturias valandas. Per pamaing reikia
pagaminti 161,65 kg stirymo. Pirmiausiai ] maiSykle pilami fosfatai ir paduodama trecdalis reikiamo
vandens 20 °C laipsniy ir maiSoma, kol fosfatai istirps. MaiSymo trukmé 10 min. Po to paduodama
druska, likusi dalis O °C laipsniy vandens ir ledas ir viskas dar maiSoma 5 min. Bendra stirymo
paruosimo trukmeé 15 minuciy.

Strymo maiSyklés naSumas apskaic¢iuojamas pagal (4.11) formule:

60 k
Q=—-a-V-p=60-2,29

t t val ( )

gia Q — siirymo maisyklés nasumas, kg/h; t — darbo ciklo trukmé, min; V — maisyklés talpos tiiris, m?;
a — jrenginio uzkrovimo koeficientas (0,6); p — siirymo tankis, g/cm® - 1,015 g/cm®.

0
-0,6 - 200 - 1,015 = 487,20 kg /h;

Q=E

Per pamaing pagaminamas stirymo kiekis apskai¢iuojamas pagal (4.12) formule:

Qpam = Qsﬁr.maiéyk "Tpam» kg/pam,; (4-12)

¢ia Qpam - per pamaina perdirbamos Zaliavos kiekis, kg; Qgirmaisyk — sirymo maiSyklés nasumas,
ka/h; T,qm - pamainos trukme -12 val.

Qpam = 487,20 - 12 = 5846,4 kg /pam;

5846,4 kg siirymo galima biity pagaminti per pamaing su stirymo maisykle jei jrenginys dirbtu visas
12 valandy be sustojimo, ta¢iau jrenginys dirba su pertraukomis. Tod¢l apskai¢iuojamas jrenginio
darbo ciklas.

161,65 kg siirymo paruoSiamas per 2 kartus, nes sparneliams suinjektuoti reikia paruosti 87,44 kg
stirymo, o kriitinélei suinjektuoti reikia paruosti 74,21 kg strymo. Tai vadinasi j maiSykle yra du
kartus pakraunamos Zaliavos ir du kartus iSleidziamas siirymas ] injektoriaus talpa, tarp maiSymy
daroma 1 val. 30 min pertrauka (kol injektuojami vistienos sparneliai), nes jei siirymas bus paruostas
1§ karto, o zaliava paruoStu siirymu injektuojama tik po beveik 2 valandy, tai paruoSto siirymo
temperattira gali pakilti ir buti nebetinkamas Zaliavos injektavimui. Po paskutinio stirymo paruos$imo
maiSyklé yra plaunama, plovimas trunka apie 30 min. Todél apskai¢iuojamas stirymo maiSyklés vieno
maiSymo darbo ciklo trukmé pagal (4.13) formule.

Tsir.maisyk.darbo.ciklas — Tpakr + Tdarbo + Tigkrs (4-13)

Tsiir-maisyk.darbo.ciklas = Surymo maisyklés darbo ciklas; 7,4y, — zaliavy pakrovimas j jrenginj — 5

MIN; Tgarpo — irenginio darbo laikas — 15 min; 7;y,, — stirymo i$leidimas — 5 min.
Tsur.maisyk.darbo.ciklas — 5+15+5 = 25min;
Apskaic¢iuojamas stirymo maiSyklés darbo ciklas per pamaina:

Tsir.maisyk.darbo.ciklas — Tpakr + Tdarbo + Tigkr + Tpert + Tpakr + Tdarbo + Tiskr + Tplov; (4-13)
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Tpakr — Zaliavy pakrovimas j jrenginj — 5 Min; T4, — irenginio darbo laikas — 15 min; Tp,ep —
pertraukos laikas - 90 min, 7;g, — stirymo iSleidimas — 5 min; 7,,;,,, — plovimo laikas - 30 min;

Tirenginio.darbo.ciklas = (5 + 15+ 5) + 90+ (5 + 15+ 5) + 30 = 170 min = 2 val 50 min,
Apskaic¢iuojamas siirymo maisyklés iSnaudojimo koeficientas pagal (4.14) formule:

f = dreng.. (4.14)

Tpam

¢ia K — jrenginio i$naudojimo koeficientas; Tjyeng — jrenginio visas darbo laikas, min — 170 min; 7,4,

— irenginio darbo laikas per pamaing — 240 min.

k—170—070-
240

Injektorius HPI-350 skaic¢iavimas
Techniniai injektoriaus duomenys pateikti 8.22 lenteléje.

4.22 lentelé. Injektoriaus techniniai domenys [61]

Pavadinimas Parametry verteés
Injektorius HP1-350
Matmenys: ilgis/plotis/auksti, mm 1920/1140/2050
Maksimalus nasumas, kg/h 500

Purkstuky adaty kiekis, vnt. 50

Adaty aukstis, mm 200

Stirymo jpurskimo slégis, bar 0,5-4

Galingumas, kW 8

Zaliava turi biiti suinjektuojama per pirmas penkias darbo valandas. Injektoriy per pamaing reikia
suinjektuoti (843,48 kg) paukstienos Zaliavos 1§ kurios (460,24 kg) sparneliy ir (383,24 kg) kriitinelés.

Per valandg jrenginys maksimaliai gali suinjektuoti 500 kg zaliavos, taiau priimama, kad realus
jrenginio pajégumas yra 70 proc., tai per valanda suinjektuojamas Zaliavos kiekis apskai¢iuojamas:

500 kg - 100 %

X kg - 70 %
X = 500-70 — 350k_g
100 h

Per pamaing jrenginiu perdirbamas zaliavos kiekis apskai¢iuojamas pagal (4.12) formule:

kg

Qpam = Qinjektorius "Tpam 'pa_m; (4.12)

¢ia Qpam- per pamaing perdirbamos zaliavos kiekis - 843,48 kKg; Qinjektorius - irengimo nasumas - 350
ka/h ; T,am - Pamainos trukme - 12 val.

59



Qpam = 35012 = 4200 kg /pam;
Per kiek laiko injektorius suinjektuos 843,48 kg apskaic¢iuojama:
350 kg — 1 val.

843,48 kg — X

x = 843,48 % = 2.4 val - 60 = 144 = 2 val 24 min.

Visg zaliava suinjektuoti uztruktu 2 val 24 min, jei darbas vyktu nepertraukiamai, taciau reikia
jvertinti laika, kuris uZtrunka atsivezti zaliava i§ Saldytuvo ir ja pasverti prie§ injektavimag ir po
injektavimo.

Zaliava $aldytuve biina sukrauta j déZes ant paleéiy, veziméliai pasiimami i§ taros laikymo patalpos.
Vienam veziméliui pasiimti, pakrauti zaliava 1§ déziy | vezimélj | kurj telpa 200 kg, pasverti ir
nustumti j injektavimo patalpa uztrunka apie 10 min. Tai 460,26 kg injektuojamai zaliavai reikés 3
vezimeéliy, tai 3 veziméliy paruo§imas injektavimui uztrunka apie 30 min. Zaliava i§ injektoriaus
keliauja vel i vezimelj. Po injektavimo Zaliava pasveriama ant platforminiy svarstykliy. Vieno
vezimelio pasvérimas po injektavimo uZtrunka 2 min., tai 3 vezimelius pasverti uztrunka 6 min. Po
pirmo injektavimo daroma 15 minuciy pertrauka darbuotojams pailséti.

Apskaiciuojama kiek laiko uztruks suinjektuoti 460,24 kg visty broileriy sparnelius.
350 kg — 1 val

460,24 kg —x

X=460,24 - 1/350 = 1,31 - 60 = 78,9 min = 1 val 19 min

460,24 kg v. broileriy sparneliy injektoriumi galima suinjektuoti per 1 val 19 min. Apskaic¢iuojama
vieno injektavimo darbo ciklo trukmé pagal (4.13) formule.

Tinjektoriaus.darbo.ciklas = Tvei.pa + Tdarbo + Tpasv ) (4-13)

Cia Tyezpq — vezimélio paruoSimas — 10 min; Tgq,p, — irenginio darbo laikas — 1 val 19 min;

Tpasverimas — V€Zimélio pasverimas po injektavimo — 2 min
Tinjektoriaus.darbo.cikias = (3 *10) + 1val 19 min + (2 -3) = 1val 55 min
Apskaiciuojama kiek laiko uztruks suinjektuoti 383,24 kg viSty broileriy kriitinéles.
350 kg — 1 val

383,24 kg —x

X=383,24 - 1/350 = 1,09 - 60 = 65,70 min =1 val 6 min

383,24 kg visciuky broileriy kriitinélés injektoriumi galima suinjektuoti per 1 val. 6 min.
Apskaic¢iuojama injektavimo darbo ciklo trukmé pagal (4.13) formule.

Tinjektoriaus.darbo.ciklas — (3 -10) + 1val 6 min + (2 -3) = 1val 42 min
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Apskaiciuojama injektoriaus darbo ciklo trukmé per pamaina:

1 val 55 min. — vis¢iuky broileriy sparneliy injektavimo darbo ciklo trukmé; 15 min — pertrauka
darbuotojams pailséti; 1 val 42 min - v. broileriy kratinélés injektavimo darbo ciklo trukmé ir 30 min
— jrenginio plovimo, tvarkymo laikas.

1 val 55 min + 15 min + 1 val. 42 min + 30 min = 262 min = 4 val 22 min

Apskaic¢iuojamas injektoriaus iSnaudojimo koeficientas pagal (4.14) formule:

k—262 =0,87
300

Masazuoklio —- MM 900 skai¢iavimas
Techniniai masazuoklio duomenys pateikti 4.23 lenteléje.

4.23 lentelé. Masazuoklio techniniai duomenys [62]

Pavadinimas Parametry vertés
Masazuoklis MM 900
Matmenys: ilgis/plotis/aukstis, mm 2200/1300/1600
Svoris, kg 900

Maksimali bligno pakrovimo talpa, 1 600

Sukimosi greitis (nuolatinis reguliavimas) 0-12

Pagrindinés pavaros galia, kKW 2,2

Vakuuminio siurblio galia, kW 0,75

Pilna galia, kW 3

Itampa, V/Hz 3x400

Masazavimas turi buti baigtas likus 2 val. iki darbo pabaigos, kad biity suspéta sufasuoti sumasazuotg
Zaliavg. Masazuokliy per pamaing bus sumasazuojama 2255,45 kg zaliavos. Bus masazuojami 4
skirtingi pusgaminiai, naudojant skirtingas Zaliavas ir masazavimo trukme. Pirmiausiai bus
masazuojama neinjektuota Zaliava 714,28 kg v. broileriy blauzdeliy ir 510,25 kg v. broileriy kulSeliy
meésos be kaulo, viso: 1224,53 kg. Po to injektuota zaliava 567,01 kg v.br. sparneliy ir 463,91 kg v.br.
kratinélés viso:  1030,92 kg. Neinjektuotg zaliava masazuojama 25 min. Injektuota zaliava
masazuojama 10 min.

Masazuoklio galimas teorinis nasumas per valandg apskaiCiuojamas injektuotai ir neinjektuotai
zaliavai atskirai. Teorinis masazuoklio naSumas neinjektuotai zaliavai apskai¢iuojamas pagal (4.11)
formulg (zitréti sirymo maisyklés skai¢iavimus):

_ %0 6001 = 14409
=2 a h’
Teorinis per pamaing masazuokliu perdirbamas neinjektuotos zaliavos kiekis apskai¢iuojamas pagal
(4.12) formule (zitréti stirymo maisyklés skaic¢iavimus):
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kg
Qpam = 1440 - 12 = 17280pa—m;

Teorinis masazuoklio naSumas injektuotai zaliavai apskai¢iuojamas pagal (4.11) formulg (zitréti
stirymo maisyklés skaiciavimus):

= 60 600-1 = 3600 kg_
0= 10 B h’
Teorinis per pamaing masazuokliu perdirbamas injektuotos Zaliavos kickis apskai¢iuojamas pagal
(4.12) formule (zitréti stirymo maiSyklés skai¢iavimus):

kg
Qpam = 3600 - 12 = 43200pa—m;

Apskai¢iuojama, kiek laiko uztruks i§masazuoti kiekvieng pusgaminj atskirai. 714,28 kg visciuky
broileriy blauzdeléms iSmasazuoti reikés laiko, apskai¢iuojama jvertinus, kad | masazuoklio biigng
maksimaliai telpa 600 kg zaliavos, kadangi reiks iSmasazuoti 714,28 kg tai zaliava padalinama j dvi
dalis po 357,14 kg. I vieng vezimél; telpa 200 kg tai reiks 2 vezimeliy vienam masazavimui, pakrauti
zaliavg | masazuoklj. Vieng vezimélj pasiimti i§ taros laikymo patalpos, pakrauti zaliava i§ déziy j
vezimélj pasverti ir nustumti ] masazavimo patalpg uztrunka apie 10 min, tai du vezimélius pakrauti
uztruks 20 min. | masazuokli paukStienos Zaliava pakraunama naudojant automatinj vezZiméliy
keltuva, kuris per 1 min gali pakilti iki 5 metry. Vieno vezimélio pakelimo, i§vertimo ir nusileidimo
trukmé 5 min. Taip pat | masazuoklj paduodami priedai. Pasverti priedai atsineSami i$ priedy svérimo
patalpos. Tai jiems pasiimti uztrunka iki 5 min. Masazavimo trukmé 25 min (neinjektuotai zaliavai),
injketuotai zaliavai (10 min). Po masazavimo zaliava i$ masazuoklio vél i§ver¢iama j vezimélj. Vieng
vezimelp pripildyti iSvertimo metu uZtrunka 5 min. Po masaZzavimo Zaliava pasveriama, vieno
vezimélio pasvérimo laikas 2 min. Po to atlickamas antras to paties gaminio masazavimas.
Skai¢iuojant darbo cikla nevertinamas vezimeliy atsiveZzimo, pasvérimo laikas, nes veziméliai
paruoSiami per laika kol masaZzuojama pirma dalis zaliavos. Po antro masazavimo atlieckamas
jrenginio plovimas. Plovimo trukmé 30 min. Darbuotojai j pertrauka nueis per Zaliavos masaZavimo
laika. Piety pertrauka skaic¢iuojama 30 min.

Apskaic¢iuojama broileriy blauzdeliy (714,28 kg) masazavimo darbo ciklo trukmeé pagal (4.13)
formulg.

Timasa.darbo.ciklas = Tvei.par§ + Tpakr + Tpriesk + Taarbo + Tigkr + Tvei.pas + Tplov; (4-13)

¢ia Tyeys pars — veZimélio atsiveZimas, pasverimas - 10 Min.; 7,4, — Zaliavy iSvertimas i§ veZimélio —
5 min; 7,5k — prieskoniy atsineSimas ir pakrovimas — 5 min.; 744, — masazuoklio darbo laikas
— 25 min.; Ty, — Zaliavos iSkrovimas — 10 mMin.; Ty, ,qs — veZimélio pasverimas po masaZavimo —
2 min.; 7,0, — plovimo laikas - 30 min.;

Tmasa.darbo.ciklas = (10°2) + (5 -4) + (5-2)+(25-2) +(5-4) + (2-4) + 30 = 148 min

Apskai¢iuojama broileriy kul$eliy mésos (510,25 kg) masazavimo darbo ciklo trukmé. Skai¢iavimai
atliekami pagal (4.13) formulg.

Tmasa.darbo.ciklas = (3 ’ 10) + (3 ' 5) +5+25+ (3 ) 5) + (3 ’ 2) +30 =126 min
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Cia Tyeypar — veZimelio atsivezimas, pasverimas - 10 mMin.; 7,4, — Zaliavy iSvertimas i§ vezimélio —
5 min.; 705k — prieskoniy atsineSimas ir pakrovimas — 5 mMin.; Tg4,p, — irenginio darbo laikas — 25
Min.; Ty — Zaliavos i8krovimas — 10 MiN.; Tyes 45 — veZimélio pasverimas po masazavimo — 2
Min.; 7,10, — PlOvimo laikas - 30 min.;

Apskaiciuojama broileriy sparneliy (567,01 kg) masazavimo darbo ciklo trukmé. Skai¢iavimai
atliekami pagal (4.13) formulg.

Tiren.darbo.ciklas = (3°10) + (3-5) +5+ 10+ (3-5) + (3-2) + 30 =111 min

Cia Tyespar — vezimélio atsivezimas, pasverimas - 10 Min; 7,44, — Zaliavy iSvertimas i§ vezimélio —
5 min; T4grpo — irenginio darbo laikas — 10 min; 7y, — Zaliavos iSkrovimas — 10 mMin; Tyes pas —
vezimélio pasverimas po masazavimo — 2 Min; Tp,;,,, — Plovimo laikas - 30 min;

Apskaic¢iuojama broileriy kritinélés mésa (463,91 kg) masazavimo darbo ciklo trukmé. Skai¢iavimai
atliekami pagal (4.13) formulg.

Tiren.darbo.ciklas = (3 . 10) + (3 . 5) +5+10+ (3 . 5) + (3 . 2) + 30 =111 min

Tperpar — VeZimélio atsiveZimas, pasvérimas - 10 min; 7,4y, — Zaliavy iSvertimas i§ vezimélio — 5
MiN; Tgqrpo — irenginio darbo laikas — 10 min; 7, — Zaliavos iSkrovimas — 10 Min; Tyespas —
vezimélio pasverimas po masazavimo — 2 Min; T,,;,,, — pPlovimo laikas - 30 min;

Masazuoklio pamainos darbo ciklo trukmé apskai¢iuojama, sudéjus visas jrenginio darbo ciklo
trukmes ir pridéjus 30 minuciy piety pertrauka:

148 min +126 min + 30 min + 111 min + 111 min = 526 min = 8 val 46 min

Apskai¢iuojama masazuoklio iSnaudojimo koeficientas pagal (4.14) formulg (zitiréti sirymo maisylés
skai¢iavimus):

k—526—087
600

Fasavimo linijos skai¢iavimas
Fasavimo jrenginio, metalo detektoriaus techniniai duomenys pateikti 4.24 ir 4.25 lentelése.

4.24 lentelé. Fasavimo jrenginio techniniai duomenys [63]

Pavadinimas Parametry vertés
Fasavimo jrenginys Sealpac A4
Matmenys ilgis/plotis/aukstis, mm 4914/1771/2061
Svoris, kg 1400

Oro slégis, bar/min 6

Dézuciy kiekis, vnt/min 30

Galia, kW 8
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Fasavimo jrenginys per vieng minute sugeba maksimaliai sufasuoti 30 dézuciy, taciau realus jrenginio
darbo pajégumas yra 70 proc., tai per minut¢ jrenginys gali sufasuoti

30 dez — 100 %
X-70%
X =21 déz

Per pamaing reikia sufasuoti 2200 kg Zaliavos. Siam kiekiui sufasuoti reikés 4400 vienety dézuciy. |
vieng dézut¢ dedama 500 g produkto. Per vieng valandg su jrenginiy galima sufasuoti 21 - 60 = 1260
vienety dézuciy, tai per pamaing galima sufasuoti: 1260 - 12 = 18900 vnt. 4400 vienety déZzuciy
sufasuoti uztruks 4400 /1260 = 3,49 val - 60 = 209,4 min = 3 val 30 min

Tiek laiko uztruktu sufasuoti visg sumasazuotg Zaliava jei jrenginys dirbty visg laikg be pertrauky.
Taciau jrenginys dirba su pertraukomis, todél apskai¢iuojamas jrenginio darbo ciklas. Ivertinamas,
jrenginio paruos§imo laikas darbui, darbuotojy pertraukos ir jrenginio sutvarkymas. [vertinama, kad
jrenginiu bus fasuojami keturiy skirtingy receptiiry produktai. Irenginys po kiekvieno produkto
sufasavimo jei reikia plaunamas, kad nelikty produkto liku¢iy ir nebiity kryzminés tarSos taip pat
atlieckami kiti jrenginio paruo§imo darbai sekancio produkto fasavimui.

Pirmos receptiiros gaminiy reikia sufasuoti 550 kg. Siam kiekiui sufasuoti reikés i§ viso 1100 dézuéiy.
1100 dézuciy sufasuoti uztruka 1100/1260 = 0,87 - 60 = 53 min.

ANtros receptiiros gaminiy reikia sufasuoti 450 kg. Siam Zaliavos kiekiui sufasuoti reikés 900 vnt
dézuciy. 900 dézuciy sufasuoti uztruks 900/1260 = 0,71 - 60 = 43 min

Tredios receptiiros gaminiy reikia sufasuoti 700 kg. Siam kiekiui sufasuoti reikés 1400 vienety
dézuciy. Sj dezuéiy kiekj sufasuoti uztruks 1400 /1260 = 67 min .

Ketvirtos receptiiros gaminiy reikia sufasuoti 500 kg. Siam kiekiui sufasuoti reikés 1000 vienety
dézudiy. Sj dezuéiy kiekj sufasuoti uztruks 1000/1260 = 0,79 - 60 = 47 min.

Po kiekvieno produkto fasavimo jei reikia atlickamas linijos plovimas ir paruoSimas sekancio
produkto fasavimui. | paruoSimo darbus jskai¢iuojamas laikas reikalingas pakeisti fasavimo plévelg,
pasiruosti lipdukus ir kitam reikalingam darbu atlikti. Priimama, kad kiekvieng kartg jrenginj paruosti
sekancio produkto fasavimui uztrunka iki 40 min. Po visy fasavimo darby atlieckami, jrangos, patalpy
tvarkymo darbai. Priitmama, kad tai uztrukti gali iki 60 min.

Irenginio pamainos darbo ciklas apskaic¢iuojamas pagal (4.13) formule.
Tri.d.cikl = Tfipars + Tpir + Tjtvrk + Taner + Tjtvrk + Tprt + Ty + Titvrk + Trtvr + Tplovs (4-13)

Tfi.d.cikt — fasavimo jrenginio darbo ciklas; s, 4r¢ — fasavimo jrenginio paruoSimas darbui; 7, —
pirmos receptiiros gaminiy fasavimo laikas; Tj ¢4, — jrenginio tvarkymas, paruoSimas darbui; 7 gy
— antros receptiiros gaminiy fasavimo laikas; T,,, —pertrauka; ¢ — trecios receptiiros gaminiy
fasavimo laikas; Ty, — ketvirtos receptiiros gaminiy fasavimo laikas; ,;,, — plovimas darbo
pabaigoje.
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Trasa.jren .darbo.ciklas — 20+53+40+43+40+ 30+ 67 +40 + 47 + 40 = 420 min = 7 val
Apskaiciuojamas masazuoklio iSnaudojimo koeficientas pagal (4.14) formule (zitiréti siirymo
maisylés skai¢iavimus):

k=22 _ 058:

720

4.25 lentelé. Metalo detektoriaus techniniai duomenys [64]

Pavadinimas Parametry vertés

Metalo detektorius Series 40

Matmenys: ilgis/plotis/aukstis, mm 1200/900/1200

Jautrumas gali aptikti Fe daleles nuo 0,5 mm skersmens ir SUS304 kuriy dalelés 1,0
mm skersmens.

Pakrovimo talpa, kg 5-10

Konvejerio juostos tipas Maisto kokybés PU

Dirzo greitis: fiksuotas 25 m/min.

Atmetimo rezimas signalizacija ir dirzo sustabdymas
Galia, kW 0,8

Metalo detektorius bus prijungtas prie fasavimo linijos ir jo darbo laikas priklausys nuo fasavimo
linijos darbo laiko.

4.26 lentelé. Platforminiy svarstykliy techniniai duomenys [65]

Pavadinimas Parametry vertés

Platforminiy svarstykliy PA-600

Padalos verté, g 200

ilgis/plotis/aukstis, mm 1200 /1500 /100

Maitinimas nuo 220 V elektros tinklo per adapterj arba pakrautu akumuliatoriumi
Darbiné aplinka, °C -10 iki +40

Galia, kW 0,3

Platforminiy svarstykliy darbo laikas apskai¢iuojamas, jvertinus kiek karty yra sveriamas produktas.
Priimama, kad vienas pasvérimas trunka 2 min. O svarstyklémis svérimas atlickamas i§ viso 32
kartus, svarstykliy darbo laikas 32 - 2 = 64 min.

4.27 lentelé. Veziméliy keltuvo techniniai duomenys [66]

Pavadinimas Parametry vertés
Matmenys: ilgis/plotis /aukstis, mm 415/330/1450
Galia, kW 15

Naudojami du veziméliy keltuvai skirtingose patalpose: injektavimo ir masazavimo patalpose.
Kiekvieno vezimélio darbo laikas apskaic¢iuojamas jvertinus, kad vieno vezimélio pakélimas
i§vertimas ir nuleidimas uztrunka 5 min. Injektavimo patalpoje vezimeliy keltuvas naudojamas 6
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kartus. Sesis vezimeélius pakelti, i§versti ir nuleisti uztrunka 6+ 5 = 30 min. Fasavimo patalpoje
vezimélio keltuvo darbo laikas per pamaing yra 30 min.

Masazavimo patalpoje veziméliy keltuvas naudojamas 26 kartus. Veziméliy keltuvo darbo laikas per
pamaing 26 -+ 5 =130 min = 2 val 10 min.
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Irenginiy darbo grafikas per pamaing pateiktas 4.28 lenteléje

4.28 lentelé. Irenginiy darbo grafikas

Pamainos
trukmé, val.

0€:9—-00:9

00:L—0¢€:9

0€:L—00:L

00:8 —0€:L

0€-8 —00:8

00:6 —0€:8

0€:6 —00:6

00-0T —0€:6

0€-:0T — 00:0T

00-TT —0€:0T

0€-TT —00:1T

00:¢T —0€:TT

0€:¢T —00:¢T

00-€T —0€:¢T

0€-€T — 00:€T

00:¥T — 0E:€T

0€-¥T — 00:¥T

00:GT —0€:¥T

0€:GT — 00:GT

00-9T — 0€:GT

0€:9T — 00:97

00:2T —0€:9T

0€:.T-00:LT

00-8T —0€:LT

Stirymo
maisyklé

el
(9]

X

el

el

el

X

Injektavimo
linija

BS

PL

Masazuoklis

BS

PT

X

PL

Fasavimo
linija

PS/
X

X

X

X/
PL

PL/
DP

¢ia PS — pasiruoSimas darbui; P — pertrauka; X — darbo laikas; PL — darbo vietos, jrenginio plovimas; DP — darbo pabaiga.
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Technologiniai jrenginiai parinkti atsizvelgiant j rekonstruojamas patalpas ir jose planuojama vykdyti
technologinj procesa. Parinkty jrenginiy techninés charakteristikos pateiktos 4.29 lenteléje

4.29 lentelé. Parinkty jrenginiy techninés charakteristikos

Nr. | Pavadinimas Markeé Kiekis, Matmenys, mm Galia, kW
vnt. Ilgis/plotis/aukstis

1. Stirymo maiSyklé MSPK 200 1 900/900/1660 1,30
2. Sarymo talpa su filtru FNK-250 1 2000/880/1300 0,37
3. Injektorius HP1-350 1 1920/1140/2050 8,0
4. Konvejeris GES-80ZzW 1 1000/600 0,37
5. Veziméliy keltuvas - 2 415/330/1450 1,50
6. Masazuoklis MM900 1 2200/1300/1600 3,0
7. Fasavimo jrenginys Selpac A4 1 4914/1771/2061 8,0
8. Metalo detektorius Series 40 1 1200/900/1200 0,8
9. Platforminés svarstyklés | PA600 1 1200/1500/100 0,3
10. Kontrolinés svarstyklés Ohaus Ranger 7000 2 377/311 0,1

Imongéje esancio papildomo inventorius specifikacijos, pateiktos 4.30 lenteléje.

4.30 lentelé. Marinuoty vistienos pusgaminiy cecho papildomo inventoriaus suvestiné

Nr. Pavadinimas Matmenys, mm Kiekis,
Tigis/plotis/aukstis vnt.

1. Nertidijancio plieno stalai 1000x650x850 2

2. Neriidijancio plieno véziméliai 690x680x700 14

3. Plastikiné Europalété 1200x800x145 6

4. Stelazai 2800/600/2000 2

Numatyta, kad prie fasavimo jrenginio dirbs du fasuotojai, kurie pakuos sufasuota produkta j gofro
dézes. Reikalingas nertidijancio plieno staly skaicius apskai¢iuojamas pagal 4.15 formule.

L="2,vnt; (4.15)

¢ia L — stalo ilgis, m; | — vienam darbininkui skirtos darbo vietos ilgis pagal normas, m (1 m); n —
technologine operacijg atliekanciy darbininky skaicius; K — koeficientas, jvertinantis ar bus dirbama
1§ vienos (K=1) ar i§ dviejy (K=2) stalo pusiy

L= z1_ 2 vnt;

Veézimeliy kiekis, reikalingas zaliavoms pervezti, apskaiiuojamas pagal 4.16 formulg.

nvei = VM_i, vnt’ (416)

vez

¢la nyey- veziméliy kiekis, reikalingas zaliavai pervezti, vnt.; My - zaliavos kiekis, kuri reikia pervezti,
kg V,es — vieno vezimélio talpa, kg
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22554

Nyes = 200 11,27 = 12 vnt

Veziméliy skaicius padidinamas 10 proc. dél galimy lazimy 10 proc. viso 14 vnt. veziméliy.

Paleciy kiekis, reikalingas gofro dézéms sudéti, apskai¢iuojamas jvertinus paletes ir déZiy matmenis.
Paletés plotis 800 mm, ilgis1200 mm, déziy matmenys ilgis 400 mm, plotis 600 mm ir aukstis 130
mm. Sukrautos paletés aukstis 160 cm. Ant vienos paletés telpa pagal jos plotj 800/400 =2 vnt ir ilgj
1200/600 =2 vnt, 2+2 =4 vnt déziy. O j aukstj galima sudéti 1600/130 = 12 vnt. Bendras ant vienos
paletés telpanciy déziy kiekis yra 12 * 4 = 48 vnt. Reikalingas paleciy skai¢ius 275 vnt. déziy sukrauti
yra 275/48 = 6 paletés.

Stelazy skaiciavimus zitiréti prie patalpy skaic¢iavimy
4.9. Energijos poreikiy technologinéms reikméms skaiciavimas

Siekiant uztikrinti sklandy technologiniy jrenginiy veikimg gamybos proceso metu svarbu tinkamai
paskirstyti elektros energija, kad atlickamas procesas biity efektyvus, kuo mazesnémis sgnaudomis.
Tam apskaiciuojamas elektros energijos poreikis, parinktiems jrenginiams pagal individualy
jrenginio darbo laika.

Strymo maisyklés MSK 200 darbo laikas per pamaing 0,66 val., elektros energijos poreikis per
valandg 1,30 kW. Tai elektros energijos poreikis per visg siirymo maiSyklés darbo laika
apskai¢iuojamas 0,66 - 1,30 = 0,85 kw. 4.31 lentel¢je pateiktas jrenginiy elektros energijos poreikis.

4.31 lentelé. Jrengimy elektros energijos poreikis

Pavadinimas Darbo laikas, val kW/val kW/pam
Stirymo maisyklé MSPK 200 0,66 1,30 0,85
Injektorius HPI-350 2,4 8,0 19,2
Konvejeris GES-80ZW 2,4 0,37 0,88
Veziméliy keltuvas (injektavimo patalpa) 0,5 15 0,75
Stirymo talpa su filtru FNK-250 2,4 0,37 0,88
Masazuoklis MM900 1,59 3,0 4,77
Veziméliy keltuvas (masazavimo patalpa) 2,16 1,5 3,24
Fasavimo jrenginys Selpac A4 3,4 8,0 27,2
Metalo detektorius Series 40 3,4 0,8 2,72
Platforminés svarstyklés PA600 1,06 0,3 0,18
Kontrolinés svarstyklés Ohaus Ranger 7000 3,4 0,1 0,30
I§ viso: 25,24 61,17

Vandens poreikis technologinéms reikméms apskaic¢iuojamas pagal gaminamos produkcijos kiekj.
Vienai tonai vandens pagal imonés techning dokumentacijg sunaudojama 3 kubiniai metrai vandens.

Per pamaing pagaminama 2,2 t marinuoty pusgaminiy, tai 2,2 t reikia 2,2 - 3 = 6,6 m® vandens.
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4.10. Technologiniy procesy ir produkcijos kokybés ir saugos valdymas ir uZtikrinimas

Imonéje taikomos geros gamybos (GHP), geros higienos praktikos (GHP) taisyklés ir RVASVT
sistema, kuri padeda uztikrinti saugg visoje maisto gaminimo grandinéje. Imong¢je taip pat taikomos
biitinosios programos: laboratoriniy tyrimy, produkto sulaikymo ir atSaukimo, valymo ir
dezinfekavimo, teritorijos ir pastaty priezitiros programos. Programos pateiktos prieduose.

RVASVT kontrolés programos tikslas uztikrinti visg veiksniy analiz¢ visoje saugojimo ir gamybos
eigoje (pradedant Zaliavomis ir baigiant pagamintais marinuotais vistienos pusgaminiais). Si
RVASVT sistema nustato marinuoty vistienos pusgaminiy charakteristikas, gamybos proceso
zingsnius, rizikos veiksnius, svarbius valdymo taSkus, kritines ribas, monitoringo procediras,
korekcijy ir koregavimo veiksmy plang.

Uz programos vykdyma bei paruoSima, programos keitimy vykdyma, laboratoriniy tyrimy, méginiy
paémimag, pristatymg ] akredituotg laboratorijg bei mikrobiologiniy ir cheminiy tyrimy rezultaty
duomeny registravima, analize¢, informacijos duomeny kaupimg ir saugojimg atsakingas kokybés
skyrius.

4.10.1. Galimy rizikos veiksniy jvertinimas

Sudarant maisto saugos savikontrolés sistema, buvo identifikuoti visi galimi maisto gamybos
grandinéje (nuo zaliavy iki galutinio produkto) rizikos veiksniai. ISskiriami 3 pagrindiniai rizikos
veiksniai: mikrobiologiniai, cheminiai ir fizikiniai rizikos veiksniai, turintys didZiausig pavojy
vistienos pusgaminiy kokybei [67].

Mikrobiologiniai rizikos veiksniai — tai nepageidaujami mikroorganizmai, jy i$skiriami toksinai,
sporas formuojantys mikroorganizmai, patogeniniai mikroorganizmai, galintys sukelti jvairias ligas
(pvz., Salmonella spp., E.coli, L. monocytogenes, pelésiniai grybeliai, mielés ir kt.) [67].

Cheminiai rizikos veiksniai — tai nepageidaujamos cheminés medziagos Zaliavose, patekusios i$
aplinkos (i§ gamtos), dél tarSos ar naudojant pagalbines medziagas, taip pat uZterSus gamybos (nuo
lauko iki perdirbimo ir transportavimo) metu (pvz., pesticidy, sunkiyjy metaly likuciai, nitritai,
nitratai, aplinkos terSalai, mikotoksinai, chloro organiniai junginiai ir kt.) [67].

Fiziniai rizikos veiksniai — tai pasalinés medziagos, kurios yra zaliavose ar patenka gamybos, laikymo
ar transportavimo metu, ir kurios gali tapti kenksmingos sveikatai (pvz., mineralinés priemaiSos
(smélis, akmenukai), metalo, plastiko, gumos, stiklo priemaiSos, asmeniniai daiktai ar jy dalys ir kt.)

[67].

Galimi rizikos veiksniai proceso pakopose pateikti (5 priede). Marinuoty vistienos pusgaminiy rizikos
veiksniy analizés svarbiy valdymo tasky planas pateikas 4.32 ir 4.33 lentelése.
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4.10.2. Marinuoty vistienos pusgaminiy RVASVT planas

4.32 lentelé. Svarbiy valdymo tasky: valdymas, kritinés ribos, stebésena, korekcinés priemonés

plienas —5 mm,
tipinis spalvotas
metalas -
aliuminis — 4 mm.

produkcijos sulaikymas

Uz tinkama metalo detektoriaus veikima
atsakingas pamainos meistras.

Matavimo rezultatai fiksuojami
kontrolés Zurnale

netinkamas. Kvie¢iamas meistras,

tikrinamas jrengimas.

113

,,Metalo kontrolés zurnale
koregavimo priemoniy
stulpelyje.

Stebéjimo Kritinés ribos Stebésena Korekciniai veiksmai Korekciniy priemoniy Kontroliuojantis

procesas ir Stebéjimo dokumentai dokumentacija asmuo

daZnumas

Nr.11 Maziausias Testavimas atlickamas darbo pradzioje, | Tikrinimo metu, nesureagavus i Jei buvo pritaikytas Marinavimo

Metalo kontrolé aptinkami metalo | gale, pries kiekvieno skirtingo produkto | bandinius, nepasigirdus koregavimo veiksmas, technologas

SVT 1F dydziai paleidima ir ne reciau kaip karta per garsiniam signalui metalo tikrinamas, tvarkomas kiekvieng karta.
Gelezis — 4 mm, valanda, kad biity jmanomas nesunkus | detektoriaus jautrumas irenginys biitina atzymima | Kokybes

vadybininké vieng
karta per ménesj.

4.33 lentelé. Valdymo tasky: valdymas, kritinés ribos, stebésena, korekcinés priemonés

Proceso Stebéjimo procesas ir | Kritinés ribos Koregavimo veiksmai Atsakomybé Iragai
Zingsnis daZnumas
1. Tinkamumo vartoti Praéje ne daugiau kaip Gavus senesnes kaip kritiné riba zaliavas, jos Prieskoniy sandélio Prieskoniy ir priedy
Prieskoniy terminas. trec¢dalis Zaliavos nepriimamos, suraSoma pretenzija tiekéjui. sandélininkas. priémimo Zurnalas.
priedy, Pakuotés sandarumas tinkamumo vartoti laiko Esant pakuotés pazeidimams zaliava grazinama | [rasus karta per ménesj Plldor_na Ir
pakavimo Kiekvieng karta Sandari, nepaZeista. sura$oma pretenzija. patikrina kokybés Sa!lg?(lama

5 . . e .. y ini rieskoni
medziagy priimant zaliavg Esant neatitikimui Zaliava grgzinama, sura§oma vadybininkas priesxoniy
priémimas - sandeélininko

pretenzija. Kabinete

VT 1B
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lentelés 4.33 tesinys

Proceso Stebéjimo procesas ir | Kritinés ribos Koregavimo veiksmai Atsakomybé Irasai
Zingsnis daZnumas
2. Zaliavy Laikymo temperatiira | Zaliavy temperatiira — ne Virsijus kriting riba, jvertinti Zaliavy vidine Zalios mésos sandélio vyr. | Patalpy
laikymas laikymo temperatiira 6 | aukstesné kaip nustatyta temperatiira. sandélininkas. Kartg per temperatiiros
VT 2B kartus per diena. norminiuose Zaliavy, kuriy vidiné temperatiira nevirsija meénesj jrasus patikrina registracijos
Tinkamumo vartoti dokumentuose grbg teisés nurodytos, vengiant kryzminés tarsos kokybés vadybininkas Zurnalas.
terminas, ISduodant aktuose ar gamintojy perkeliamos j kitg Saldytuvg su reikiamomis Irasus kartg per ménesj
zaliavas. nurodymuose: salygomis. patikrina kokybés
(vadovaujamasi AtSaldytos paukstienos Zaliavos, kuriy vidiné temperatiira virgija vadybininkas.
principu ,,pirmas {, (0-4) °C nurodytg temperatiirg ne daugiau 1°C ir kurios
pirmas i$*) pagal technologijg turi biiti termiskai
apdorojamos, nedelsiant sunaudojamos
gamyboje. Vidinei temperatiirai virsijus daugiau
kaip 1°C ir kurios pagal technologija termiskai
neapdorojamos, i$brokuojamos ir talpinamos j
SGP laikymo vieta.
Jei zaliavos tinkamumo vartoti terminas virsija
nurodyta produkto tinkamumo vartoti laika,
zaliava brokuojama, talpinama j SGP laikymo
vietg
2p Prieskoniy, Pakuotés sandarumas, | Alergeny turinéiy Esant pazeidimams pildoma neatitikties kortelé. | Prieskoniy sandélio Kokybés
priedy, laikymas tinkamoje prieskoniy laikymas Vykdomi kiti veiksmai pagal Alergeny valdymo | sandélininkas. vadybininko
pakavimo zonoje atskyrus nuo kity zaliavy. | procediira. Alergeny valdymo kontrolés Zurnalas
medziagy Kiekviena dieng Laikymas sandariose procediros laikymosi Neatitik¢iy
sandéliavimas pakuotése. kontrolg karta per savaitg | koregavimo/preven
VT 3C atlieka kokybés ciniy veiksmy
(alergenai) vadybininke ataskaita
4. Prieskoniy ir | Atskyrimas laike pagal | Netinkamas svérimo Esant pazeidimams pildoma neatitikties kortelé. | Prieskoniy sandélio Kokybés
priedy alergenus, darbo proceso valdymas, Vykdomi kiti veiksmai pagal Alergeny valdymo | sandélininkas. vadybininko
paruo$imas drabuziy keitimas nesilaikymas ale_rgenu procediirg Alergeny valdymo kontrolés ataskaita
VT 4C Kiekviena diena Vgldymg procediiros procediros laikymosi Neatitik¢iy
(alergenai) reikalavimy. kontrolg, kartg per savaite | koregavimo/preven
atlieka kokybés ciniy veiksmy
vadybininkeé zurnalas
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lentelés 4.33 tesinys

temperatarai perkelti i
kita patalpa.

Informuoti apie
neatitikima atsakinga
asmenj.

ISsiaiskinti neatitikimy
priezastj.

Korekcijos veiksmus
registruoti zurnale.

Pasalinus neatitikimy
priezastj Saldymo
jrenginyje, stebeéti
temperatiirag dazniau
(rekomenduojama ne
re¢iau kaip 3 kartus per
diena), kol jsitikinama,
kad jrenginys veikia.

vadybininkas

Proceso Stebéjimo procesas ir | Kritinés ribos Koregavimo veiksmai Atsakomybé Irasai
Zingsnis daZnumas
Nr.12 Zenklinimo etiketés Zenklinimo etiketés Netinkamai pazenklinta | Lipdukus klijuoja -
Zenklinimas informacijos atitikimas | informacija turi atitikti | produkcija sulaikoma. sveréja. Tikrinimg po Uzsakymo lape klijuojami pavyzdiniai
VT 5B su produkto apraSymo | ES teisés akty . Informuojama kokybés | Pamainos atlieka vyr. lipdukai.

informacija. reikalavimus, sudétis vadové, ji priima sandélininkas. Karta

Kiekvieno skirtingo sutapti su produktu sprendima, dél per ménesj kokybés

produkto zenklinimo apraSyme pateikta tolimesnio produkto vadybininkas

metu, pradéjus informacija. panaudojimo.

zenklinti ir baigus Tinkamumo vartoti

zenklinti produkta. laikas, partija atitikti su

produkto zenklinimu.

Nr.13 Temperatiira stebima Atvésinta produkcija Matuoti viding gaminio | Zalios mésos patalpos Patalpy temperatiiros registracijos Zurnalas.
Sandéliavimas, zalios mésos laikymo laikoma ne aukStesnéje | temperatiirg virSijus vyr. sandélininkas. Pildoma ir saugojama zaliavy sandélio
realizavimas sa.mdélyje 4 Kkartus per kaip (0 +4) °C. kritinq_ribq brf)kuoti, Iragus karta per ménesj kabinete.
VT 6B dieng esant tinkamai patikrina kokybés
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4.11. Gamybiniy ir buitiniy patalpy ploty skai¢iavimas

Irenginiy uzimami plotai apskaiciuojami jvertinus jrenginiy plotj ir ilgj, duomenis pateikti 4.34
lenteléje.

4.34 lentelé. Irenginiy ir naudojamo papildomo inventoriaus suvestine

Pavadinimas !\/I:fltmem‘/s, mrrV] . Plotas, m?
ilgis/plotis/aukstis

Sarymo maisyklé MSPK-200 900/900/1660 3,74
Injektorius Hennken HPI-350 1920/1140/2050 2,15
Konvejeris GES-80ZW Z-Belt 1000/600 0,6
Sarymo talpa su filtru FNK-250 2000/880/1300 1,60
Masazuoklis MM900 2200/1300/1600 2,86
Veziméliy keltuvas 23709 415/330/1450 0,14
Platforminés svarstyklés PA600/15 1200/1500/100 1,80
Nertdijancio plieno vezimélis 690/680/700 0,50
Fasavimo jrenginys SEALPAC A4 4914/1771/2061 8,70
Metalo detektorius Series 40 1200/900/1200 1,08
Nertdijancio plieno stalas 1000/700/900 0,70
Plastikinés Euro paletes 1200/800/145 0,96
Kontrolinés svarstyklés Ohaus Ranger 7000 377/311 0,11
Stelazas 2800/600/2000 1,68

Planuojama pertvarkyti paukstienos gamybos ceche esancias kalibravimo, pusgaminiy ruo$imo ir
fasavimo patalpas. patalpy plotai pateikti 4.35 lenteléje.

4.35 lentelé. Rekonstruojamy patalpy plotai

Nr. | Patalpos pavadinimas Patalpos matmenys Plotas, m?
Ilgis/plotis/aukstis, m

1. Kalibravimo patalpa 6,69/6,63/3,00 42,41

2. Pusgaminiy ruo$imo patalpa 8,26/6,08/3,00 50,22

3. Fasavimo patalpa 8,82/6,08/3,00 53,62

Atliktas paukstienos gamybos cecho pertvarkymas. Zaliavy kalibravimo patalpa perdaryta j sirymo
ruoSimo ir injektavimo patalpg (Nr.114), joje esantis seni jrengimai pakeisti naujais. Pastatyta stirymo
maisyklé (3,74 m?), injektorius (2,18 m?), siirymo talpykla su filtru (1,60 m?), transporteris Zaliavai
transportuoti j injektoriy (0,6 m?), veziméliu keltuvas (0,14 m?) ir periodiskai bus atstumiama iki 4
vienety neridijanéio plieno veziméliy (0,50 m?). Pra¢jimams skirtas koeficientas 1,5. Sios jrangos
uzimamas plotas:

(3,74 + 2,18 +1,60 + 0,6 + 0,14) + (4 - 0,50) - 1,5 = 15,40 m?

Pusgaminiy ruosimo patalpoje (Nr.120) (rekonstruoty patalpy planas) stovés, mésos masazuoklis
(2,86 m?), veziméliy keltuvas (0,14 m?), platforminés svarstyklés (1,80 m?) ir 12 vnt. neradijancio
plieno vezimeliy (0,50 m?) su marinuota Zaliava. Siai jrangai reikalingas plotas apskaigiuojamas:
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2,86 + 0,14 + 1,80 + (12 - 0,50) - 1,5 =16,20 m?

Fasavimo patalpoje (Nr. 119) stovés: fasavimo jrenginys (8,70 m?), metalo detektorius (1,08 m?), du
neriidijancio plieno stalai (0,70 m?) ir vienas nertidijan¢io plieno vezimélis (0,50 m?). Praéjimams
skirtas koeficientas 1,5. Sios jrangos uzimamas plotas:

(8,70 + 1,08 + (2 - 0,70) + 0,50) - 1,5 = 17,52 m?

Sufasuota zaliava dedama j gofro déZes, ant plastikiniy Euro pale¢iy (0,96 m?) ir gabenamos j zaliavos
laikymo Saldytuva (Nr. 140), rekonstruoty patalpy planas). Gaminys $aldytuve laikomos iki 3 pary.
Apskaic¢iuojamas pusgaminiy Saldytuvo plotas. [vertinama, kad pravaziavimo koeficientas yra 2. Prie
papildomo inventoriaus skai¢iavimy apskaiCiuota, kad visai per pamaing pagaminamai ir
sufasuojamai zaliavai sudétai ] dézes reikia 6 wvnt. pale¢iy. Pusgaminiy Saldytuvo plotas
apskaiciuojamas:

(6-0,96) - 3- 2 = 34,56 m?

Prieskoniai pagal uzsakyma atgabenami kartoninése dézése, kuriy matmenys: ilgis 60 cm, plotis 45
cm, auksStis 45 cm, vienos dézés svoris 20 kg. Prieskoniai laikomi priedy, prieskoniy, pakavimo
medziagy sandélyje (Nr.142). Prieskoniy poreikis per pamaing yra 81 kg. Prieskoniai nuperkami 7
pamainoms, i§ viso: 567 kg. Bendras atgabenty déziy skaiCius, 29 dézés. Dézés laikomos ant stelazy
kuriy matmenys: ilgis, 2800 plotis, 600 mm, aukstis 2000 mm, lentyny skaicius 4 vnt, atstumas tarp
lentyny 500 mm, vienos lentynos maksimali apkrova 700 kg. Ant vieno stelazo telpa 24 dézés, po 6
dézes ant kiekvienos lentynos. ISviso 29 dézéms sudéti reikia 2 stelazy.

Prieskoniy, priedy, pakavimo medziagy patalpos plotas yra 170,21 m?, Patalpoje iki rekonstrukcijos
stovéjo trys stelazai. Vieno stelazo uzimamas plotas 7,6 m2. bendras stelazy uzimamas plotas yra 7,6
- 3 = 22,8 m?. Patalpoje papildomai bus pastatyti dar du stelazai. Vienas naujas stelazas uzims 1,68
m? plota. Nauji stelazai uzims 1,68 - 2 = 3,36 m?. Bendras visy stelazy uzimamas plotas (3,36 + 22,8)
-1,5 = 39,24 m?%
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5. TECHNOLOGINIU PROCESU ENERGETINIS APRUPINIMAS
5.1. ApSvietimo parinkimas ir elektros energijos sanaudy apskaiciavimas

Pusgaminiy marinavimo, infektavimo, fasavimo ir laikymo patalpoms apskaiCiuojamas elektros
energijos poreikis. Pirmiausiai parenkama spalvy atgavos kokybés (Ra) reikSmé. Kuri parenkama
vidutiné Ra— 80 , kadangi ji neturi didelés reikSmés atlickamo darbo kokybei, dél to néra prasmés
rinktis auksc¢iausios kokybés rodiklio. Taip pat parenkama apSvieCiamos patalpos spalvy atgavos
grupé 2. Pasirinkta naudoti ,,Eterna 989 Sviestuva, kuriame sumontuotos dvi liuminescencinés
lempos, skleidziamos Sviesos spalva Saltai balta, galingumas 36 W, Sviesos srautas 3350 Im.
Sviestuvo matmenys: plotis 317 mm, ilgis 1326 mm ir aukstis 145 mm [68]

Patalpy ir skai¢iavimy duomenis pateikti 5.1 lenteléje.

5.1 lentelé. Patalpy apSvietimo skai¢iavimas

Patalpos Patalpos matmenys Patalpos | AtspindZio faktorius, | Spalvy | Darbo trukmé
pavadinimas $varumas | %0 atgavos
Kkokybé

plotis | ilgis | aukstis luby | sieny | grindy | Ra pamainy | darbo

a,m b, m h, m pi Ps Py skaifius | dieny

sav.

Pusgaminiy ruos§imo

ir svérimo patalpa 6,08 | 8,26 | 3,00 D 70 70 30 80 1 7
Injektavimo patalpa | 6,69 | 6,34 | 3,00 D 70 70 30 80 1 7
Fasavimo patalpa 6,08 |8,82 | 3,00 D 70 70 30 80 1 7
Sandélis Nr. 4 4,57 7,77 | 5,00 D 70 70 30 80 1 7

Patalpos indeksas (i) apskai¢iuojamas pagal (5.1) formule [68].

a'b

Cia: a ir b — patalpos plotis ir ilgis, h,, — $vietuvo kabinimo aukstis, , t.y. atstumas nuo darbo
plokStumos iki Sviestuvo Sviesinio centro [46].

 6,08-826
'~ 6,08 +8,26) 2,40

= 1,45 pusgaminiy ruoSimo ir svérimo patalpa

Pusgaminiy ruos§imo ie svérimo patalpai apSviesti naudojami lubiniai Sviestuvai ir kadangi dirbamas
stovimas darbas, skirtingose pozicijose ir vietose, tai imame, kad Zemiausias aukstis yra grindys.
Patalpos aukstis yra 3,00 m, o lempos kabinimo aukstis yra 0,6 m Laikoma, kad Zzmogaus regimojo
darbo plokStumos aukstis nuo grindy lygus hm= 3,00— 0,6 m = 2,40 m.

Naudojimo faktoriaus metodu pagal (5.2) formule apskai¢iuojamas reikalingy Sviestuvy skaicius

[68].

wo_ EA .
- m-n- (1) i r] ) ( " )
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gia E — vidutiné patalpos apsvieta, Ix; A = a-b — patalpos plotas, m?; m — senéjimo faktorius; n —
Sviestuvo lempy skaiCius; ®— vienos lempos Sviesos srautas, Im; n— apSvietimo jrenginio naudojimo
faktorius [68].

300 (6,08 8,26)
"~ 0,6-2-3350-0,56

= 6,69 vnt Marinavimo patalpa.

Pasirenkant norming patalpos apsvieta, atsizvelgiama j tai, kad darbuotojai joje btina ilgg laika, tac¢iau
atlicka gana nesudétingg regimajj darbg. Pasirinkta patalpy apSvieta 300 Ix. [68].

Sviestuvai pasirenkami taip pat atsizvelgiant ir j patalpos dulkétuma, kadangi patalpos yra normalios,
parenkamas dulkétumo laipsnis yra N. Pagal §j laipsnj, Sviestuvai bus valomi kartg metuose. Senéjimo
faktorius 0,6 [68].

n — apSvietimo jrenginio naudojimo faktorius, parenkamas atsizvelgiant | luby, sieny, grindy
atspindzius i$ priedy lentelés, pagal patalpos indeksa (i). Grindys padengtos antibakterine grindy
danga, sienos ir lubos dazytos vandeniui atspariais baltais dazais. [68].

Apskai¢iuojamas didziausias atstumas tarp $viestuvy eiliy pagal (5.3) formule [68].

L=1L," hy; (5.3)
Pasirinkto Sviestuvo L, = 1,5

L=15-2,40 = 3,60 m.

Tarp Sviestuvy didziausias kabinimo atstumas gali buti iki 3,60 m. Atstumas nuo $viestuvo iki sienos
parenkamas L/2 L= 3,6/2 = 1,8 m. Marinavimo ir injektavimo patalpose iSdéstoma po 6 vnt.
Sviestuvy, dvejomis eilémis po 3 Sviestuvus kiekvienoje eil¢je, fasavimo patalpoje iSdéstyti 8
Sviestuvai dvejomis eilémis, kiekvienoje eiléje po 4 Sviestuvus ir sandelyje Nr. 4 iSdéstomi 4
$viestuvai dvejomis eilémis po du $viestuvus. [68]. Sviestuvy i§déstymo planas pateiktas (pav. 5.1).

. _ ] ! | H
BEN: =R

—

(T
/ N = =

| W) ! (:
1l =11 | L

L7 viestwas

5.1 pav. Sviestuvy i§déstymo schema

Apskai¢iuojama ap$vietimo jrenginio lyginamoji galia. Lyginamoji ap$vietimo jrenginio galia — tai
lempy galia, tenkanti patalpos ploto vienetui (dazniausiai — W/m?) [68].
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n- Pl ' NZ
=— - 2 . 5.4
- (5.4)
¢ia n—vieno §viestuvo lempy skaicius; Pi—vienos lempos galia, W; Ny — patikslintasis ap§vietimo
jrenginio $viestuvy skai¢ius; A — patalpos plotas, m?.
2:36-6

- — 860
P="5022 = w2

Apskaic¢iuojama apSvietimo jrenginio Lyginamoji galia 100 1x apsvietos [68].

,_100-n-P-Ny W
N E-A "m2’
, 100-2-36-6
P = 7300-50,22

p (5.5)

= 2,86, W /m?2.

Kadangi liuminescencinés lempos jungiamos i tinkla su balastais, kuriuose gaunami elektros
energijos nuostoliai, jrengtoji apSvietimo jrenginio galia Px i§ tiesy turi biti apie 20 % didesné uz
visy lempy galig [46]:

Py =12:n-PNy ; (5.6)
Py =12:2-36:6=5184W

Kitoms patalpoms skai¢iavimai atliekami analogiSkai, pagal marinavimo patalpos skai¢iavimus. 5.2
lenteléje pateikti visy patalpy skai¢iavimy duomenys.

5.2 lentelé. Bendra visy patalpy suvestiné

Pusgaminiy Injektavimo Fasavimo Sandélis
ruosimo ir svérimo patalpa patalpa Nr. 4
patalpa
Patalpos indeksas, (i) 1,45 1,31 1,49 0,65
Sviestuvy skai¢ius, (N), vnt. 6 6 8 4
Didsiausi
L 1.dz1au51as atstumas tarp 3,60 3,60 3,60 3,60
Sviestuvy, (L), m
Lyginamoji galia, (p) W/m? 8,60 10,27 10,74 8,11
Lyginamoji galia 100 Ix
2,86 3,42 3,58 7,50
apsvietos, (p°), W/m?
Apdvietimo i hio irenetori
p_sv1e 1Mo jrenginio jrengtoji 518.4 518.4 6912 345.6
galia, (Py )

Bendra galia reikalinga P, reikalinga rekonstruojamoms patalpoms apSviesti, apskaiCiuojama
susumavus atskiry patalpy galias [68].

P, =518,4 +518,4 +691,2 + 345,6 = 2073,6 W

Suvartojamas elektros energijos kiekis, (kW-h) apskai¢iuojamas pagal (5.7) formule [68].
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W =P,-T; (5.7)
T- lempy naudojimo trukmé per metus

Dieny skaicius 2021 metais 360 dienos. Planuojama, kad per metus dirbs visas 360 d Dirbama viena
pamaina po 12 val., 7 d. per savaite. Lempy naudojimo trukmé T = 360 - 12 = 4320 h/metus

W =2073,6-4320 = 8957952/1000 = 8957,95 kW - h.

5.3 lentelé. Bendrojo apsvietimo skai¢iavimo rezultatai

Lempy tipas liuminescencinés
Galia, W 36

Sviesos srautas, Im 3350

Sviestuvo

Tipas Eterna 989
Lempy skaicius, vnt. 2

Viso apsvietimo jrenginiy

Sviestuvy skaidius, vat. 24
Lyginamoji galia, W/m? 22,3
Irengtoji galia, W 2073,6
Elektros energijos suvartojimas, kW-h/m 8957,95

IS priedy lentelés parenkamas apSvietimo paklausos koeficientas k,, — 0,85 [68], apskaic¢iuojama

maksimali ap$vietimui reikalinga galia [68]:
Prna = Pia ) kpa (kW); (5.8)
P, = 2073,6 0,85 = 2056,32/1000 = 1,76 (kW)

Pagal pamainy skai¢iy ir patalpy savituma parenkamas apSvietimo jrenginio maksimalios galios
iSnaudojimo laikas Tma ir apskai¢iuojama per metus ap$vietimui sunaudojama elektros energija [68].

W = Pna " Tma, (KWh); (5.9
W, =1,76 - 4320 = 7603,2 (kWh).

5.2. Jégos jrenginiy galios skaifiavimas

Visi rekonstruojamose patalpose naudojami elektros jrenginiai pateikti 5.4 lenteléje.

5.4 lentelé. Projektuojamos jmonés elektros jrenginiai

Eil. Irenginio pavadinimas Irenginiy Vieno jrenginio Bendra galia
Nr. kiekis, n galia P, kW Pn, KW

1. Strymo maisyklé MSPK 200 1 1,30 1,30

2. Injektorius HPI-350 1 8,0 8,0

3. Konvejeris GES-80ZW 1 0,37 0,37

4, Veziméliy keltuvas 2 15 3
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lentelés 5.4 tgsinys

Eil. Irenginio pavadinimas Irenginiy Vieno jrenginio | Bendra galia
Nr. Kiekis, n galia P, kW P, kW
5. Strymo talpa su filtru FNK-250 1 0,37 0,37
6. Masazuoklis MM900 1 3,0 3,0
7. Fasavimo jrenginys Selpac A4 1 8,0 8,0
8. Metalo detektorius Series 40 1 0,8 0,8
9. Platforminés svarstyklés PA600 1 0,3 0,3
10. Kontrolinés svarstyklés Ohaus Ranger 7000 2 0,1 0,2
I3 viso: 25,34

Visy elektros jrenginiy galia Pj= 25,34 kW
Pagrindiniy jrenginiy galia padidinama 15 proc., nes jvertinamas, elektros poreikis patalpy vedinimui.
25,34 * 1,15 = 29,14 kKW.

Pagal jmonés profilj (paukstienos perdirbimo cechas) ir parinktus jrenginius ir jy paklausos
koeficientg kpj (pasirinktas i§ priedy lentelés [68]) apskaiCiuojama maksimali jégai reikalinga
elektriné galia [68]:

Ppj =29,24-0,35 = 10,20 kW.

Pagal jmonés profil; (paukStienos perdirbimo cechas) ir darbo pamainy skaiCiy parenkamas
maksimalaus jégos elektros jrenginiy iSnaudojimo laikas Tmj ir apskaiiuojama jégai per metus
sunaudojama elektros energija [68]:

Per metus sunaudojama elektros energija apskaic¢iuojama

W, = P; - Trnj, (kWH); (5.11)
W, =29,24-6900 = 201072,9 (kWh).

Apskai¢iuojama maksimali aktyvioji galia [68]:

Pn = Ppg + Prj(kW); (5.12)
P, =1,76 + 10,20 = 12,26 (kW).

Pilnutiné galia apskai¢iuojama [46]:

Pm
Sm = kVA); 5.13
™ cosp (kV4) (5.13)

Projektuojamy jmoniy galios koeficientas: cos@=0,95+0,96 [68].
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_ 2924 12,90 (kVA)
mTo0,95 '

Rekonstruojamo marinuoty vistienos pusgaminiy cecho per metus sunaudojama elektros energija
[68].

We W, + W (514)

W=7603,2 +201072,9 = 208676,1 kWh.
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6. DARBU SAUGA IR SVEIKATA
6.1. Projektuojamo objekto charakteristika

ZUB , Nematekas‘ jmon¢ jkurta, Kauno apskrityje, Kaisiadoriy rajone, Dovainoniy kaime. Tai —
mésos perdirbimo bendrove, kurioje jrengta pauks$ciy skerdykla, paukstienos iSpjaustymo,
pusgaminiy ir subprodukty gamybos cechai, priedy prieskoniy sandéliavimo sandéliai, produkcijos
atvésinimo, suSaldymo ir laikymo patalpos. Jmonéje naudojama zaliava paukstiena, kuri yra
iSpjaustoma, atvésinama arba suSaldoma, sandéliuojama ir tiekiama j rinka.

Kiekviena maisto jmoné pagal vykdoma tiking veiklg turi imtis visy jmanomy priemoniy sumazinti j
aplinkg iSmetamos tarSos Saltinj. Ukinés veiklos skleidziama tarSa priklausomai nuo veiklos riiSies
gali biiti biologine, chemin¢ ir fizikiné ir gali sukelti pavojy Zmoniy sveikatai, tod¢l biitina nustatyti
riba, uz kurios $i tarSa gyvenamyjy ir visuomeninés paskirties pastaty aplinkoje nevirSyty teisés
aktuose nustatyty ribiniy tar$os veréiy. Vertinant ZUB ,,Nemateko** wikine veiklg tai yra: naminiy
pauksciy skerdimas, mésos iSpjaustymas ir mésos produkty gamyba, nustatyti tokie tarSos Saltiniai:
cheminiai, fizikiniai ir biologiniai. [69]

Vadovaujantis Lietuvos respublikos specialiyjy Zemés naudojimo salygy jstatymy ZUB ,, Nematekas

jmong¢je‘‘ taikoma 200 metry sanitariné apsaugos zona. Atliekant poveikio visuomeneés sveikatai
vertinimg, Nustatytos SAZ ribos gali biti tikslinamos (didinamos arba mazinamos). [69]

6.2. Profesinés rizikos vertinimas

Profesinés rizikos vertinimo tikslas yra istirti esamg ar galimg profesing rizika jmonéje ,,Nematekas*
Ir numatyti prevencines mazinimo priemones.

Darbo vietose ir aplinkoje gali pasireiksti cheminiai, fizikiniai, biologiniai, fiziniai, ergonominiai ir
psichosocialiniai veiksniai [70]:

e cheminis veiksnys — plovimo, dezinfekavimo ir kitos cheminés medziagos (naudojamos
patalpy ir jrangos plovimui bei dezinfekavimui [70];

o fizikinis veiksnys — patalpy Siluminé aplinka Saltis, gamybinése, fasavimo, pusgaminiy
sandéliavimo patalpose. Triuk§mas kylantis nuo fasavimo ir pusgaminiy patalpoje veikianc¢iy
darbo mety jrengimy: fasavimo linijos, masazuoklio, injektoriaus, siirymo maiSyklés.
Vibracija, kuria skleidzia darbo metu veikiantis jrengimai [70];

e biologinis veiksnys — alergenai, esantis maisto prieduose, kurie naudojami marinuotiems
vistienos pusgaminiams ruosti [70];

e fizinis veiksnys — veiksnys kuris gali atsirasti, nesilaikant saugaus darbo instrukcijy,
netinkamai naudojant jrengimus, kélimo, transportavimo jrangg [70];

e ergonominis veiksnys — tai darbo sunkumas, kuri gali darbuotojas patirti netinkamai keliant
sunkias dézes [70];

e psichosocialinis veiksnys — dél darbuotojo ir darbdavio tarpusavio santykiy, kurie gali sukelti
psichologinj stresg [70].

Rizikos veiksniy identifikavimas ir kokybinis jvertinimas pateiktas 6.1 lenteléje.
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6.1 lentelé. Rizikos veiksniy identifikavimas ir kiekybinis jvertinimas [70, 71, 72]

Rizikos Rizikos Rizikos veiksnio Rizikos Rizikos | Prevencijos priemoniy biitinumas
veiksniai, veiksnio dydis (lygis), veiksnio veiksnio
keliantys atsiradimo leidZiamas | poveikio
pavojy ar veikimo lygis, trukmeé,
profesinei vieta val.
saugai ir
sveikatai
Slidzios Pusgaminiy | Vidutiné rizika Toleruotina | 12 Kolektyvinés priemonés:
grindys gaminimo (neslidzios dangos grindy
patalpa irengimas, guminés lazdos,
vandeniui valyti nuo grindy)
Asmeninés priemonés: (batai su
neslidziu padu)
TriukSmas Pusgaminiy | 80 dBA 85 dBA 12 Kolektyvinés apsaugos priemoneés:
[70] ruos§imo akustiniai triuk§mg mazinantis
patalpa (nuo skydai, dangg¢iai
!nJektor'aus Asmeninés priemonés: (ausy
Ir kistukai)
masazuoklio)
Fasavimo
patalpa (nuo
fasavimo
linijos)
Saltis [72] Pusgaminiy | (0 +4) °C (13-19)°C | 12 Kolektyvinés priemonés: darbo
ruo$imo, pertraukélés kas 1 val.,
fasa}v!mo, asmeninés saugos priemoneés: (Silti
atvesinimo, drabuziai: medvilninés apatinés
pusgaminio kelnés, baltiniai ilgomis
laikymo rankovémis, liemené arba striuké,
patalpos batai, piritinés)
Judangios Pasavimo Vidutiné rizika Toleruotina | 12 Kolektyvinés priemonés: [rengimy
jrenginiy jrenginys, judancios dalys yra uzdengtos
dalys masazuoklis, apsauginiais dangciais, gaubtais.
injektorius
Cheminés Patalpy Pagal gamintojo Nenurodyta | 12 asmeninés apsaugos priemoneés:
plovimo jrangos rekomendacijas, (akiniai, guminés pirstinés,
medziagos plovimo kiekvienai apsauginiai neper§lampami
metu naudojamai kombinezonai, prijuostés)
plovimo
dezinfekavimo
medziagai
skirtingai

* nustatomas rizikos dydis (pvz.: maza, viduting, didelé, labai didel¢), atsizvelgiant j galima pavojy,

galimos zalos sveikatai sunkuma ir jos pasireiSkimo tikimybe.

Nustatytos patalpy, pastaty, iSoriniy jrenginiy kategorijos pagal sprogimo ir gaisro pavojy
atsizvelgiant ] patalpoje esanciy ar technologiniame procese naudojamy medziagy gaisrinio
pavojingumo rodiklius bei kiekj, technologiniy procesy ypatumus. Duomenys pateikti 6.2 lentel¢je.

83



6.2 lentelé. Medziagy gaisrinio pavojingumo rodikliai [73]

MedZiagos pavadinimas | Sunaudojama | Plitipsnio Sprogimo ribos Savaiminio | UZsidegimo
per pamaing, | temperatiira, uZsidegimo temperatiira,
t °C temperatira | °~

apatiné | virSutiné | . C

Paukstienos dalys

(Krutinélé, sparneliai, 2,255 - - - - -

kul$eliy mésa)

Cukrus 0,011 - 40 60 420 320

Citriny rtgstis 0,005 - - - 1010 270

Vanduo 0,13 - - - - -

Ledas 0,026 - - - - -

Aliejus 0,015 327 - - - 424

Sojos padazas (alergenas) 0,001 R . ) } }

Universalus prieskoniy 0,007

misinys paukstienos - - - - -

gaminiams

Malti juodieji pipirai 0,001 - - - - -

Cesnako milteliai 0,004 - - - . .

Cesnako granulés 0,001 - - - - -

Dziovintas bazilikas 0,001 - - - - -

Dziovintas rozmarinas 0,001 - - - - -

Dziovinti Ciobreliai 0,014 - - - - -

Universalus prieskoniy 0,001 ) ) ) ) )

darzoviy misinys

Malta ¢ili paprika 0,002 - - - - -

Malta saldzioji paprika 0,001 - - - - -

Padazas-marinatas ,,Ginger | 0,007 ) i i i )

& Beer*

Kmynai 0,001 - - - - -

Valgomoji druska 0,007 - - - - -

Fosfatai 0,003 - - - - -

Naudojamy zaliavy kiekis yra labai mazas, todé¢l vertinama, kad
sprogimui.

tai neturés jtakos galimam

6.3, 6.4 ir 6.5 lentelése. Pateiktos pastaty, patalpy ir iSoriniy jrenginiy kategorijos pagal sprogimo ir
gaisro pavojy, pavojingy viety zonos [74].

6.3 lentelé. Patalpy kategorijos pagal sprogimo ir gaisro pavojy, pavojingy viety zonos [74]

Objekto, kuriam suteikiama PoZymiai, nulemiantys kategorija, | Kategorija, pavojingos vietos

kategorija, klasifikuojama pavojinga | pavejingos vietos zong zona
vieta, pavadinimas

.. . Nedegios medziagos ir medziagos
Pusgaminiy marinavimo patalpa & g g Eq -2 zona

Saltoje bukléje
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lentelés 6.3 tgsinys

Objekto, kuriam suteikiama PoZymiai, nulemiantys kategorija, | Kategorija, pavojingos vietos
kategorija, klasifikuojama pavojinga | pavojingos vietos zong zona
vieta, pavadinimas

Nedegios medziagos ir medziagos

Fasavimo patalpa Eg-2 zon
patalp saltoje bkléje g -~ zona
S Nedegios medzi ir medZi
Pusgaminiy laikymo Saldytuvas §altoj2 bﬁlirll;j eZIagOS I meczagos Ey -2 zona
o N i 7i i 7i
Realizacijos patalpa edegios medziagos ir medziagos E, 2 zona

Saltoje bukléje

6.4 lentelé. ISorinio jrenginio kategorija pagal sprogimo ir gaisro pavojy [74]

Irenginio pavadinimas Medziagy, esan¢iy irangoje ar naudojamy Irenginio
technologiniame procese, charakteristikos ir kiekis kategorija
Strymo maisyklé Irangoje yra (laikomos, perdirbamos ar transportuojamos)
- - — nedegios medziagos ir/arba normalios biisenos medziagos ir
Injektavimo linija pagal ankséiau iSvardytus kriterijus nepriskiriamos Asgi, Bsgi,
Masazuoklis Cgi ir Dgi kategorijoms ir medZiagos Saltoje bukléje. Eqi
Fasavimo linija

6.5 lentelé. Pastato kategorija pagal sprogimo ir gaisro pavojy [74]

Pastato pavadinimas PoZymiai, nulemiantys kategorija, | Pastato kategorija
pavojingos vietos zona

Pastatas nepriskiriamas Asg, Bsg, Cg

Paukstienos gamybos cechas .
ir Dg

Egi

6.3. Saugi gamyba

Darbuotojo teise turéti saugias ir sveikas darbo sglygas garantuoja Lietuvos Respublikos Konstitucija,
Darbuotojy saugos ir sveikatos jstatymas ir kiti darbuotojy saugos ir sveikatos norminiai teisé€s aktai.
Saugias ir sveikas darbo sglygas darbuotojams privalo sudaryti darbdavys (DSSI 3 straipsnio 2
punktas). [75]

Darbuotojai prie§ pradédami dirbti prie jrengimy yra instruktuojami, apie saugy jrenginio naudojima,
apie jiems galinCius kilti pavojus, o ten kur reikia, darbo vietoje prie jrenginiy yra pakabintos
jrenginio naudojimo instrukcijos [76].

Visi marinuoty pusgaminiy ruo$imo, injektavimo ir fasavimo patalpose naudojami jrenginiai turi
automating jjungimo ir i§jungimo sistema, juose taip pat jrengti avarinio sustabdymo jtaisai.
Irengimai (injektorius ir fasavimo jrenginys), kurie turi judancias dalis yra uzdengti apsauginiais
gaubtais, neleidzianciais patekti j pavojinga zong. Atidarius apsauginj gaubta, jrengimas automatiskai
sustabdomas ir galimas jo paleidimas tik kai uzdaromas apsauginis gaubtas. Apsauginiai jtaisai yra
tvirtos konstrukcijos; nekelia jokio papildomo pavojaus; yra sunkiai nuimami, i§déstyti pakankamu
atstumu nuo pavojingy zony. Irenginius galima naudoti tik tiems darbams, kuriems jis yra skirtas ir
pritaikytas, kitoks jrenginiy panaudojimo btidas yra negalimas. Jy techninj aptarnavima galima atlikti
tik tada, kai jrenginys yra iSjungtas. [76]
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6.4. Elektrosauga

Pagal parinktus elektros jrenginius, butina numatyti apsaugos nuo elektros srovés priemones, kurios
pasirenkamos pagal elektros jrenginiy jtampg ir patalpos klas¢ pagal elektros srovés pavojinguma
zmonéms. Elektros jrenginiy eksploatavimo patalpos, elektros srovés pavojingumo atzvilgiu,
klasifikuojamos j tris pavojingumo klases [77]:

- labai pavojinga patalpa;
- pavojinga patalpa;
- normali (nepavojinga) patalpa.

Pusgaminiy ruosimo, fasavimo ir sandéliavimo patalpos priskiriamos prie normaliy (nepavojingy)
patalpy, nes joms netaikomi labai pavojingoms ir pavojingoms patalpoms budingi pozymiai. Visi
patalpose esantis 400 V ir aukstesnés jtampos kintamos srovés bei 440 V ir aukStesnés jtampos
nuolatinés srovés jrengimai yra jnulinami. [77]

Imonés pastatui ir iSoriniams jrenginiams apsaugoti nuo tiesioginiy zaibo smiigiy yra suprojektuotas
zaibolaidis [78].

6.5. Darbo higiena

Darbo higienos tikslas — nustatyti priemones, padedancias gerinti darbo sglygas, darbinguma, i§vengti
profesiniy ligy, saugoti dirban¢iojo Zmogaus sveikatg bei darbingumg per visg aktyvios veiklos
laikotarpj [79].

Darbo vietos jrengtos taip, kad jose dirbantys darbuotojai buity apsaugoti nuo galimy traumy, kad jy
darbo aplinkoje nebiity arba jei nei§vengiama biity kuo maziau sveikatai kenksmingy ar pavojingy
rizikos veiksniy. Jrengiant darbo vietas jvertinamos darbuotojo fizinés galimybés. [79]

Darbo aplinkoje gali pasireikSti cheminis rizikos veiksnys, atliekant jrangos ir patalpy plovimo,
dezinfekavimo darbus [80]. Rizikos veiksnys gali atsirasti, dél netinkamai, laikomy, naudojamy
cheminiy plovimo ir dezinfekavimo medZziagy kiekiy ir koncentracijy, nesilaikant gamintojo pateikty
rekomendacijy. Jrangos plovimas atlickama kiekvieng dieng, darbo pabaigoje, taip pat gali biiti
atlickamas keiciant produkty. Plovimui ir dezinfekavimui daZniausiai naudojamos medZiagos
pateiktos 6.6 lenteléje.

6.6 lentelé. Plovimui ir dezinfekavimui naudojamos medziagos ir jy koncentracijos

Valiklio pavadinimas Naudojama Daznumas Atliekama valymo operacija
koncentracija,
%

BS Extraform $arminé 3 Vieng Kkartg per dieng arba Plovimas

plovimo priemone kei¢iant produkta

BS Septofoam 3 1 karta per diena, pasibaigus Dezinfekavimas

Sarminé plovimo priemoné technologiniam procesui

BS Kristalfoam 3 1 kartg per savaite po jrangos Nukalkinimas

Ruigstiné priemoné plovimo
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6.7 lentelé. Cheminiy medziagy leistini dydziai [81, 82, 83]

Valiklio Sudedamosios dalys DidZiausia Masés dalis, | Poveikis
pavadinimas leistina %
koncentracija
BS Extraform | Kalio hidroksidas TLV 2mg/m® | 5-15 ilgalaikis, vietinis, jkvépus:
[82] 1 mg/m?
Natrio hipochloritas - <5 ilgalaikis, sisteminis, jkvépus: 1,55
mg/m?3
Chloras TPRD 1,5 - -
mg/m3; 0,5
PPM U
BS Septofoam | Kalio hidroksidas TLV 2mg/m3 | 5-15 -
[83] v
ketvirtiniai amonio - 4,00 -
junginiai, benzilC12-16-
alkildimetil, chloridai;
aminai, C12-16- - <5
alkildimetil, Noksidai;
BS Fosforo riigstis, IPRD 1 mg/m® | 30-40 ilgalaikis, sisteminis, jkvépus: 10,7
Kristalfoam ; TPRD 2 mg/m3
[81] mg/m® ilgalaikis, vietinis, jkvépus:
1 mg/m
Benzelsulfoniné riigstis, - <5 ilgalaikis, sisteminis, jkvépus: 12
mg/m3, per oda: 170 mg/kg kiino
masé/diena
Natrio p-kumenosulfonatas | - <5 lgalaikis, sisteminis, jkvépus: 26,9
mg/m?, per oda: 136,25 mg/kg kiino
masé/diena
ilgalaikis, vietinis, per odg: 96
ng/cm?

Pastabos: TLV — slenkstiné ribiné verté, TPRD — trumpalaikio poveikio ribinis dydis; U — Gimus

poveikis.

6.8 lentelé. Cheminiy medziagy poveikis zmogaus sveikatai

Cheminiy medZiagy poveikis sveikatai

BS Extraform [82]

BS Septofoam [83]

BS Kristalfoam [81]

Uminis toksiskumas

Nebudingas

Nebiidingas

Nebudingas

Odos ésdinimas ir (arba) dirginimas

Smarkiai nudegina
oda

Smarkiai nudegina odg

Smarkiai nudegina odg

Didelis kenksmingumas akims ir
(arba) akiy dirginimas

Pazeidzia akis

Smarkiai pazeidzia akis.

Smarkiai pazeidzia akis.

Kvépavimo taky arba odos
jautrinimas

Dirgina
kvépavimo takus

Néra duomeny.

Misinio garai gali dirginti
kvépavimo takus.

Mutageninis poveikis lytinéms
lasteléms

Néra duomeny

Néra duomeny

Néra duomeny

Kancerogeniskumas

Néra duomeny

Néra duomeny

Néra duomeny

Papildoma toksikologiné informacija

Néra duomeny

Néra duomeny

Néra duomeny
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Siekiant i§vengti galimy rizikos veiksniy imamasi visy reikiamy priemoniy, kurios neleisty jiems
atsirasti arba buty sumazinti iki priimtino lygio. Valymo, plovimo ir dezinfekavimo priemonés
laikomos, sandariai uzdarytoje originalioje talpoje, sausose, védinamose, pasaliniams asmenims
nepricinamose patalpose, uzrakintos. RuoSiamos pagal gamintojo nurodytas rekomendacijas,
nemaiSomos su kitais valikliais, ruoSiamos tokios koncentracijos kokios reikalingos pavirsiui plauti
ar dezinfekuoti. Dirbant su cheminémis plovimo, dezinfekavimo medziagomis naudojamos asmens
apsauginés priemonés: (apsauginiai akiniai, guminés pirStinés, kvépavimo takus apsaugancios
priemonés respiratoriai, apsauginiai skafandrai). [81, 82, 83, 84]

Darbo aplinkoje gali pasireiksti fizikiniai rizikos veiksniai tai: Saltis, apSvietimas, triukSmas. Sie
veiksniai apraSyti zemiau ir nurodytos priemonés padedancios apsisaugoti nuo rizikos veiksniy
keliamy pavojy.

Siluminis komfortas — tai zmogaus komforto biisena, priklausanti nuo aplinkos veiksniy tokiy kaip:
temperatiira, santykiné oro drégmeé, oro jud¢jimo greitis. Salygos, kurioms esant dauguma Zmoniy
jauciasi komfortabiliai, vadinamos komforto zona ir yra apie 18—24 °C aplinkos temperatiiry
intervale. Esant temperatiirai auks$tesnei arba zemesnei, zmogus imasi priemoniy palaikyti komforto
zonos aplinka: nusirengia arba apsirengia drabuzius, ar imasi kity priemoniy susikurti komforto zong
[72]

Darbo patalpy Siluminés aplinkos parametrai yra: oro temperatiira, oro santykinis drégnumas, oro
judéjimo greitis ir $iluminio spinduliavimo intensyvumas. Siluminio komforto aplinkos parametrai
nustatomi visai darbo zonai. Siluminés aplinkos parametry vertés nustatomos atsizvelgiant j mety
laikotarpj ir darby sunkumo kategorija. Skiriami du mety laikotarpiai: Saltasis ir Siltasis. Skiriamos
trys darby sunkumo kategorijos: lengvas (Ia, Ib), vidutinio sunkumo (Ila, IIb) ir sunkus fizinis darbas

(). [72]

ZUB ,Nematekas“ PGC atlieckamas darbas gamybinése patalpose, priskiriamas vidutinio sunkumo
fiziniam darbui (lIb). Vidutinio sunkumo kategorija priskirta, jvertinus gamybiniy patalpy
temperatiirg ir santykine oro drégmg. Patalpose palaikoma (0—4) °C ir 75 proc., santykiné oro drégmé.
Siekiant apsaugoti darbuotojus nuo Sal¢io ir uZtikrinti reikiama Siluminj komforta, kuris yra
reglamentuojamas Lietuvos HN 69:2003 ,, Siluminis komfortas ir pakankama Siluminé aplinka darbo
patalpose. Parametry norminés vertés ir matavimo reikalavimai”. Kiekvienas darbuotojas yra
apriipintas asmeninémis saugos priemonémis: kelnémis, Svarku, Silta liemene arba striuke, Siltomis
pir§tinémis ir batais. [72]

Darbo patalpose, kuriose nuolat dirbama, turi biti uztikrintas natiiralus apSvietimas, atitinkantis
darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus, iSskyrus tuos atvejus, kai dél technologiniy ypatumy
negali bti taikomas natiiralus ap$vietimas naudojamas dirbtinis. [85]

Darbo patalpy nuolatiniy darbo viety dirbtiniam apSvietimui naudojamos fluorescencinés lempos.
Dirbtiniam vietiniam apS$vietimui naudojami Sviestuvai su nepersvie¢iamais reflektoriais (atSvaitais).
Sviestuvai i§déstyti taip, kad lempy skleidZiamas $viesos srautas neakinty darbuotojy tiek jy darbo
vietoje, tiek kitose darbo patalpos vietose.

Vadovaujantis Lietuvos HN 98:2000 ,, Natiiralus ir dirbtinis darbo viety apsvietimas. ApsSvietos
ribinés vertés ir bendrieji matavimo reikalavimai®, darbo vietose kuriuose nuolat dirbama,
rekomenduojama maziausia apSvietos ribin¢ verté 200 Ix. Rekonstruojamose patalpose numatyta
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naudoti 300 Ix apSvietos ribing verte. Platesné informacija apie pusgaminiy ceche taikomas ribines
apSvietos vertes pateikta energetinio aprtpinimo dalyje. [85]

Vertinant marinuoty pusgaminiy gamybos ceche jrengimy keliamg triuk§mg vadovautasi Lietuvos
higienos norma HN 33:2011 "Triuksmo ribiniai dydziai gyvenamuosiuose ir visuomeninés paskirties
pastatuose bei jy aplinkoje” reikalavimais [86]. Higienos normoje nurodyti kasdieninio triuk§mo
(ekspozicijos) lygio (Lexsn) norminés vertés. Marinuoty pusgaminiy gamybos ceche nustatytas
triuksmo lygis Lex =80 dBA, kuriam esant pradedami darbuotojy apsaugos nuo triukSmo veikimo
veiksmai. Kadangi triukSmo keliamos rizikos iSvengti negalima, darbuotojai yra apripinti
asmeninémis apsaugos priemonémis (ausy kistukais arba apsauginémis ausinémis). [86]

Siekiant apsaugoti darbuotoja nuo anksciau iSvardinty riziky (cheminiy medziagy poveikio, triukSmo,
Sal¢io) kiekvienas darbuotojas yra partipintas asmeninémis apsaugos priemonémis, kuriy naudojimag
nurodo Lietuvos Respublikos Socialinés apsaugos ir darbo ministro jsakymas 2007 m. lapkricio 26
d. Nr. A1-331 ,Dél darbuotojy apriupinimo asmeninémis apsaugos priemonémis nuostaty
patvirtinimo “ reikalavimai. Asmeniné apsaugos priemoné naudojamos, kai negalima i§vengti rizikos
arba pakankamai jos apriboti kolektyvinémis apsaugos, techninémis priemonémis, darbo
organizavimo priemonémis, metodais ar tvarka. [87]

6.9 lentelé. Naudojamos rizikos veiksniams i$§vengti asmeninés apsaugos priemonés [87]

Kiino dalis Darbo aplinkos kenksmingi ir pavojingi veiksniai
Fizikiniai Cheminiai
Paslydimas, Zema TriukSmas Plovimo
pargriuvimas | temperatiira dezinfekavimo
(0—4) °C medZiagos
Ausis - Ausy kistukai, -
ausimes
AKkys - - Akiniai
Kvépavimo takai - - - Veido kaukés,

respiratoriai

Veidas

Rankos (plastakos)

Siltos pirstinés, guminé
pirstinés

Gumings pirstinés

kelnés, $varkas, liemené
arba striuké

Kojos batai neslidziu | Silti batai, - batai
padu
Oda - - - Apsauginiai
skafandrai
Visas kiinas - Silti apatiniai riibai, - -

6.6. Gaisriné sauga

Patalpos suprojektuotos ir pastatytos taip, kad kilus gaisrui: statinio laikanciosios konstrukcijos tam
tikra laikg iSlaikyty apkrovas; biity ribojamas ugnies bei dimy plitimas statinyje; Zmones galéty
saugiai iSeiti i§ statinio ar buty galima juos gelbéti kitomis priemonémis; pradéty veikti gaisrinés
saugos bei gaisro aptikimo, gesinimo sistemos; ugniagesiai gelbétojai galéty saugiai dirbti. [88]
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Rekonstruojamose patalpose numatyti darbuotojy evakuacijos i$éjimai i$ patalpy ir pastato. Numatyti
du evakuaciniai i$¢jimai, pagrindinis ir atsarginis. Evakuacijos planas su i$¢jimais gesinimo
priemonémis pateiktas, evakuacijos plane (6.1 pav. ir 6.2 pav.). Evakuacijos krypties zenklai, iSdéstyti
taip, kad biity gerai matomi i§ bet kurios patalpos vietos. Koridoriuose, laiptinése ir ant evakuacijos
keliuose esanc¢iy dury pakabinti evakuacijos kryptj nurodantys Zenklai. Evakuacijos keliai, i$é¢jimai,
avariniai i§¢jimai, parengti zmonéms evakuoti bet kuriuo paros metu. [88]

Gaisro gesinimui yra jrengtas vidinis ir iSorinis prieSgaisrinis vandentiekis. Viduje kilusiam gaisrui
gesinti jrengtas gaisrinis ¢iaupas, o iSoréje hidrantas. Jmonéje jrengti specialiis priesgaisriniai skydai,
stendai, spintos pirminéms gaisro gesinimo priemonéms sudéti. Ant skydy ir stendy yra sukabinti
gesintuvai, lauztuvai, kirviai, kibirai. [88]

Patalpoms gesinti numatyti gesintuvai. Gesintuvy tipas ir skaicius parinktas atsizvelgiant j galimo
gaisro klase, gesinimo medziagos tinkamuma gaisrui gesinti, maksimaly gesinimo plota, patalpy
pavojinguma gaisrui ir sprogimo kategorija, jose naudojamy ir laikomy medziagy fizikines bei
chemines savybes. Pusgaminiy ruoSimo, fasavimo ir laikymo patalpos pagal sprogimo ir gaisro
pavojy priskiriamos Eg kategorijai, 0 jose esancios medziagoms gesinti parinktas ABC (kiety
medziagy gaisrui) tipo ir D tipo (metaly gaisrui) gesintuvai. Minimalus gesintuvy kiekis reikalingas
181,75 m? patalpoms yra 1 gesintuvai 4 kg. [88]

Kiekvienas asmuo, pastebéjes gaisrg, privalo nedelsdamas pranesti apie gaisrg prieSgaisrinei
apsaugos tarnybai ir imtis prevenciniy priemoniy jei tai nekelia pavojaus gyvybei sustabdyti gaisra
taip pat informuoti administracija ar kitus uz pamainos darbg atsakingus asmenys bei rapintis, kad
bitu atidaryti evakuaciniai i§¢jimai, jjungta garsiné signalizacija ir prireikus saugiai evakuoti zmonés
[88]. Evakuacijos planas pateiktas paveikslélyje (6.1 ir 6.2 pav.).

TITHEIL

| R 11 ST

O Gesintuvas

Pagrindinis evakuacinis kelias

Atsarginis evakuacinis kelias
Jis esate £ia (plano viela}

j] Telefonas

A Elektros skydine

6.1 pav. Paukstienos gamybos cecho (PGC) I auksto evakuacijos planas
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O Gesintuvas

Pagrindinis evakuacinis kelias

Jis esate &ia (plano vieta}

j Telefonas

6.2 pav. Paukstienos gamybos cecho (PGC) II auksto evakuacijos planas
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7. STATYBINIAI SPRENDIMAI
7.1. Bendrieji duomenys

Imoné ZUB ,,Nematekas“ jkurta Kaigiadoriy rajone, Dovainoniy kaime. Jmong¢je jrengta skerdykla,
paukstienos perdirbimo cechas. Paukstienos perdirbimo ceche atliekamas paukstienos iSkaulinimas,
atSaldymas, suSaldymas, marinuoty pusgaminiy gamyba. Jmonés teritorijg sudaro 1,34 ha plotas,
kuriame stovi pagrindinis gamybinis pastatas ir keletas mazesniy pagalbiniy pastaty. Teritorija
aptverta apsaugine tvora. Kadangi | jmon¢ atvezama daug Zaliavos bei i§vezama daug produkty
imongs teritorijoje jrengti asfaltuoti keliai, patogiam automobiliy transportui ir darbuotojy judéjimui.
Imong¢je naudojamos pagrindinémis energijos rasys: elektra, vanduo, dujos ir azotas. Elektra jmonei
tieckiama i§ jmonés UAB ,Ignitis“. Vandeniu jmoné apriipinama i§ jmonés teritorijoje esancio
giluminio grezinio [Jmonés vidiné dokumentacija].

7.1 lentelé. Bendrieji statinio techniniai rodikliai

Eil. | Pavadinimas Mato Kiekis
Nr. vienetas
I. SKLYPAS
1 1.1. sklypo plotas ha 1,34
1.2. statiniy uzimtas zemés plotas m? 3399,43
1.3. apzeldintas zemés plotas (Zaliasis plotas) m? 8294
1.4. automobiliy stovéjimo viety skaiéius vnt. 30
1.5. sanitarinés (apsaugos) zonos plotis m 200
Il. PASTATAI Skerdeny perdirbimas
2 2.1. paskirties rodikliai (gamybos (kitos veiklos), paslaugy apimtys, per pamaing —34913

aptarnaujamy zmoniy skaicius, kiti rodikliai)
2.2. bendrasis plotas:

2.2.1. pagrindinis m2 3029,43
2.2.2. rekonstruojamos patalpos m2 181,74
2.2.3. pagalbiniai pastatai m2 370
2.3. pastato turis m?

2.4. auksty skaicius vnt. 2

2.5. pastato aukstis m 7,75
2.6. pastato atsparumas ugniai (I, Il ar 111) MJI/m? |

7.2. Statinio architektiiriné, konstrukciné sandara

Pagrindinis gamybinis pastatas uzima 3029,43 m? plota, jo aukstis 7,75 m. Pastata sudaro du aukstai,
pirmame aukSte jrengta skerdykla ir paukstienos perdirbimo cechai, antrame jrengtos
administracinés, buitinés ir poilsio patalpos. Paukstienos gamybos ceche rekonstruojamos keturios
patalpos: injektavimo (42,41 m?), marinavimo (50,63 m?), fasavimo (53,62 m?) ir jrengtas
pusgaminiy laikymo sandélis (35,50 m?), bendras rekonstruojamy patalpy plotas 181,74 m?

Pastate jrengtos grindys ant grunto, kurias sudaro; grindy danga 20 mm, betonas su mikrofibros
pluostu 60 mm., garo izoliacija, PE plévelé, formuotas politileninis putplastis, SILLFOAM CLASSIC
| EXTRA /PREMIUM 100-350 mm., drenuojanti skalda 100-300 mm ir tankintas gruntas [Imonés

techniné dokumentacija].
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Sieny dangai naudojamos; sieninés plokstés su polistireno uzpildu PWS, uzpildas didesnio stiprumo
savaime gestantis polistirenas EPS 70 klasés, plieno riisis S25GD, danga poliesteris 25 um, uzpildo
storis 15 mm, Silumos izoliacija UC [W/m2K] 0,55, atsparumas ugniai i§ iSorés NRO, reakcija j ugnj
D-s2, Do [Imonés techniné dokumentacija].

Stogo danga; hidroizoliaciné stogo danga, PAPOC ROB 80, d=30 mm,PAROC ROL 30, org ir garus
izoliuojantis sluoksnis PAROC XMV 020 bas, PAROC BOR 80, d=30 mm, profiliuotas skardos
paklotas, Silumos izoliacijos tvirtinimo elementas [[monés techniné dokumentacija].

7.3. Pastato inZineriniy sistemuy ir technologinés jrangos sprendimai

Pastato vidaus temperatiira skiriasi priklausomai nuo gamybos proceso ir technologinio rezimo.
Gamybinése patalpose ir paukstienos zaliavos laikymo sandéliuose palaikoma (0—4) °C, sausy priedy
sandélyje +18 °C, suSaldytos produkcijos sandélyje -18 °C, buitinése patalpose (+21—24) °C
temperatiiros. Zaliavy laikymo sandéliuose temperatiirai palaikyti jrengtos i§ poliuretano ploksciy
pagamintos kameros, sandéliai-saldytuvai su metalo ir betono konstrukcijomis. Gamybiniy patalpy
Saldymui naudojama oriniai kompresoriai, kuriais oras atSaldomas iki nustatytos temperatiiros ir
ventiliatoriais paduodamas j patalpas. Saldymo sistemos valdomos automatine nuotolinio valdymo
sistema.

Buitiniy ir administraciniy patalpy Sildymui, bei Silto vandens ruo$imui sumontuota karsto vandens
ruoS$imo sistema, kurig sudaro du belgiski ,,ACV CA-250“ tipo katilai, kurie kiirenami gamtinémis
dujomis, du cirkuliaciniai siurbliai Grundfos , UP 40-120/F*, kuriy nasumas 1,5 m®h, vienas
cirkuliacinis siurblys ,,Grunfos UP 20-45 N150* ir $ilumokaicio siurblys ,,Grundfos Magnal®, kurio
nasumas 8,5 m®h [Jmonés techniné dokumentacija].

Injektavimo patalpoje (Nr.114) stovés nauja jranga: stirymo maisyklé ,,MSPK-200 (Nr.6), kurios
maksimali talpa yra 200 I, injektorius ,,HPI-350° (Nr.8) nasumag 500 kg/h., sirymo talpa su filtru
»FNK-250 (Nr.7), talpa 250 I, veziméliy keltuvas 23709 (Nr.4) ir nertidijanc¢io plieno vezimélis
(Nr.2)

Pusgaminiy ruo$imo patalpoje (Nr.120) pastatytas naujas masazuoklis ,,MM900* (Nr.10), kurio talpa
yra 900 |, platforminés svarstyklés ,,PA600* (Nr.9) maksimalus svoris, kuri gali pasverti 600 kg,
padalos verté 200g, veziméliy keltuvas ,,2370910% (Nr.4) ir nertdijancio plieno veziméliai (Nr.2).

Fasavimo patalpoje bus pastatyta fasavimo linija, kurig sudarys fasavimo jrenginys ,,SEALPAC A4
(Nr.11), metalo detektorius ,,Series 40 (Nr.12), du neradijancio plieno stalai (Nr.12) ir kontrolinés
svarstyklés ,,Ohaus Ranger* (Nr.15), kurios stovés ant nertidijan¢io plieno stalo.
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8. FINANSINIS EKONOMINIS PROJEKTO IVERTINIMAS
8.1. Tyrimo rezultaty jdiegimo ekonominis jvertinimas

ZUB , Nematekas“ jmoné jkurta 1994 metais. Savo veikla pradéjo kaip prekiautoja mésos perdirbimo
linijjomis NEMATEC. Siekiant iSbandyti jrenginius buvo jkurtas nedidelis mésos gaminiy cechas,
kuris prasiplété ] konkurencingg mésos perdirbimo bendrove. PauksStienos gamybos ceche yra jrengta
skerdykla, paukstienos iSpjaustymo, marinuoty paukstienos gaminiy cechas, suSaldytos atSaldytos
produkcijos laikymo sandéliai [jmonés technin¢ dokumentacija, 7].

Imonés vizija — kurti, gaminti ir pateikti laukiama, vertinga, patikima, aukstos kokybés produkta,
einant nuolatinio tobuléjimo keliu.

Misija: savo siekiais ir darbais liudyti meile Kiréjui, Zmogui, Gyvenimui [jmonés techniné
dokumentacija].

Imonés pagrindinis tikslas - uztikrinti nepriekaiStingg gaminiy kokybe [imonés techniné
dokumentacija].

ZUB ,Nematekas“ paukstienos gamybos padalinyje, pusgaminiy ruo§imo ceche numatyta atlikti
marinuoty paukStienos pusgaminiy plétrg, kurios metu praplésta marinuoty pusgaminiy linija ir
pakeisti seni jrengimai naujais. Pakeitimus numatyta atlikti remiantis jmonés atliktg rinkos analizg,
kurios duomenis jmoné per ménesj gali parduoti iki 100 t marinuoty vistienos pusgaminiy. Siuo metu
per ménesj parduodama iki 30 t, marinuotos vistienos produkcijos [jmonés techniné dokumentacija].

Imonés veiklai ir jos raidai jtakos turi iSoriné ir vidiné aplinka. ISoriné aplinka tai visuma veiksniy,
esan¢iy uz jmonés riby kuriems jmoné neturi jtakos, ta¢iau gali imtis tam tikry priemoniy, kurios
sumazins iSorinés aplinkos jtakg vykdomam verslui. ISoring aplinkg sudaro: socialiné, ekonomine,
geografine, demografing, politin¢, technologiné, konkurenciné ir teisiné aplinka. DidZiausia jtakg
jmonés verslui ir naujo produkto i§leidimui j rinkg gali turéti konkurentai ir vartotojai. [89]

Lietuvoje yra 18 pauks¢iy skerdimo ir paukstienos iSpjaustymo bei perdirbimo jmoniy. Pagrindinés
Jmonés uzimancios didziausia paukstienos rinkos dalj yra penkios jmonés tai: AB ,,Vilniaus
paukstynas®, AB , Kaisiadoriy pauk$tynas“, AB ,,Vievio paukstynas*, UAB KUB ,,Arvi kalakutai‘ ir
ZUB , Nematekas“ [6]. Sios penkios jmonés priskiriamos prie stambiausiu paukstienos perdirbimo
jmoniy Lietuvoje. AB ,,Vilniaus paukstynas“, AB ,KaiSiadoriy paukstynas“, AB ,,Vievio
paukstynas“, UAB KUB ,,Arvi kalakutai® pagrindinés jmonés, kurios turi didziausig jtaka ZUB
,Nematekas“ veiklai. Be anks¢iau i§vardyty jmoniy Lietuvoje yra ir mazesniy, individualig veiklg
vykdan¢iy, kurios neturi didelés jtakos konkurencijai.

Pagrindiniai ,,Nematekas* konkurentai siiilantis platy marinuoty vistienos pusgaminiy asortimenta
yra AB , Vilniaus Paukstynas“. ZUB ,Nematekas“ pagrindinés vartotojy grupés j kurias yra
orientuota pagaminama produkcija, zemas ir vidutines pajamas gaunantys vartotojai.

Imonés sékmei jtakos turi, jmonés vidiné aplinka. Vidiné aplinka — tai visuma veiksniy, kurie
tiesiogiai lemia jmonés valdyma. Vidiné aplinka sudaro: technologijos, personalas, organizacijos
struktiira, komunikacijos sistema [89]. Siekiant iSanalizuoti ZUB , Nematekas“ stiprigsias ir
silpngsias puses buvo pasitelkta SWOT analizé. SWOT analiz¢ iSvertus j lietuviy kalbg SSGG nusako
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jmoneés: stiprybes (Strengths), silpnybes (Weaknesses), galimybes (Oppertunities) ir grésmes (Treats)

[90]. 8.1 lenteléje pateikta SWOT analizé.

8.1 lentelé. ZUB , Nematekas* SSGG (SWOT) analizé

Stiprybés

Silpnybés

Profesionalus ir nuolat keliantis kvalifikacija personalas
Geras sitlomy produkty kokybés ir kainos santykis
Stiprus rysys su tiekéjais

Darnus ir draugiskas kolektyvas

Gaminiais prekiaujama visuose daziuosiuose Lietuvos
prekybos tinkluose

Potencialiai aukstas konkurencijos lygis

Imonés vieta toli nuo miesto, sunkus susisiekimas
Reikalinga jrangos modernizacija

Nusidévéjusi ir sena jranga

Galimybés
Naujy darbo viety sukiirimas
Naujy produkty asortimento praplétimas

Naujy investicijy pritraukimas

Greésmés

Valstybés mokesciy politika

Auksti reikalavimai maisto produkty saugai ir kokybei
Griezti reikalavimai darbo saugai ir gamtosaugai
Nauji potencialus konkurentai

Sumazéjusi mésos produkty kaina

8.2 lentelé. Vidinio profilio analizé

Didelis

Vidiniai iStekliai »
pranasumas

NeZymus | Didelis

triikkumas

NeZymus

. Neutralus
pranasumas

trikumas

Finansai

+

Bendri veiklos rezultatai +

Galimybé¢ didinti kapitala

Grynasis apyvartinis turtas

Marketingas +

Rinka

Rinkos pazinimas

Preké

Reklama ir rémimas +

Kaina

Paskirstymas

Gamyba

Vieta

Irengimy Siuolaikiskumo lygis

Technologijy Siuolaikiskumo lygis

Gamybos iSplétimo galimybés +

Rysys su tiekéjais +

Atsargy kontrolé

Kokybés kontrolé +

Imonés kultiira +

Organizacijos struktiira

Organizacijos jvaizdis
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lentelés 8.2 tesinys

Personalas +
Darbuotojy skaicius +
Kvalifikacijos tinkamumas +
Darbo apmokéjimo sistema +

D¢l esamy konkurenty, sparciai tobul¢janciy technologijy ir vartotojy tapimo vis jnoringesniems
svarbu kuo dazniau atlikti rinkos analiz¢ ir vartotojy nuomongs tyrimus ir iSsiaiskinti vykstancius
poky¢ius rinkoje. Siuo metu vis daugiau paukstienos perdirbimo jmoniy pledia esama marinuoty
gaminiy asortimentg. Tod¢l svarbu nustatyti kokia yra $io produkto paklausa rinkoje ir kas turi tam
jtakos.

Marinuoty paukstienos pusgaminiy paklausg rinkoje lemiantis veiksniai, kuriems didziausig démes;j
skiria vartotojai: kaina, produkto kokybé, juslinés savybés (skonis, kvapas, iSorinis vaizdas) ir
sveikumas. Norint patenkinti visus $iuos vartotojy poreikius, reikalingos investicijos j technologijos
atnaujinimg j kurj jeina naujos jrangos jdiegimas gamyboje.

8.2. Projekto investicijos ir jy finansavimo $altiniai

Sékmingam projekto jgyvendinimui reikalingi finansavimo $altiniai. Numatyta, kad 50 proc. projekto
bus finansuojama nuosavo sukaupto kapitalo léSomis, likusi 50 proc. dali bus kompensuojama paimta
paskola i§ banko.

8.3 lentelé. Projekto finansavimo poreikis ir Saltiniai

Projekto kastai Finansavimo Saltiniai

Strukttira tikst. EUR Strukttira takst. EUR
L. Ilgalalklam tu@l isigyti, tarp jo 140,88 1. A_k_cmmk_q nuosavybe;_ 102,11
gamybos priemonéms akcinis kapitalas, rezervai

2. Trumpalaikiam turtui jsigyti, tarp jo | o, 5 2. Paskolos 102,11
zaliavoms ir pagrindinéms medziagoms

3. Sandelio jrengimo, montavimo darby | 4, ;5 3. Kiti finansiniy 163y Saltiniai.

kastai ir kt.

I8 viso kasty: 204,22 I§ viso $altiniy: 204,22

8.2.1. llgalaikio turto vertés skai¢iavimai

Technologiniy jrenginiy atnaujinimui reikalingos investicijos apskai¢iuotos ir jy vertés pateiktos 8.4
lentel¢je.

8.4 lentelé. Technologiniy jrengimy verteé

Eil. | Irengimo pavadinimas Vieneto kaina, Kiekis, vnt. | Verté, tikst.
Nr. EUR EUR

1 Strymo maisyklé MSPK 200 6655 1 6,66

2 Injektorius HPI-350 24200 1 24,20

3 Konvejeris GES-80ZW 1815 1 1,82
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lentelés 8.4 tgsinys

Eil. | Irengimo pavadinimas Vieneto kaina, Kiekis, vnt. | Verteé, takst.
N. EUR EUR
4 Veziméliy keltuvas 4114 2 8,23

5 Stirymo talpa su filtru FNK-250 4054 1 4,05

6 Masazuoklis MM900 18912 1 18,91
7 Fasavimo jrenginys Selpac A4 59738 1 59,74
8 Metalo detektorius Series 40 5808 1 5,81

9 Platforminés svarstyklés PA600 992 1 0,99
10 Kontrolinés svarstyklés Ohaus Ranger 7000 350 2 0,70
11 Neradijancio plieno vezimélis 500 14 7,00
12 Nertidijancio plieno stalas 212 2 0,42
13 Stelazas 962 2 1,92
14 Plastikinés Euro paletés 73 6 0,44

I$ viso: 140,88

8.2.2. Trumpalaikio turto (apyvartiniy 1éSy) vertés skaic¢iavimas.

Trumpalaikio turto (apyvartiniy 1éSy) poreikis pirmaisiais gyvavimo metais apskai¢iuojamas pagal
(8.1) formulg.

Bpard
Ale = W X Nap; (81)

¢ia ng, - trukmée dienomis; Bpadj - produkcijos pardavimo apimtis (realizacinés pajamos) arba
gamybos kastai, tukst. eury.

Papildomos investicijos | apyvartinj kapitala, keiciantis gamybos apim¢iai antraisiais ir vélesniais
metais, apskai¢iuojamos (8.2) formulg:

Bpardj

k = ; (8.2)

Bpardj—l
¢ia Bpardj — pardavimy apimtis einamaisiais metais, Bpardj-1 — pardavimy apimtis prie§ praéjusiais
metais.

Apyvartiniy 1Sy metinis poreikis (AL;) antraisiais, tre¢iaisiais ir i-tais metais nustatoma pagal (8.3)
formule:

AL; = AL, X k; (8.3)

Apyvartinio kapitalo / 1éSy poreikio pricaugis sekanciais metais nustatomas pagal (8.4) formule:

AALL = ALL - ALi—l; (84)
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8.5 lentelé. Trumpalaikio turo (apyvartiniy 1éSy) poreikis

Rodiklis Projekto gyvavimo metai

0 1 2 3 4 5
1. Gamybos kastai, takst. EUR - 1427,22 | 1895,43 | 1895,43 | 1571,50 | 1350,79
2. Apyvartiniy 1éSy metinis poreikis, tukst. EUR - 55,50 73,71 73,71 61,11 45,03
3. Apyvartiniy 1éSy papildomas poreikis, tukst. EUR | - 33,30 18,21 0,00 -12,60 | -16,09
4. Apyvartinés 1é3os, tiks. EUR 22,20 | 55,50 73,71 73,71 61,11 45,03

8.3. Gamybos ir pardavimo apimtis

Planuojant gamybos procesg yra nustatomos gamybos apimtys, produkcijos gyvavimo ciklui.
Planuojama, kad pirmaisiais metais pardavimy apimtys bus ne pacios didziausios, nes vartotojai bus
supazindinami su naujais gaminiais. Antri ir treti produkcijos gyvavimo metai laikomi, kaip produkto
brandos metais ir planuojama, kad pardavimy apimtys bus pacios didziausios. Ketvirti ir penkti
gyvavimo metai laikomi, smukimo metais, kuomet produkto pardavimai mazés. Pirmais produkto
gyvavimo metais priimamas jsisavinimo koeficientas 0,7; antrais ir treciais (brandos) metais 1;
ketvirtais 0,8; penktais 0,6.

8.6 lentelé. Produkcijos gamybos apimties planavimas

Projekto metai | Isisavinimo Gamybos apimtis, kg
koeficientas Marinuoti Marinuotos

vis¢iuky Marinuota vis¢iuky Marinuota
broileriy viséiuky broileriy viséiuky
sparneliai broileriy filé blauzdelés broileriy kulSeliy
“Ginger & Beer* | s0jos padaze saldziartig§¢iame | mésa be kaulo
padaze padaze

2021 0,7 138600 113400 176400 126000

2022 1 198000 162000 252000 180000

2023 1 198000 162000 252000 180000

2024 0,8 158400 129600 201600 144000

2025 0,6 118800 97200 151200 108000

Produkcijos pardavimo planas parodo numatomg parduoti per planinj laikotarpj ,,j”” gaminiy skaiciy
(Bpnj) ir jy verte, t.y. pinigy suma, kurig jmoné planuoja gauti pardavus pagamintg produkcija (Bpardj)-
Si suma vadinama pardavimo apimtimi ir apskai¢iuojama, dauginant parduodamy ,,j” gaminiy
skaiciy (Bpnj) 18 jy pardavimo kainos (cj):

Bparaj = Bpnj * €j; (8.5)

Bpara = z Bparaj; (8.6)
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8.7 lentelé. Produkcijos gamybos ir pardavimy apimtis

Rodikliai Gaminiai I8 viso
Marinuoti Marinuota Marinuotos Marinuota
visciuky vis¢iuky visciuky visciuky
broileriy broileriy filé | broileriy broileriy
sparneliai sojos padaze | blauzdelés kulseliy
“Ginger & saldziarigi¢iame | mésa be
Beer* padaze padaze kaulo
Produkcijos pardavimo apimtis 198000 162000 252000 180000 | -
brandos stadijoje, kg
Gaminio kaina, EUR 1,98 2,77 2,91 5,01 -
Pardavimo planas brandos stadijoje, | 59 g 448,93 733,67 900,91 | 247637
tikst. EUR
Produkcijos pardavimo apimtis
pirmaisiais gaminio gyvavimo metais, | 138600 113400 176400 126000
kg
Gaminio kaina, EUR 2,00 2,77 2,90 5,14 -
Pardavimo planas pirmaisiais gaminio
gyvavimo metais, tikst. EUR 271,22 314,25 512,19 647,27 1750,93
Produkcijos pardavimo apimtis
ketvirtaisiais gaminio gyvavimo 158400 129600 151200 144000
metais, kg
Gaminio kaina, EUR 2,03 2,77 2,96 2,96
Pardavimo planas ketvirtaisiais 321,02 359,12 448,17 426,83 | 155514
gaminio gyvavimo metais, tikst. EUR
Produkcijos pardavimo apimtis
penktaisiais gaminio gyvavimo metais, | 118800 97200 151200 108000
kg
Gaminio kaina, EUR 2,33 3,44 3,29 5,37
Pardavimo planas penktaisiais 276,30 334,48 496,85 57963 | 1687,27
gyvavimo metais, tikst. EUR

8.4. Gamybos kasty ir veiklos kasty skaiciavimas

Marinuoty vistienos pusgaminiy gamybos ir pardavimo procesas susij¢s su piniginémis islaidomis
(gamybos kastais). Gamybos kastai skirstomi j tiesioginius ir netiesioginius kastus. Tiesioginiams
kaStams priskiriamos iSlaidos pagrindinéms Zaliavoms ir medZiagoms, tiesioginiam darbo
uzmokesciui (gamybos darbininky) ir atskaitymai socialiniam ir sveikatos draudimui, islaidos
technologiniam procesui ir energijai.

Netiesioginiai kastai yra tokios i§laidos, kuriy negalime tiesiogiai priskirti konkre¢iam gaminiui.
Gamybiniy cechy jrengimy ir patalpy islaikymui reikalingy medziagy verté, gamybos vadovy,
meistry, darbo uzmokestis ir atskaitymai socialiniam ir sveikatos draudimui, cechy apsvietimo,
skirtos energijos iSlaidos, amortizaciniai atskaitymai ir kitos iSlaidos.

8.4.1. Tiesioginés iSlaidos pagrindinéms Zaliavoms ir medZiagoms

Apskaiciuojamos pagrindiniy medziagy poreikis ir i§laidos kiekvieniems projekto gyvavimo metams
atskirai. Pagrindiniy medZziagy ir poreikis ir i§laidy planas pateiktas 8.12 lenteléje.
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Islaidos pagrindinéms medziagoms ir zaliavoms apskaic¢iuojamos pagal (8.7) formule:
MKi = By * ¢ (8.7)
¢ia MKi — i8laidos pagrindinéms medziagoms; Bmi - medziagy kiekis, kg; cm— medziagos kaina, Eur.

8.8 lentelé. Islaidos pagrindinéms zaliavoms ,,Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai"Gringer Beer" padaze*

Marinuoti vi§¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaZe

2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)

Medziagos pavadinimas Medziagos Medziagos Medziagos poreikis, Kaina, tiiks.
kaina, eur/kg sunaudojimo norma kg Eur.

gaminiui, kg

Visciuky broileriy sparneliai 0,50 100,00 112774,61 56,39

Prieskoniy miSinys 10,40 1,00 1127,75 11,73

paukstienos gaminiams

Padazas-marinatas 11,35 1,50 1691,62 19,20

,,Ginger & Beer*

Universalus prieskoniy 8,65 0,25 281,94 2,44

darzoviy miSinys

Cesnakq granulés 20,56 0,25 281,94 5,80

Augalinis aliejus 1,40 0,90 1014,97 1,42

Vanduo 0,00 15,20 17141,74 0,00

Ledas 0,00 3,04 3428,35 0,00

Druska 0,49 0,38 428,54 0,21

Fosfatai 13,52 0,38 428,54 5,79

I§ viso: 122,90 138600,00 102,98

2022-2023 m (brandos stadija)

Visc¢iuky broileriy sparneliai 0,60 100 161554,11 96,93

Prieskoniy misinys 10,63 1,00 1615,54 17,17

paukstienos gaminiams

Padazas-marinatas 11,59 1,50 242331 28,09

,,Ginger & Beer*

Universalus prieskoniy 8,83 0,25 403,89 3,57

darzoviy misinys

Cesnakq granulés 21,56 0,25 403,89 8,71

Augalinis aliejus 1,59 0,90 1453,99 2,31

Vanduo 0,00 15,20 24556,22 0,00

Ledas 0,00 3,04 4911,24 0,00

Druska 0,49 0,38 613,91 0,30

Fosfatai 13,72 0,38 613,91 8,42

IS viso: 122,90 198550,00 165,50
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lentelés 8.8 tgsinys

Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaze

2024 m (ketvirtieji projekto gyvavimo metai)

Visciuky broileriy sparneliai 0,65 100 129243,29 84,01
Prieskoniy miSinys 10,75 1,00 1292,43 13,89
paukstienos gaminiams
Padazas-marinatas ,,Ginger & | 11,65 1,50 1938,65 22,59
Beer*
Universalus prieskoniy 8,95 0,25 323,11 2,89
darzoviy miSinys
Cesnakq granulés 21,60 0,25 323,11 6,98
Augalinis aliejus 1,70 0,90 1163,19 1,98
Vanduo 0,00 15,20 19644,98 0,00
Ledas 0,00 3,04 3929,00 0,00
Druska 0,49 0,38 491,12 0,24
Fosfatai 13,90 0,38 491,12 6,83
I§ viso 1229 158840,00 139,40
2025 m (penktieji projekto gyvavimo metai)
Visc¢iuky broileriy sparneliai 0,75 100 96663,95 72,50
Prieskoniy miSinys 10,80 1,00 966,64 10,44
paukstienos gaminiams
Padazas-marinatas ,,Ginger & | 11,75 1,50 1449,96 17,04
Beer*
Universalus prieskoniy 9,05 0,25 241,66 2,19
darzoviy misinys
Cesnakq granulés 21,70 0,25 241,66 5,24
Augalinis aliejus 1,75 0,90 869,98 1,52
Vanduo 0,00 15,20 14692,92 0,00
Ledas 0,00 3,04 2938,58 0,00
Druska 0,60 0,38 367,32 0,22
Fosfatai 14,00 0,38 367,32 5,14
I§ viso 122,90 118800,00 114,29
8.9 lentelé. Islaidos pagrindinéms zaliavoms, ,,Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos padaze*
Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos padaze
2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)
Medziagos pavadinimas Medziagos Medziagos Medziagos poreikis, Kaina, tiiks.
kaina, eur/kg sunaudojimo norma kg Eur.
gaminiui, kg
Vis¢iuky broileriy filé 1,40 100,00 93680,30 131,15
Augalinis aliejus 1,40 0,90 843,12 1,18
Sojos padazas 12,25 3,00 2810,41 34,43
Citrinos r. Milteliai 8,95 0,20 187,36 1,68
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lentelés 8.9 tesinys

Marinuota vi§¢iuky broileriy filé sojos padaze

2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)

Cesnako milteliai 8,40 0,30 281,04 2,36
Bazilikas 9,35 0,20 187,36 1,75
Rozmarinas 41,00 0,25 234,20 9,60
Malti juodieji pipirai 25,30 0,20 187,36 4,74
Vanduo 0,00 12,80 11991,08 0,00
Ledas 0,00 2,56 2398,22 0,00
Druska 0,49 0,32 299,78 0,15
Fosfatai 13,52 0,32 299,78 4,05

I3 viso: 121,05 113400,00 191,09
2022-2023 m (brandos stadija)

Vi§¢iuky broileriy filé 1,50 100,00 134200,74 201,30
Augalinis aliejus 1,59 0,90 1207,81 1,92
Sojos padazas 12,64 3,00 4026,02 50,89
Citrinos r. Milteliai 9,04 0,20 268,40 2,43
Cesnako milteliai 8,50 0,30 402,60 3,42
Bazilikas 9,50 0,20 268,40 2,55
Rozmarinas 42,00 0,25 335,50 14,09
Malti juodieji pipirai 25,60 0,20 268,40 6,87
Vanduo 0,00 12,80 17177,70 0,00
Ledas 0,00 2,56 3435,54 0,00
Druska 0,49 0,32 429,44 0,21
Fosfatai 13,72 0,32 429,44 5,89
I3 viso 121,05 4162450,00 289,57
2024 m (ketvirtieji projekto gyvavimo metai)

Vi§¢iuky broileriy filé 1,60 100,00 107360,59 171,78
Augalinis aliejus 1,70 0,90 966,25 1,64
Sojos padazas 12,70 3,00 3220,82 40,90
Citrinos r. Milteliai 9,10 0,20 214,72 1,95
Cesnako milteliai 8,60 0,30 322,08 2,77
Bazilikas 9,65 0,20 214,72 2,07
Rozmarinas 42,15 0,25 268,40 11,31
Malti juodieji pipirai 25,70 0,20 214,72 5,52
Vanduo 0,00 12,80 13742,16

Ledas 0,00 2,56 2748,43

Druska 0,49 0,32 343,55 0,17
Fosfatai 13,90 0,32 343,55 4,78
I3 viso 121,05 129960,00 242,90
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lentelés 8.9 tesinys

Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos padaze

2021 m (penktieji projekto gyvavimo metai)

Vis¢iuky broileriy file 1,60 100,00 80297,40 128,48
Augalinis aliejus 1,75 0,90 722,68 1,26
Sojos padazas 12,80 3,00 2408,92 30,83
Citrinos r. Milteliai 9,20 0,20 160,59 1,48
Cesnako milteliai 8,70 0,30 240,89 2,10
Bazilikas 9,75 0,20 160,59 1,57
Rozmarinas 42,25 0,25 200,74 8,48
Malti juodieji pipirai 25,75 0,20 160,59 4,14
Vanduo 0,00 12,80 10278,07 0,00
Ledas 0,00 2,56 2055,61 0,00
Druska 0,60 0,32 256,95 0,15
Fosfatai 14,00 0,32 256,95 3,60
IS viso: 121,05 97200,00 182,08

8.10 lentelé. Islaidos pagrindinéms Zaliavoms, ,,Marinuotos vi§¢iuky blauzdelés saldziartigs¢iame padaze*

Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés saldZiarigsc¢iame padaze

2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)

Medziagos pavadinimas i/[?diiagos }s\ﬁﬁiiidaogj(i)r;o norma Medziagos poreikis, Kaina, taks.
aina, eur/kg gaminiui, kg kg Eur.
Vi§¢iuky broileriy blauzdelés | 0,80 100,00 166887,42 133,51
Augalinis aliejus 1,40 0,90 1501,99 2,10
Citrinos r. Milteliai 8,95 0,50 834,44 7,47
Cesnako milteliai 8,40 0,30 500,66 4,21
Dziovinti ¢iobreliai 32,20 2,00 3337,75 107,48
Malta aitrioji paprika 12,55 0,20 333,77 4,19
Cukrus 0,89 1,50 2503,31 2,23
Druska 0,49 0,30 500,66 0,25
I8 viso: 105,7 176400,00 261,42
2022-2023 m (brandos stadija)
Visciuky broileriy blauzdelés | 0,90 100,00 239072,85 215,17
Augalinis aliejus 1,59 0,90 2151,66 3,42
Citrinos r. Milteliai 9,04 0,50 1195,36 10,81
Cesnako milteliai 8,50 0,30 717,22 6,10
Dziovinti ¢iobreliai 32,50 2,00 4781,46 155,40
Malta aitrioji paprika 12,75 0,20 478,15 6,10
Cukrus 0,99 1,50 3586,09 3,55
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lentelés 8.10 tesinys

Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés saldZiariig§¢iame padaze

2022-2023 m (brandos stadija)

Druska 0,49 0,30 717,22 0,35
I§ viso: 105,7 252700 400,88
2024 m (ketvirtieji projekto gyvavimo metai)

Vis¢iuky broileriy blauzdelés | 1,00 100,00 191258,28 191,26
Augalinis aliejus 1,70 0,90 1721,32 2,93
Citrinos r. Milteliai 9,10 0,50 956,29 8,70
Cesnako milteliai 8,60 0,30 573,77 4,93
Dziovinti ¢iobreliai 32,60 2,00 3825,17 124,70
Malta aitrioji paprika 12,80 0,20 382,52 4,90
Cukrus 1,20 1,50 2868,87 3,44
Druska 0,49 0,30 573,77 0,28
Viso: 105,7 202160 341,14
2025 m (penktieji projekto gyvavimo metai)

Vi§¢iuky broileriy blauzdelés | 1,10 100,00 143046,36 157,35
Augalinis aliejus 1,75 0,90 1287,42 2,25
Sojos padazas 12,80

Citrinos r. Milteliai 9,20 0,50 715,23 6,58
Cesnako milteliai 8,70 0,30 429,14 3,73
Dziovinti ¢iobreliai 32,65 2,00 2860,93 93,41
Malta aitrioji paprika 12,85 0,20 286,09 3,68
Cukrus 1,25 1,50 2145,70 2,68
Druska 0,60 0,30 429,14 0,26
I$ viso: 105,7 151200 269,94

8.11 lentelé. Islaidos pagrindinéms Zaliavoms, ,,Marinuota vis¢iuky broileriy kulSeliy mésa be kaulo*

Marinuota vis¢iuku broileriy kulSeliy mésa be kaulo

2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)

Medziagos pavadinimas Medziagos Medziagos Medziagos poreikis, Kaina, tuks.

kaina, eur/kg sunaudojimo norma kg Eur.
gaminiui, kg

Visciuky broileriy kulSeliy 1,90 100 124248,10 236,07

mésa be kaulo

Prieskoniy miSinys 10,40 0,5 621,24 6,46

paukstienos gaminiams

Cesnako milteliai 8,40 0,1 124,25 1,04

Malti juodieji pipirai 25,30 0,1 124,25 3,14

Malta saldZioji paprika 29,40 0,2 248,50 7,31

Malta aitrioji paprika 12,55 0,2 248,50 3,12

Kmynai 12,10 0,01 12,42 150,34
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lentelés 8.11 tesinys

Marinuota vis¢iuky broileriy kulSeliy mésa be kaulo

2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)

Druska 0,49 0,3 372,74 0,18

I8 viso: 101,41 126000,00 407,67
2022-2023 m (brandos stadija)

Visciuky broileriy kul3eliy 2,00 100 177990,34 355,98
meésa be kaulo

Prieskoniy miSinys 10,63 0,5 889,95 9,46
paukstienos gaminiams

Cesnako milteliai 8,50 0,1 177,99 1,51
Malti juodieji pipirai 25,60 0,1 177,99 4,56
Malta saldzioji paprika 29,55 0,2 355,98 10,52
Malta aitrioji paprika 12,75 0,2 355,98 4,54
Kmynai 12,29 0,01 17,80 218,75
Druska 0,49 0,3 533,97 0,26
Viso: 101,41 180500,00 605,58

2024 m (ketvirti projekto gyvavimo metai)

Visciuky broileriy kulSeliy 2,10 100 142392,27 299,02
mésa be kaulo

Prieskoniy miSinys 10,75 0,5 711,96 7,65
paukstienos gaminiams

Cesnako milteliai 8,60 0,1 142,39 1,22
Malti juodieji pipirai 25,70 0,1 142,39 3,66
Malta saldzioji paprika 29,70 0,2 284,78 8,46
Malta aitrioji paprika 12,80 0,2 284,78 3,65
Kmynai 12,35 0,01 14,24 175,85
Druska 0,49 0,3 427,18 0,21

I8 viso: 101,41 144400,00 499,73

2025 m (penktieji projekto gyvavimo metai)

Viséiuky broileriy kulseliy 2,20 100 106498,37 234,30
mesa be kaulo

Prieskoniy miSinys 10,80 0,5 532,49 5,75
paukstienos gaminiams

Cesnako milteliai 8,70 0,1 106,50 0,93
Malti juodieji pipirai 25,75 0,1 106,50 2,74
Malta saldzioji paprika 29,75 0,2 213,00 6,34
Malta aitrioji paprika 12,85 0,2 213,00 2,74
Kmynai 12,40 0,01 10,65 132,06
Druska 0,60 0,3 319,50 0,19

I8 viso: 101,41 108000,00 385,04
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8.12 lentelé. Pagrindiniy medziagy poreikio ir i§laidy planas

MedZiagos 2021 m 2022-2023 m 2024 m 2025 m

pavadinimas . . . -
Sanaudos | Kaina | Sanaudos | Kaina Sanaudos | Kaina Sanaudos | Kaina
IS viso, kg | tiiks. IS viso, kg | tiks. IS viso, kg | tiks. IS viso, tiks.

EUR EUR EUR kg EUR

Visciuky broileriy | 112774,61 | 56,39 | 161554,11 | 96,93 129243,29 | 84,01 96663,95 | 72,50

sparneliai

Visciuky broileriy | 93680,30 131,15 | 134200,74 | 201,30 107360,59 | 171,78 | 80297,40 | 128,48

file

Visciuky broileriy | 166887,42 | 133,51 | 239072,85 | 215,17 191258,28 | 191,26 143046,36 | 157,35

blauzdelés

V. broileriy 124248,10 | 236,07 | 177990,34 | 355,98 142392,27 | 299,02 106498,37 | 234,30

KulSeliy mésa be

kaulo

Prieskoniy miSinys | 1748,99 18,19 | 2505,49 26,63 2004,39 21,55 1499,13 16,19

paukstienos

gaminiams

Padazas-marinatas | 1691,62 19,20 | 2423,31 28,09 1938,65 22,59 1449,96 17,04

,,Ginger & Beer*

Universalus 281,94 2,44 403,89 3,57 323,11 2,89 241,66 2,19

prieskoniy

darzoviy miSinys

Cesnaky granulés 281,94 5,80 403,89 8,71 323,11 6,98 241,66 5,24

Augalinis aliejus 3360,08 4,70 4813,45 7,65 3850,76 6,55 2880,07 5,04

Sojos padazas 2810,41 34,43 | 4026,02 50,89 3220,82 40,90 2408,92 30,83

Citrinos r. Milteliai | 1021,80 9,15 1463,77 13,23 1171,01 10,66 875,83 8,06

Cesnako milteliai 905,95 7,61 1297,81 11,03 1038,25 8,93 776,53 6,76

Bazilikas 187,36 1,75 268,40 2,55 214,72 2,07 160,59 1,57

Rozmarinas 234,20 9,60 335,50 14,09 268,40 11,31 200,74 8,48

Malti juodieji 311,61 7,88 446,39 11,43 357,11 9,18 267,09 6,88

pipirai

Dziovinti ¢iobreliai | 3337,75 107,48 | 4781,46 155,40 | 3825,17 124,70 | 2860,93 93,41

Malta saldzioji 248,50 7,31 355,98 10,52 284,78 8,46 213,00 6,34

paprika

Malta aitrioji 582,27 7,31 834,13 10,64 667,30 8,54 499,09 6,41

paprika

Kmynai 12,42 150,34 | 17,80 218,75 14,24 175,85 10,65 132,06

Cukrus 2503,31 2,23 3586,09 3,55 2868,87 3,44 2145,70 2,68

Vanduo 29132,82 0,00 41733,92 0,00 33387,14 0,00 24970,99 | 0,00

Ledas 5826,56 0,00 8346,78 0,00 6677,43 0,00 4994,20 0,00

Druska 1601,73 0,78 2294,54 1,12 1835,63 0,90 137291 0,82

Fosfatai 728,32 9,85 1043,35 14,31 834,68 11,60 624,27 8,74

I8 viso: 554400,00 | 963,16 | 794200,00 | 1461,54 | 635360,00 | 1223,17 | 475200,00 | 951,36
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8.4.2. ISlaidos pagrindiniy gamybiniy darbininky darbo uZmokes¢iui

Islaidos pagrindiniy gamybiniy darbininky darbo uZmokes¢iui, apskai¢iuojamas, remiantis
normatyviniu technologiniu gaminiy darbo imlumu ir vidutiniu valandiniu darbo uzmokesciu.
ISlaidos pagrindiniy gamybiniy darbininky darbo uzmokesciui pateiktas 8.13 lenteléje.

Pagrindinis darbo uzmokestis apskai¢iuojamas pagal (8.8) formule.
DUpagr = DI * Bpgj - VA; (8.8)

¢ia DUyq g, — pagrindinis darbo uzmokestis, Eur; DI;  By,; — gaminio visos gamybos programos
darbo imlumas, nh; VA — valandinis darbo uzmokestis, Eur.

Papildomas darbo uzmokestis, skiriamas atostogy apmokéjimui ir planuojamas nuo pagrindinio darbo
uzmokescio. Papildomas darbo uzmokestis apskai¢iuojamas pagal (8.9) formule.

DUpagr * kpap
DUpap = 100 ) (8.9)
k., =28t 100, (8.10)
pap = Doy ; :

¢ia Dy - atostogy trukmé, dienomis; D, - efektyvus darbininko darbo laiko fondas, dienomis.

Gamybiniy darbininky bendras darbo uzmokestis susideda i§ pagrindinio (DUpagr) Ir papildomo
(DUpap) darbo uzmokescio sumos.

DUbend = DU

pagr + DU

pap; (8.11)
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8.13 lentelé. Islaidos pagrindiniy gamybiniy darbininky darbo uzmokesciui

Gaminiai Gamybos Gaminio Valandinis | Gamybinés Darbo uZzmokestis, tikst.Eur Atskaitymai
apimtis, kg darbo atlyginimas, | programos . . VSD, GF,
imlumas, nh | EUR darbo Pagrindinis | Papildomas | Bendras IDIF tiikst.
imlumas, nh EUR
2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)
Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai | 138600 0,07 6,5 9702,00 63,06 6,93 69,99 1,25
“Ginger & Beer” padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos | 113400 0,07 6,5 7938,00 51,60 5,67 57,27 1,03
padaze
Marinuotos vis¢iuky broileriy 176400 0,07 6,5 12348,00 80,26 8,82 89,08 1,59
blauzdelés saldziarigi¢iame padaze
Marinuota vi$éiuky broileriy kulseliy 135000 0,07 6,5 9450,00 61,43 6,75 68,18 1,22
mésa be kaulo
I§ Viso: 138600 0,07 6,5 9702,00 63,06 6,93 69,99 1,25
2022-2023 m (brandos stadija)
Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai | 198550 0,05 6,9 9927,50 68,50 7,53 76,03 1,36
“Ginger & Beer padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos 16200 0,05 6,9 810,00 5,59 0,61 6,20 0,11
padaze
Marinuotos vis§¢iuky broileriy 252700 0,05 6,9 12635,00 87,18 9,58 96,76 1,73
blauzdelés saldziarfigi¢iame padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy kulseliy 180500 0,05 6,9 9025,00 62,27 6,84 69,12 1,24
mésa be kaulo
I§ Viso: 647950 32397,50 223,54 24,57 248,11 4,44
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lentelés 8.13 tesinys

Gaminiai Gamybos Gaminio Valandinis | Gamybinés Darbo uZzmokestis, tikst.Eur Atskaitymai
apimtis, kg darbo atlyginimas, | programos VSD, GF,
imlumas, nh | EUR darbo Pagrindinis | Papildomas | Bendras | IDIF tukst.
imlumas, nh EUR
2024 m (ketvirtieji projekto gyvavimo metai)
Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai | 158840 0,05 7,2 7942,00 57,18 6,28 63,47 1,14
“Ginger & Beer* padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos 12960 0,05 7,2 648,00 4,67 0,51 5,18 0,09
padaze
Marinuotos vis¢iuky broileriy 202160 0,05 7,2 10108,00 72,78 8,00 80,78 1,45
blauzdelés saldziarigi¢iame padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy kulSeliy 14400 0,05 7,2 720,00 5,18 0,57 5,75 0,10
mésa be kaulo
IS Viso: 388360 19418,00 139,81 15,36 155,17 2,78
2025 m (penktieji projekto gyvavimo metai)
Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai | 118800 0,05 75 5940,00 44 55 490 49,45 0,89
“Ginger & Beer padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos | 98550 0,05 7,5 4927,50 36,96 4,06 41,02 0,73
padaze
Marinuotos vis¢iuky broileriy 151200 0,05 75 7560,00 56,70 6,23 62,93 1,13
blauzdelés saldziarigi¢iame padaze
Marinuota viséiuky broileriy kulseliy 108000 0,05 75 5400,00 40,50 4,45 44,95 0,80
mésa be kaulo
I§ Viso: 476550 23827,5 178,71 19,64 198,34 3,55
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8.4.3. ISlaidos technologiniy procesuy energijai

Imonéje naudojama jvairiy risiy energija (elektros, vandens, Saltis). ISlaidos jvairiy riisiy
technologiniy procesy energijai laikomos tiesioginémis. Apskai¢iuojamas elektros neregijos poreikis,
varikliams varyti. Skai¢iavimo rezultatai pateikti 8.14 lenteléje.

8.14 lentelé. Tiesioginés islaidos elektros energijai (varikliams varyti)

Irengimy Irengimy Variklio Darbo Elektros 1 kWh kaina, | ISlaidos

pavadinimas | skai€ius, vat. | galia, KW valandy energijos EUR elektros

ir marke skaicius poreikis, energijai,
metuose, val. | kWh takst. EUR

2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)

Strymo 1 1,3 4320 5616,00 0,16 0,90

maisyklé

MSPK 200

Injektorius 1 8 4320 34560,00 0,16 5,53

HPI-350

Konvejeris 1 0,37 4320 1598,40 0,16 0,26

GES-80ZW

Veziméliy 2 3 4320 25920,00 0,16 4,15

keltuvas

Sarymo talpa | 1 0,37 4320 1598,40 0,16 0,26

su filtru FNK-

250

Masazuoklis | 1 3 4320 12960,00 0,16 2,07

MM900

Fasavimo 1 8 4320 34560,00 0,16 5,53

irenginys

Selpac A4

Metalo 1 0,8 4320 3456,00 0,16 0,55

detektorius

Series 40

Platforminés | 1 0,3 4320 1296,00 0,16 0,21

svarstyklés

PAG00

Kontrolinés 2 0,2 4320 1728,00 0,16 0,28

svarstyklés

Ohaus Ranger

7000

I§ viso: 14 25,34 123292,80 19,73

2022-2023 m (brandos stadija)

Varikliams 14 25,34 4320 123292,80 0,18 22,19

varyti

2024 m (ketvirtieji projekto gyvavimo metai)

Varikliams 14 25,34 4320 123292,80 0,22 27,12

varyti

2025 m (penktieji projekto gyvavimo metai)

Varikliams 14 25,34 4320 123292,80 0,24 29,59

varyti
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8.5. Netiesioginiy gamybiniy iSlaidy skai¢iavimas

Prie netiesioginiy gamybiniy iSlaidy priskiriamos islaidos, elektros energija apSvietimui ir i§laidos
vandeniui. Skai¢iavimo rezultatai pateikti 8.15 lenteléje.

8.15 lentelé. Elektros energijos poreikio ir i§laidy skai¢iavimas

Rodikliai Reik§mé

2021 m 2022 m 2023 m 2024 m 2025 m
1. Elektros energijos poreikis ap$vietimui, kWh 7603,2 7603,2 7603,2 7603,2 7603,2
2.1 kWh kaina, EUR 0,16 0,18 0,20 0,22 0,24
3. Islaidos uz elektros energijg apSvietimui, tukst. EUR 1,22 1,37 1,52 1,67 1,82

Vanduo jmong¢je tiekiamas i§ jmonés teritorijoje esancio grezinio. Vanduo buitinéms reikméms ir technologijai
pasildomas jmongéje jrengtoje katilinéje. Imoné turi jrengta nuotéky valymo sistema. Vandens kainy tarifai
8.16 lenteléje pateikti i$ jmonés techninés dokumentacijos.

8.16 lentelé. Vandens poreikio ir i§laidy planas

I$laidy Sunaudojimas Personalas, Poreikis 1 m® vandens Islaidos
pavadinimas per para, I/1 dirb. | Zm. metams, m3 kaina, EUR vandeniui, takst.
EUR
2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)
Saltam vandeniui | 25 18 135 0,20 2,7
Siltam vandeniui 15 18 8,1 2,50 20,25
I$ viso: 22,95
2022-2023 m (brandos stadija)
Saltam vandeniui | 25 18 13,5 0,25 3,38
Siltam vandeniui | 15 18 8,1 2,60 21,06
I8 viso: 24,44
2024 m (ketvirtieji projekto gyvavimo metai)
Saltam vandeniui | 25 18 135 0,30 4,05
Siltam vandeniui | 15 18 8,1 2,75 22,275
I8 viso: 26,33
2025 m (penktieji projekto gyvavimo metai)
Saltam vandeniui 25 18 13,5 0,40 5,40
Siltam vandeniui 15 18 8,1 2,80 22,68
I8 viso 28,08
8.17 lentelé. Vedinimo poreikio ir iSlaidy planas
Projekto metai Patalpu plotas Energijos kiekis 1 kWh kaina, Islaidos vedinimui
patalpoms vésinti, EUR per metus, tukst.
kWh EUR
2021 181,75 17280,00 0,16 2,76
2022 181,75 17280,00 0,18 3,11
2023 181,75 17280,00 0,2 3,46
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Projekto metai Patalpy plotas Energijos kiekis 1 kWh kaina, Islaidos vedinimui
patalpoms vésinti, EUR per metus, tiukst.
kWh EUR

2024 181,75 17280,00 0,22 3,80

2025 181,75 17280,00 0,24 4,15

8.5.1. Pagrindiniy priemoniy nusidévéjimas (amortizacija)

Metiné nusidévéjimo suma apskaic¢iuojama, remiantis pagrindiniy priemoniy eksploatavimo trukme.
Amortizaciniai atskaitymai apskai¢iuojami pagal (8.13) ir (8.14) formule.

PF — LV
NS = —: (8.13)
T
AM = NS 100- 8.14
B PF’ (8.14)

¢ia PF — pagrindiniy priemoniy jsigijimo (pradiné verte), Eur; LV - pagrindiniy priemoniy likvidaciné
verté, Eur; T — normatyviné pagrindiniy priemoniy eksploatavimo trukmé, metais; Am — metiné
amortizaciniy atskaitymy norma, %

Pagrindiniy priemoniy ir amortizaciniy atskaitymy planas pateiktas 8.18 lentel¢je.

8.18 lentelé. Pagrindiniy priemoniy nusidévéjimas (amortizacija)

llgalaikio turto Isigijimo Normatyviné | Nusidévéjimo suma, Likutiné

rasis verté, tiikst. | eksploatavimo | ¢gkst. EUR metams verte,
EUR trukmeé tukst.

2021 | 2022 | 2023 | 2024 |2024 |EUR

Irengimai (darbo masinos)

Stirymo maisyklé

MSPK 200 6,66 8 0,83 0,83 0,83 0,83 0,83 2,50

gggkto”us HPI- 1 2420 8 303 303 [303 [303 |303 |908

Konvejeris GES-

80ZW 1,82 8 0,23 0,23 0,23 0,23 0,23 0,68

Vezimély keltuvas | 8,23 8 1,03 1,03 1,03 1,03 1,03 3,09

Strymo talpa su

filtru ENK-250 4,05 8 0,51 0,51 0,51 0,51 0,51 1,52

Masazuoklis

MM900 18,91 8 2,36 2,36 2,36 2,36 2,36 7,09

Fasavimo

jrenginys Selpac | 59,74 8 747 | 747 7.47 7,47 747 | 22,40

A4

Metalo detektorius | ¢ o 8 073 |073 |073 |073 |073 |218

Series 40

Platforminés 0,99 8 012 |012 |o012 |o012 |o012 |o037

svarstykles PA600 | ™’ ' ' ' ' ' '
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llgalaikio turto Isigijimo Normatyviné | Nusidévéjimo suma, Likutiné

rusis verté, tiikst. | eksploatavimo | ¢gkst. EUR metams verte,
EUR trukmé tukst.

2021 2022 2023 2024 2024 EUR

Kontrolinés

svartyklés Ohaus 0,70 8 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,26

Ranger 7000

15 viso: 131,10 16,39 16,39 16,39 16,39 16,39 | 49,16

Papildomas inventorius

Nerudijancio 7,00 6 117 | 1,17 1,17 1,17 117 | 117

plieno vezimélis

Neradijanio 0,42 6 0,07 | 0,07 0,07 0,07 0,07 | 0,07

plieno stalas

Stelazas 1,92 6 0,32 0,32 0,32 0,32 0,32 0,32

Plastikinés Euro | 14 6 007 |007 007 |o007 |007 |o007

paletés

Viso: 9,78 1,63 1,63 1,63 1,63 1,63 1,63

IS viso: 140,88 18,02 18,02 18,02 18,02 18,02 | 50,79

8.5.2. Islaidos netiesioginiam darbo uzmokesciui

Prie netiesioginiy darbo iSlaidy priskiriamos islaidos meistry darbo uzmokesCiui ir iSlaidos
socialiniams draudimui. Islaidos netiesioginiam darbo uzmokes¢iui pateiktas 8.19 lenteléje.

8.19 lentelé. ISlaidos netiesioginiam darbo uzmokesciui

Projekto Profesijos Darbuotojy | Ménesio Darbo Atskaitymai | Bendras darbo
gyvavimo pavadinimas | skai¢ius alga, uzmokestis socialiniam | uzmokestis per
metai Eur/mén. | per metus, draudimui metus, tikst. EUR
tiukst. EUR

2021 Meistras 2 1100,00 26400,00 472,56 26872,56
2022-2023 Meistras 2 1200,00 28800,00 515,52 29315,52

2024 Meistras 2 1250,00 30000,00 537,00 30537,00

2025 Meistras 2 1350,00 32400,00 579,96 32979,96

8.5.3. ISlaidos pagalbinéms medZiagoms

ISlaidos pagalbinéms medziagoms sudaro produkto fasavimui skirty medziagy (plévele, dézutes,
lipdukai ir kt.) iSlaidas.

Netiesioginiy iSlaidy sgmata pateikta 8.20 lenteléje.

8.20 lentelé. Netiesioginiy gamybos islaidy samata.

ISlaidy rasys

Projekto metai

2021 2022 2021 2024 2021
Pagalbinés medziagos 82,41 82,41 82,41 82,41 82,41
Darbo uzmokestis 26,40 28,80 28,80 30,00 32,40
Atskaitymai VSD, GF ir IDIF | 0,47 0,52 0,52 0,54 0,58
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ISlaidy rasys Projekto metai
2021 2022 2023 2024 2025
Energija 26,93 28,91 29,41 31,80 34,05
Amortizaciniai atskaitymai 18,02 18,02 18,02 18,02 18,02
Irengimy remontas 0,49 0,49 0,49 0,49 0,49
I8 viso: 154,72 159,15 159,65 163,26 167,95
8.21 lentelé. Gamybos kasty apskaiCiavimas

Kasty rusys Gamybos kastai, tikst. Eur

Gaminiai

Marinuotos Marinuota
Marinuoti . vis¢iuky )
i i Marinuota o vis¢iuky I viso:
vistiuky broileriy vis¢iuky broileriy broileriy broileriy
sparneliai “Ginger L y blauzdelés T
« y filé sojos padaze v ey kulSeliy mésa
& Beer* padaze saldziartgsciame be kaulo
padaze

Pirmaisiais projekto gyvavimo metais
L. Pagrindinés 102,98 191,09 261,42 407,67 963,16
medZiagos
2. Elektros energija | , 4,04 6,28 4,48 19,73
technologijai
3. Gamybiniy
darbininky 69,99 57,27 89,08 68,18 284,52
(pagrindiniy) darbo
uzmokestis
4. Atskaitymai VSD,
GEir IDIF 1,25 1,03 1,59 1,22 5,09
5. Gamybinés | a9 69 31,65 49,23 35,16 154,72
netiesioginés iSlaidos
Viso gamybos kasty,
tikst. EUR 217,83 285,07 407,61 516,71 1427,22
s gamybos kaStu, | 45 56 19,97 28,56 36,20 100,00
Produkcijos gamybos | ;55 ¢ 1134 176,4 126
planas, tiikst. kg
Gaminio gamybiné
savikaina, EUR 157 2,51 2,31 4,10
Brandos stadija
L Pagrindinés 165,50 289,57 400,88 605,58 1461,54
medziagos
2. Elektros energija | ¢ o 4,54 7,06 5,04 22,19
technologijai
3. Gamybiniy
darbininky 76,03 6,20 96,76 69,12 248,11
(pagrindiniy) darbo
uzmokestis
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Kasty rusys

Gamybos kastai, tikst. Eur

technologijai

Gaminiai
Marinuotos Mari
. . v arinuota
Marinuoti . viséiuky v .
i oo Marinuota o vis¢iuky I viso:
vis¢iuky broileriy v o broileriy o
S s vis¢iuky broileriy . broileriy
sparneliai “Ginger . . blauzdelés e,
« N filé sojos padaze vy kul$eliy mésa
& Beer* padaze saldziartig§c¢iame be kaulo
padaze

4. Atskaitymai VSD,
GEir IDIF 1,36 0,11 1,73 1,24 4,44
5. Gamybinés | 39 7 32,55 50,64 36,17 159,15
netiesioginés iSlaidos
Viso gamybos kasty,
tikst. EUR 288,22 332,98 557,08 717,15 1895,43
O\/Z‘SO gamybos kasty, | 1g 17,57 29,39 37,84 100,00
Produkcijos gamybos | ;qg 5 162,45 252,7 180,50
planas, tiikst. kg
Gaminio gamybiné
savikaina, EUR 1,45 2,05 2,20 3,97
Ketvirtaisiais projekto gyvavimo metais
1. Pagrindinés 139,40 242,90 341,14 499,73 122317
medZiagos
2. Elektros energija | ¢ 7 5,55 8,63 6,16 27,12
technologijai ' ' ’ ’ '
3. Gamybiniy
darbn.nnl.(u{ 63,47 5,18 80,78 5,75 155,17
(pagrindiniy) darbo
uzmokestis
4. Atskaitymai VSD,
GEir IDIE 1,14 0,09 1,45 0,10 2,78
6. Gamybins | 481 33,39 51,94 37,10 163,26
netiesioginés iSlaidos
Viso gamybos kasty,
tikst. EUR 251,60 287,11 483,94 548,85 1571,50
O\/Z‘SO gamybos kasty, | 14 5 18,27 30,79 34,93 100,00
Produkcijos gamybos | ;g g4 129,96 202,16 144.4
planas, tiikst. kg
Gaminio gamybiné
savikaina, EUR 1,58 2,21 2,39 3,80
Penktaisiais projekto gyvavimo metais
1. Pagrindines 114,29 182,08 260,94 385,04 951,36
medziagos
2. Elektros energija | 7 6,05 9,42 6.73 29,59
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Kasty rusys Gamybos kastai, tikst. Eur

Gaminiai

Marinuotos :
Marinuoti . viséiuky Mva n nuota
vigdiuky broileriy | Marinuota -y leriy visciuky I§ viso:
S s visciuky broileriy . broileriy
sparneliai “Ginger L » blauzdelés T
« N filé sojos padaze S kul$eliy mésa
& Beer* padaze saldziartgsCiame
. be kaulo
padaze

3. Gamybiniy
darbn_nnl_(u,_ 49 45 41,02 62,93 44,95 198,34
(pagrindiniy) darbo
uzmokestis
4. Atskaitymai
VSD, GF ir IDIF 0,89 0,73 1,13 0,80 3,55
5. Gamybinés | ) g9 34,35 53,44 38,17 167,95
netiesioginés islaidos
Viso gamybos kasty,
takst. EUR 214,01 264,24 396,85 475,69 1350,79
150 gamybos KaStu, | 1584 19,56 29,38 35,22 100,00
Produkcijos gamybos | ;g g 97,2 151,2 108
planas, tiikst. kg
Gaminio gamybiné
savikaina, EUR 1.80 2,72 2,62 4,40

8.5.4. Veiklos sanaudy skaiciavimas

I veiklos sgnaudas jtraukiamos: mestry darbo uzmokestis ir atskaitymai socialiniam ir sveikatos

draudimui; pagrindiniy priemoniy amortizaciniai atskaitymai, produkcijos realizavimo iSlaidos,

mokesciai ir kitos iSlaidos.

8.22 lentelé. Veiklos sanaudos

2021 2022-2023 2024 2025
[$laidy rasys Suma, tiikst. Suma, tiikst. Suma, tiikst. Suma, tiikst. EUR

EUR EUR EUR
1. Pardavimy sanaudos: 114,18 151,63 125,72 108,06
Reklama ir skelbimai 42,82 56,86 47,14 40,52
Prekiy iSvezimas 71,36 94,77 78,57 67,54
2. Bendrosios ir administracinés 141,6 148,7 146,7 146,9
sanaudos:
Pagalbinés medziagos 82,4 82,4 82,4 82,4
Meistry darbuotojy darbo uzmokestis | 26,40 28,80 30,00 32,40
Atskaitymai VSD, GF ir IDIF 0,47 0,52 0,54 0,58
Amortizaciniai atskaitymai 18,02 18,02 18,02 18,02
Komandiruotés 0,0 0,0 0,0 0,0
Mokesciai ir rinkliavos 14,27 18,95 15,71 13,51
I§ viso: 255,7 300,3 272,4 255,0
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Veiklos sanaudos paskirstomos atskiriems gaminiams, proporcingai jy gamybos kaStams.

Veiklos sagnaudy paskirstymas pateiktas 8.23 lenteléje.

8.23 lentelé. Veiklos sanaudy paskirstymas

Rodikliai I$ viso | Gaminiai
Marinuoti I\{Ijavr.muota I\{Iir.lnuotos R Marinuota
e R viS¢iuky viS¢iuky broileriy ROR
viS¢iuky broileriy o . vis¢iuky
e o broileriy blauzdelés o "
sparneliai “Ginger L. v o uxe broileriy kulSeliy
« v filé sojos saldziarugsSc¢iame .
& Beer“ padaze b . mésa be kaulo
padaze padaze
2021 m (pirmaisiais projekto gyvavimo metais)
Gamybos kastai, % 100,00 | 15,26 19,97 28,56 36,20
Veiklos sanaudos, 255,75 | 39,03 51,08 73,04 92,59
takst. EUR
Pardavimo planas, 554,40 | 138,60 176,4 126,00
tikst. vnt. 113,40
Gaminiui tenkancios 0,28 0,45 0,41 0,73
veiklos sanaudos, EUR
2023-2024 m (brandos stadija)
Gamybos kastai, % 100,00 | 15,21 17,57 29,39 37,84
Veiklos sgnaudos, 300,33 | 45,67 52,76 88,27 113,63
tukst. EUR
Pardavimo planas, 794,20 | 198,55 162,45 252,7 180,50
tukst. vnt.
Gaminiui tenkancios 0,23 0,32 0,35 0,63
veiklos sgnaudos, EUR
2024 m (ketvirtaisiais projekto gyvavimo metais)
Gamybos kastai, % 100,00 | 16,01 18,27 30,79 34,93
Veiklos sgnaudos, 272,40 | 43,61 49,77 83,88 95,14
tikst. EUR
Pardavimo planas, 635,36 | 158,84 129,96 202,16 144,40
takst. vnt.
Gaminiui tenkanc¢ios 0,27 0,38 0,41 0,66
veiklos sanaudos, EUR
2025 m (penktaisiais projekto gyvavimo metais)
Gamybos kastai, % 100,00 | 15,84 19,56 29,38 35,22
Veiklos sanaudos, 254,98 | 40,40 49,88 74,91 74,91
tukst. EUR
Pardavimo planas, 475,20 | 118,80 97,20 151,2 108,00
tikst. vnt.
Gaminiui tenkanc¢ios 0,34 0,51 0,50 0,69
veiklos sanaudos, EUR
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8.6. Finansinés ir investicinés veiklos sanaudos

8.24 lentelé. Paltikany mokéjimo ir paskolos grazinimo planas

Rodiklis Projekto gyvavimo metai

2021 2022 2023 2024 2025
1. Paskolos suma, ttikst. EUR 102,11 81,69 61,27 40,84 20,42
2. Metiné palikany norma, proc. 7 7 7 7 7
3. Paltikanos, tiikst. EUR 7,15 5,72 4,29 2,86 1,43
4. Paskolos padengimas, tiikst. EUR 20,42 20,42 20,42 20,42 20,42
5. Paltkanos su paskolos padengimu 27,57 26,14 24,71 23,28 21,85

8.7. Gaminiy kainos skai¢iavimas

Gaminio kaing sudaro jo pilnoji savikaina ir pelnas, kurj apskai¢iuojama, jvertinus gaminio
rentabilumg. Gaminio kaina apskai¢iuojama pagal (8.15) formulg.

c; = sp; + pi; (8.15)
_p; 3P0,
pi = Ri 100’ (8.16)

¢ia ¢; — gaminio kaing, Eur; spi — pilnoji savikaina; pi - pelnas; Ri — gaminio rentabilumas
gaminio pilnoji savikaina apskaic¢iuojama pagal (8.17) formule.
sp; = sg; + vs; + fv;; (8.17)

¢ia sp; — gaminio pilnoji savikaina; sg; — gaminio gamybiné savikiana; vs; - veiklos sanaudos; fv —
finansinés veiklos sagnaudos.

Gaminio kainy skai¢iavimai pateikti 8.25 lentel¢je.

8.25 lentelé. Gaminiy kainy skaiciaimas

Gaminiai Gaminio 1kg (Gaminio 1kg, Gaminio 1kg, |Gaminio [Pelnas Kaina
gamybiné tenkancios veiklos tenkancios pilnoji
savikaina, sanaudos, investicinés savikaina, % Eur/kg. EUR
EUR EUR \veiklos EUR
sgnaudos, EUR
2021 m (pirmieji projekto gyvavimo metai)
Marinuoti vis¢iuky broileriy 1,57 0,28 0,05 1,90 5,0 0,10 2,00
sparneliai “Ginger & Beer*
padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy 2,51 0,45 0,06 3,03 6,0 0,18 3,21
filé sojos padaze
Marinuotos vis¢iuky broileriy 2,31 0,41 0,04 2,77 5,0 0,14 2,90
blauzdelés saldziarigsc¢iame
padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy #4,10 0,73 0,06 4,89 5,0 0,24 5,14
kulSeliy mésa be kaulo
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kulSeliy mésa be kaulo

Gaminiai Gaminio 1kg [Gaminio 1kg, Gaminio 1kg, (Gaminio [Pelnas Kaina
gamybiné tenkancios veiklos [tenkancios pilnoji
savikaina, sanaudos, investicinés savikaina, jo, Eur/kg. [EUR
EUR EUR \veiklos EUR
sanaudos, EUR
2022-2023 m (brandos stadija)
Marinuoti vis¢iuky broileriy (1,45 0,23 0,03 1,71 16,0 0,27 1,98
sparneliai “Ginger & Beer*
padaze
Marinuota viséiuky broileriy 2,05 0,32 0,04 2,41 15,0 0,36 2,77
filé sojos padaze
Marinuotos vi§é¢iuky broileriy 2,20 0,35 0,02 2,58 13,0 (0,33 2,91
blauzdelés saldziarugs¢iame
padaze
Marinuota vi§¢iuky broileriy (3,97 0,63 0,03 4,63 8,0 0,37 5,01
kulSeliy mésa be kaulo
2024 m (ketvirtieji projekto gyvavimo metai)
Marinuoti vis¢iuky broileriy 1,58 0,27 0,02 8 0,15 2,03
sparneliai “Ginger & Beer* 1,88
padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy (2,21 0,38 0,02 6 0,16 2,77
filé sojos padaze 2,61
Marinuotos vi§¢iuky broileriy 2,39 0,41 0,01 5 0,14 2,96
blauzdelés saldziartigs¢iame 2,82
padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy (3,80 0,66 0,01 5 0,22 4,69
kulSeliy mésa be kaulo 4,47
2025 m (penktieji projekto gyvavimo metai)
Marinuoti vis¢iuky broileriy (1,80 0,34 0,01 2,15 8 0,17 2,33
sparneliai “Ginger & Beer*
padaze
Marinuota viséiuky broileriy 2,72 0,51 0,01 3,25 6 0,19 3,44
filé sojos padaze
Marinuotos vi§¢iuky broileriy 2,62 0,50 0,01 3,13 5 0,16 3,29
blauzdelés saldziartig§¢iame
padaze
Marinuota vis¢iuky broileriy 4,40 0,69 0,01 5,11 5 0,26 5,37

8.8. Imonés pajamy ir pelno planas, pelno paskirstymas, grynuyju pinigy srauty skai¢iavimas

Sioje dalyje bus pateiktos pelno ataskaita, pelno paskirstymo ataskaita ir apskaigiuoti grynieji pinigy

srautai.

Imonés pajamy ir pelno skaic¢iavimai pateikti 8.26 lenteléje.
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8.26 lentelé. Imonés pelno ataskaita, tikst. EUR

Rodiklis Projekto gyvavimo metai
2021 2022 2023 2024 2025

1. Pardavimy pajamos 1800,57 231442 | 231442 | 1958,94 | 168727

2. Parduodamos produkcijos gamybos kastai 1427,22 1895,43 | 1895,43 | 1571,50 | 1350,79

3. Bendras pelnas 373,35 418,99 418,99 387,44 | 336,48

4. Veiklos sanaudos 255,7 300,3 300,3 272,4 255,0

5. Veiklos pelnas 117,60 118,66 118,66 115,04 | 81,50

6. Finansiné ir investiciné veikla 7,15 5,72 4,29 2,86 1,43

7. Pelnas pries apmokestinima 110,45 112,94 114,37 112,18 | 80,07

8. Pelno mokestis 16,57 16,94 17,16 16,83 12,01

9. Grynasis pelnas 93,89 96,00 97,22 95,35 68,06

8.27 lentelé. Finansinés biklés pakitimy (pinigy srauty) GPS ataskaita

Eil. | Rodikliai Projekto metai

N 0 2021 2022 2023 2024 2025

1. Pinigy srautai i$ jimonés veiklos

1.1. | Grynasis pelnas 93,89 96,00 97,22 95,35 68,06
Nusidévéjimo ir amortizacijos

1.2, 18,02 18,02 18,02 18,02 18,02
sanaudos

1.3, | Papildomos investicijos | 22,20 3330 | 1821 0,00 12,60 | -16,09
apyvartinj kapitala

14 Finansinés' ir'inve'sticizlés veiklos 27570 26,140 24,710 2328
sgnaudy eliminavimas 21,85
Grynieji pinigy srautai i$ jmonés )

15 veiklos (1.1+ 1.2 - 1.3 - 1.4) 22,20 51,03 69,67 90,53 102,69 80,31

2 Pinigy srautai i$ investicinés

© | veiklos

21 I!gglg!klo turto perleidimas 140,88 50.79
(isigijimas)

0o | Grynieji pinigy srautai is -140,88 50,79
investicinés veiklos

3. Bendri metiniai pinigy srautai -163,09 51,03 69,67 90,53 102,69 131,11

8.9. Investicijuy efektyvumo jvertinimas

Diskontuotas investicijy atsipirkimo periodas - tai laikas per kurj diskontuoti projekto grynieji
pinigy srautai padengia investicines islaidas. Diskontuoty pinigy skai¢iavimai pateikti 8.28 lenteléje.
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8.28 lentelé. Diskontuoti pinigai

Metai | projekto GPS Diskontuoti
metiniai GPS bendri GPS metiniai GPS bendri GPS
0 -163,09 -163,09 -163,09 -163,09
1 51,03 -112,05 47,26 -115,82
2 69,67 -42,38 59,76 -56,06
3 90,53 48,14 71,91 15,85
4 102,69 150,83 75,55 91,40
5 131,11 281,94 89,33 180,73

Diskontuotas investicijy atsipirkimo laikas pateiktas 8.29 lenteléje.

8.29 lentelé. Diskontuotas investicijy atsipirkimo laikas

Rodikliai Projektas
Diskonuotas atsipirkimo laikas 2,78

GEV (NPV) 180,73
Vidiné pelno norma IRR 37,8%
Vidutiné pelno norma MIRR 25,3%
Pelningumo indeksas Pl 1,11

Luzio taskas - tai tokia gamybos ir pardavimy apimtis, kuriai esant bendrosios pajamos lygios
bendriesiems gamybos kaStams, o yjmonés pelnas lygus nuliui.

Luzio taskas apskaiCiuojamas kiekvienam gaminiui atskyrai, brandos metais. Luzio tasko
skaic¢iavimai pateikti 8.30 lenteléje.

Luzio tasko grafikas pateiktas (8.1 pav.)

200,00
150,00
100,00
50,00
0,00
-50,00
-100,00
-150,00
-200,00

Diskonuoty pinigy srautai

® bendri GPS mmetiniai GPS

8.1 pav. Luzio taskas
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8.30 lentelé. Luzio tasko skai¢iavimas

Rodikliai 2-3 brandos metai
Marinuoti vis¢iuky Marinuota Mvavr.muoms oo Marinuota
S L ion vi§éiuky broileriy vy oo
broileriy sparneliai visciuky . vis¢iuky broileriy
o . . . | blauzdelés - 1 .
Ginger & Beer broileriy filé v ey kulseliy mésa be
> . . saldziarigs¢iame
padaze sojos padaze L kaulo
padaze
Pastoviyjy kasty suma, priskirta 10711,68 12374,98 20703,44 2798,76
gaminiui, EUR
Gaminio kaina, EUR 1,98 2,77 2,91 5,01
Gaminio kintamieji kastai, EUR 1,57 2,05 2,20 3,97
Lazio taskas, tikst. kg 25970,26 17153,20 29288,94 2712,06
Pardavimy planas, kg 198550,00 162450,00 252700,00 180500,00

Projekto balansas parodo kiekvieny projekto mety grynuosius pinigy srautus (GPS) ir biisimuosius
GPS. Projekto balansas pateiktas 8.31 lenteléje.

8.31 lentelé. Projekto balansas

Projekto gyvavimo metai 0 1 2 3 4 5

0 -163,09 -163,09 | -163,09 |-163,09 |-163,09 | -163,09
1 51,03 51,03 51,03 51,03 51,03
2 69,67 69,67 69,67 69,67
3 90,53 90,53 90,53
4 102,69 102,69
5 131,11
Busimieji GPS -163,09 -112,05 | -42,38 48,14 150,83 281,94

8.10. Pagrindiniai projekto ekonominiai rodikliai

8.32 lenteléje pateikiami pagrindiniai projekto ekonominiai rodikliai: pajamos, gamybos kastai, darbo

naSumas, pelno ir pelno santykiniai rodikliai, grazos rodikliai ir kt. rodikliai.

8.32 lentelé. Pagrindiniai projekto ekonominiai rodikliai (brandos stadijoje)

Rodikliai Brandos stadija
1. Produkcijos pardavimo apimtis, natiiriniais vienetais brandos stadijoje:

Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaze 198550
Marinuota viséiuky broileriy filé sojos padaze 162450
Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés saldziartigSciame padaze 252700
Marinuota vis¢iuky broileriy kulseliy mésa be kaulo 180500

2. Pardavimy pajamos, tikst. EUR 2 314,42

3. Rekonstruojamose patalpose dirbantis personalas, Zmonémis: 18

Tame skaiciuje darbininkai 16

4. Darbo nasumas, tikst. EUR
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lenelés 8.32 tesinys

Rodikliai Brandos stadija
Dirbanciojo 128,58
Darbininko 144,65

5. Vidutinis metinis darbo uzmokestis, Eur:

Dirbanciojo 15383,77
Darbininko 15506,74
6. Gamybos kastai, tikst. EUR 1895,43
7. Gaminio pilnoji savikaina, EUR

Marinuoti vis¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaze 1,71
Marinuota vis¢iuky broileriy filé sojos padaze 2,41
Marinuotos vi§¢iuky broileriy blauzdelés saldziartig§¢iame padaze 2,58
Marinuota vis¢iuky broileriy kul$eliy mésa be kaulo 4,63

8. Grynasis pelnas, tikst. EUR 96,00

9. Papildomas pelnas, gautas jgyvendinus projektinius sprendimus' tuks. EUR

10. Investicijy apimtis, tikst. EUR 204,22
11. Bendrasis pelningumas, % 18,10
12. Veiklos pelningumas, % 513

13. Grynasis pelningumas, % 4,15

14. Investicijy graza % 44,74
15. Veiklos rentabilumas, % 4,37

16. Apyvarty skai¢ius per metus 26

17. Apyvartos trukmé, dienomis 14

18. Produkcijos imlumas apyvartinéms 1éSoms, EUR 0,03

19. Projekto investicijy diskontuotas atsipirkimo laikas, metais 2,78

20. Projekto grynoji esamoji verté, tikst. EUR 180,73
21. Kapitalo kastai, % 7,98

22. Vidiné pelno norma, % 37,8%
23. Pelningumo indeksas 1,11
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ISVADOS

Atlikus ZUB ,,Nematekas“ paukstienos gamybos ceche problemy analize, nustatyta, kad
paukstienos pusgaminiy marinavimui naudojama sena, maisto kokybés standarty neatitinkanti
jranga. Pagaminti produktai pasizymi prasta kokybe.

Atlikta polisacharidais stabilizuojamy valgomyjy pléveliy mokslinés literatiros analizé,
parod¢, kad valgomosios plévelés ir dangos yra plonas pirminis maisto produkty pakavimo
sluoksnis, sudarytas i§ komponenty, kuriuos galima valgyti. Maistiniy pléveliy gamybai
placiai naudojami polisacharidai (celiuliozé, chitozanas, arganas, krakmolas ir pektinas).
Kiekvienas natiiralus polimeras turi privalumy, taciau tuo pat metu turi ir keleta tritkumy.
Neéra atskiro nattiralaus polimero, kuris turéty visas norimas savybes. Taciau tarpusavyje
derinat skirtingus polimerus ir pridedant plastifikatoriy (polioliy ir cukry), esamas pléveliy
savybes galima sustiprinti. Ateityje galimas sékmingas polisacharidiniy maistiniy pléveliy
pritaikymas produkty pakavime, kurios galés apsaugoti maistag nuo iSoriniy veiksniy ir
prailginti jy galiojimo trukmg.

. ZUB ,Nematekas* paukstienos gamybos ceche atlikta marinuoty vi§tienos pusgaminiy plétra,
gamybinis nasumas padidintas iki 2,2 tony per pamaing. Sukurti keturiy ra$iy marinuoti
viStienos pusgaminiai: Marinuoti vi$¢iuky broileriy sparneliai “Ginger & Beer* padaze;
Marinuota vis€iuky broileriy filé Sojos padaze; Marinuotos vis¢iuky broileriy blauzdelés
saldziariig§¢iame padaze ir Marinuota vi§¢iuky broileriy kulSeliy mésa be kaulo. Sékmingam
technologiniam procesui vykdyti, parinktos pagrindinés ir pagalbinés medziagos, atlikti
pagrindiniy zaliavy poreikio skai¢iavimai.

. Atliktas marinuoty viStienos pusgaminiy jrangos atnaujinimas. Sena jranga pakeista nauja,
nasesne, atitinkancia kokybés ir saugos reikalavimus. Injektavimo patalpoje pastatyta nauja
stirymo maisyklé (MSPK-200), injektorius (HPI-350), veziméliy keltuvas ir konvejeris.
Pusgaminiy ruoSimo ir svérimo patalpoje, senas masazuoklis pakeistas nauju (MM 900) ir
sumontuota veziméliy kélimo, i§vertimo jranga. Fasavimo patalpoje, seni jrengimai pakeisti
nauja fasavimo linijg, kurig sudaro: fasavimo jrenginys (Selpac A4), metalo detektorius
(Series 40) ir nertdijan¢io plieno stalas. Taip pat atlikti parinktos jrangos nasumu
skai¢iavimai.

Atlikus rizikos veiksniy analiz¢ maisto produkto gamybos grandinéje, parengtas rizikos
veiksniy analizés svarbiy valdymo tasky planas. RVASVT plane nustatytos galimos kritinés
ribos. Nustatyti Sesi valdymo taskai (priedy, prieskoniy, pakavimo medziagy priémimas VT
1B; Zaliavy laikymas VT 2B; priedy, prieskoniy, pakavimo medziagy sandéliavimas VT 3C;
priedy, prieskoniy paruoSimas VT 4C; Zenklinimas VT 5B ir sandéliavimas, realizavimas VT
6B) ir vienas svarbus valdymo taskas (metalo kontrolé SVT 1F). Valdymo ir svarbiems
valdymo taskams valdyti parinktos prevencinés priemonés.

Atlikus profesinés rizikos veiksniy identifikavima, darbo vietoje nustatytos galimos rizikos.

psichosocialiniai veiksniai, kurie gali jtakoti darbuotojy fizing ir psichologing biukle.
Galimoms rizikoms mazinti, numatytos kolektyvinés ir asmeninés apsaugos priemongs.
Rekonstruojamose patalpose numatyti pagrindiniai ir atsarginiai darbuotojy evakuacijos keliai
i§ pastato, gaisro gesinimo priemonés (D ir ABC tipo gesintuvai).
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7. Statybiniy sprendimy dalyje pateiktos pagrindinés statinio charakteristikos. ZUB
»Nematekas™ paukstienos gamybos cecho teritorija uzima 1,34 ha plota, kuriame stovi
pagrindinis gamybinis pastatas ir keli pagalbiniai pastatai. Pagrindinis gamybinis pastatas
uzima 3029,43 m? plota, jo aukstis 7,75 m. Pastata sudaro du aukstai, pirmame aukste jrengta
skerdykla ir paukstienos perdirbimo cechai, antrame jrengtos administracinés, buitinés ir
poilsio patalpos. Projekte pateiktos grafinés projekto dalys: rekonstruojamo pastato sklypo
planas, pastato planas prie$ rekonstrukcijg, po rekonstrukcijos ir pastato (skersinis ir iSilginis)
pjuiviai.

8. Atliktas marinuoty vistienos pusgaminiy gamybos cecho finansinis ekonominis jvertinmas
parodé, kad projektas yra efektyvus ir gali turéti pasisekimg. Finansiniai ekonominiai projekto
rodikliai: diskontuotas atsipirkimo laikas 2,78 metai; investicijy graza 44,74 proc.; veiklos
pelningumas 5 proc., grynasis pelningumas 4,15 proc.
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PRIEDAI

1 priedas. Sanitarijos programa

Eil. .. .. .. Naudojamo |10 |
Cheminés medzZiagos pavadinimas .
Nr. tirpalo konc. [vandens

BS EXTRAFOAM Nr.1
Sarminé putojanti plovimo — dezinfekavimo priemoné.

Paskirtis: kasdieniniam jrangos ir pavirsiy, patalpy plovimui, efektyviai pasalina baltymus
ir riebalus. Balina pavirSius uzterStus pigmentinémis démémis. Automatinis dozavimas,
rankenélé Nr. 1, jpilama | puty generatoriy 30 - 55° C temperattros tirpalo, putomis

1 |padengiami pavirsiai, palaikoma 15 min., po to SveiCiama Sepeciais, nusveitus, reikia 3 % 300 ml
nuplauti vandeniu. Nenaudoti ant pavir$iy i§ aliuminio, vario, cinko ir kity lengvyjy
metaly. Pagrindiné sudedamoji dalis: kalio hidroksidas, natrio hiplochloritas.

Dirbant dévéti apsauginius spec. riibus: apsaugines pirStines ir apsauginius akinius.
Patekus j akis, nedelsiant praplauti vandeniu ir kreiptis pas gydytoja. Patekus ant odos
nedelsiant praplauti vandeniu.

BS KRISTALFOAM Nr. 2

Riigsting, putojanti plovimo priemoné. kasdieniniam jrangos ir patalpy plovimui,
efektyviai veikia prie§ neorganinius nesvarumus.

Paskirtis: kasdieniniam jrangos ir pavirsiy, patalpy plovimui, efektyviai veikia prie$
neorganinius ne§varumus. Naudojamas 1 kartg per savaite, generalinio plovimo metu, po
plovimo proceso. Automatinis dozavimas, rankenélé Nr. 2, jpilama j puty generatoriy 30 -
55° C temperatiros tirpalo, putomis padengiami pavirSiai, palaikoma 15 min., po to
$veiCiama Sepeciais, nusveitus, reikia nuplauti vandeniu. Pagrindiné sudedamoji dalis:
fosforo riigstis, benzelsulfoniné riigstis.

3 % 300 ml

Dirbant dévéti apsauginius spec. riibus, apsaugines pirstines.
Patekus j akis, nedelsiant praplauti vandeniu ir kreiptis pas gydytoja. Patekus ant odos
nedelsiant praplauti vandeniu.

BS SEPTOFOAM Nr. 1
Sarminé putojanti plovimo — dezinfekavimo priemoné.

Paskirtis: kasdieniniam jrangos ir pavirsiy, patalpy plovimui, efektyviai pasalina baltymus
ir riebalus. Automatinis dozavimas, rankenélé Nr. 1, jpilama j puty generatoriy 30 - 55° C
temperatiiros tirpalo, putomis padengiami pavirSiai, palaikoma 15 min., po to §vei¢iama
3 [Sepeciais, nuSveitus, reikia nuplauti vandeniu. Nenaudoti ant pavir$iy i§ aliuminio, vario, |3 % 300 ml
cinko ir kity lengvyjy metaly. Pagrindiné sudedamoji dalis: kalio hidroksidas, aminai,
ketvirtiniai amonio junginiai.

Dirbant dévéti apsauginius spec. riibus: apsaugines pirstines ir apsauginius akinius.

Patekus j akis, nedelsiant praplauti vandeniu ir kreiptis pas gydytoja. Patekus ant odos
nedelsiant praplauti vandeniu.

Irangos plovimo, nukalkinimo ir dezinfekavimo instrukcija

Rankiniu budu surinkite produkto likucius. Sunkiai prieinamas vietas iSvalykite Sepeciais
Irengimg ir detales nuskalaukite Siltu vandeniu.
Pasalinus visus maisto likuciy atlikite kasdieninj arba generalinj plovimga.

A

Kasdieninis plovimas atliekamas baigus darba
a. Padenkite plovikliu-dezinfekantu kasdienai pavirSius, atlikite Sveitimg Sepeciais;
nuskalaukite vandeniu.
b. Irengimus ir patalpa nusausinti.
5. Generalinis plovimas atlieckamas ne reciau kaip 1 kartg per savaite:
a. Padenkite plovikliu-dezinfekantu pavir$ius ir i§laikykite 10-15 min., atlikite $veitima
Sepeciais - 20 min.; nuskalaukite vandeniu;
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b. Padenkite nukalkintoju pavir$iy ir i§laikykite 10-15 min, atlikite Sveitimg Sepeciais;

nuskalaukite vandeniu

C. Jrengimus ir patalpg nusausinti.

6. Meistrui: vizualiai jvertinkite plovimo kokybe. Jeigu plovimo kokybé nepatenkinama,
kartojamas plovimas.

7. Apie jvykdyta plovima registruokite “Patalpy ir jrangos plovimo ir dezinfekcijos zurnale”
8. Uz plovimo vykdyma ir kontrol¢ atsakingas meistras

Irengl_mf) Atliekama operacija | DazZnis Atliekami veiksmai
pavadinimas
KASDIENINIS PLOVIMAS
. . .. o Plovikliu-dezinfekantu; nuskalauti
Plovimas-dezinfekcija | Pries§ kita produkta .
vandeniu
Plovikliu-dezinfekantu kasdienai
Plovimas-dezinfekcija | 1 x dieng, po darbo padengty pavirsiy Sveitimas
Sepeciais; nuskalauti vandeniu
- . L . Atliek i imy ir patal
Nusausinimas Atlikus kasdieninj plovima [ckatnas Irengimy 1t patalpos
nusausinimas.
Masazuoklis GENERALINIS PLOVIMAS
Plovikliu-Dezinfekantu Nr.11
Plovimas-Dezinfekcija | 1 x savaitéje i8purskti pavirsiy, i§laikyti 10-15
min. ; nuskalauti vandeniu
Nukalkintoju Nr.2 padengty
Nukalkinimas 1 x savaitéje po jrangos pavirsiy $veitimas Sepeciais;
nuriebalavimo nuskalauti vandeniu
- . . Atliek i imy ir patal
Nusausinimas Atlikus plovima © gm_as FENBHG If pata’pos
nusausinimas.
KASDIENINIS PLOVIMAS
Plovikliu-dezinfekantu Nr.1
. . . . kasdienai padengt irsi
Plovimas-dezinfekcija | 1 x dieng, po darbo Vas' 1'ena1 ?a efl,g 'q pavirsiy .
Sveitimas Sepeciais; nuskalauti
vandeniu
- . oL . Atliek i imy ir patal
Nusausinimas Atlikus kasdieninj plovima © a%m_as FENBHIG It pata’pos
nusausinimas.
Injektorius GENERALINIS PLOVIMAS

Plovimas-Dezinfekcija

1 x savaitéje

Plovikliu-Dezinfekantu Nr.11
iSpurskti pavirsiy, islaikyti 10-15
min. ; nuskalauti vandeniu

Nukalkinimas

1 x savaitéje po jrangos
nuriebalavimo

Nukalkintoju Nr.2 padengty
pavirsiy Sveitimas Sepeciais;
nuskalauti vandeniu

Nusausinimas

Atlikus plovima

Atliekamas jrengimy ir patalpos
nusausinimas.

KASDIENINIS PLOVIMAS
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Irengimo
pavadinimas

Atliekama operacija

Daznis

Atliekami veiksmai

Fasavimo linija

Plovimas-dezinfekcija

1 x diena, po darbo

Plovikliu-dezinfekantu kasdienai
padengty pavirsiy Sveitimas
Sepediais; nuskalauti vandeniu

Nusausinimas

Atlikus kasdieninj plovima

Atliekamas jrengimy ir patalpos
nusausinimas.

GENERALINIS PLOVI

MAS

Plovimas-Dezinfekcija

Pries kitg produkta
1 x diena, po darbo

Plovikliu-Dezinfekantu Nr.11
iSpurskti pavirsiy, islaikyti 10-15
min. ; nuskalauti vandeniu

Nukalkinimas

1 x savaitéje po jrangos
nuriebalavimo

Nukalkintoju Nr.2 padengty
pavirSiy $veitimas Sepeciais;
nuskalauti vandeniu

Nusausinimas

Atlikus plovima

Atlickamas jrengimy ir patalpos
nusausinimas.

KASDIENINIS PLOVIMAS

Plovimas-dezinfekcija

1 x diena, po darbo

Plovikliu-dezinfekantu Nr.1.
Kasdienai padengty pavir$iy
$veitimas Sepeciais; nuskalauti
vandeniu

Metalo detektoriai

Nusausinimas

Atlikus kasdieninj plovima

Atlickamas jrengimy ir patalpos
nusausinimas.

GENERALINIS PLOVI

MAS

Plovimas-Dezinfekcija

1 x savaitéje

Plovikliu-Dezinfekantu Nr.11
iSpurskti pavirsiy, islaikyti 10-15
min. ; nuskalauti vandeniu

Nukalkinimas

1 x savaitéje po jrangos
nuriebalavimo

Nukalkintoju Nr.2 padengty
pavirSiy $veitimas Sepeciais;
nuskalauti vandeniu

Nusausinimas

Atlikus plovima

Atliekamas jrengimy ir patalpos
nusausinimas.
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priedas. Produkcijos sulaikymas ir atSaukimas

5. Likucio sandélyje
identifikavimas ir
sustabdymas

\

Informacija apie incidentg LR rinkoje

3. Produkto
identifikavimas

1. Informacija apie incidents
LR rinkoje 7. Atstovo i$siuntimas
3 /' 1 1vykio vieta
2 papildomai
e RVASVT vadovas / informacijai surinkti
e VAK l
RVASVT darbo grupé 4. Pavojaus

A

6. Klienty
identifikavimas ir
informavimas apie
produkto realizacijos

|, | tipo

nustatymas

v

— 4.2. Produkto
4.1. Grésmé neatitikimas
sveikata nustatytiems
/ standartams

8. Produkto surinkimo i$
rinkos (ar utilizavimo)

organizavimas

A 4

4.2.1 Produkto

A 4

iStyrimas
akredituotoje,

8.1. VMVT tarnybos
informavimas

nepriklausomoje
laboratorijoje

A
4.2.2VMVT tarnyby
informavimas ir
tolesnis nurodymy
vykdymas

Informacija dél nesaugiy produkty perduodama atsakingiems asmenis. Informuojamy asmeny
kontaktai nurodyti ,,Dél nesaugiy produkty informuojamy asmeny saraSuose*.

Informuojamy asmeny sgrasai yra perzilirimi ne reciau kaip karta metuose ir atnaujinami del

asmeny arbg jy kontakty pasikeitimo.

Vykdant atSaukimg LR rinkoje kokybés skyrius informuoja pardavimy skyriy, kurio atstovai

informuoja Kklientus.
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Vykdant atSaukimg ES rinkoje klientus informuoja eksporto vadovas arba eksporto skyriaus
atstovas.

Produkty atSaukimo metu yra vadovaujamasi Lietuvos Respublikos Valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos direktoriaus jsakymu Nr. B1-183, “Dé¢l maisto produkty valstybinés
kontrolés maisto tvarkymo subjektuose”.

Produkcijos sulaikymas sandélyje

Sulaikyta sandélyje produkcija iki iStyrimo turi biiti laitkoma atskiroje, tam tikslui numatytoje vietoje.
Vyr sandélininkas organizuoja sulaikyty produkty pazenklinimg etiketémis arba lentelémis
“SULAIKYTA”.

Visapusiskai iStyrus produkcijos sulaikymo priezastis, VM VT kartu su RVASVT darbo grupe priima
sprendimg dél produkcijos nukreipimo terminiam perdirbimui, panaudojimo gyviny $érimui arba
sunaikinimo.

RVASVT vadovas ir RVASVT darbo grupé organizuoja produkto iStyrima akredituotoje
laboratorijoje. Gavus atsakymg yra nustatomas pavojaus tipas:

— produkto neatitikimas standartams;
— grésmé sveikatai.

Jeigu produktas neatitinka numatytiems standartams (pvz.: netinkamas riebumo %, drégmés %, ar
panasiai), produktas nukreipiamas perdirbimui.

Jeigu nustatoma, kad produktas gali kelti grésme sveikatai, informuojami atsakingi asmenys nurodyti
sgrasuose ,,Dé¢l nesaugiy produkty (LR) informuojamy asmeny sarasas® ir ,,Dél nesaugiy produkty
(ES) informuojamy asmeny sgrasas ir organizuojamas produkto utilizavimas.

Visais atvejais yra suraSomas aktas, kuris saugomas: 1 kopija kokybeés padalinyje, ir saugomi visi
elektroniniai susiraSinéjimo laiskai, jeigu graZintinas produktas.
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3 priedas. Teritorijos, pastaty ir patalpy prieziiiros programa

Programos tikslas yra uztikrinti ZUB ,,Nematekas“ pauks¢iy skerdimo cecho teritorijos, pastaty ir
gamybiniy patalpy atitikimg HN, ir kitiems Lietuvos Respublikos Vyriausybés priimtiems
nutarimams.

Nustatyti vieningg pastaty, patalpy ir teritorijos priezitros ir remonty tvarka.

v —

darbuotojai. Teritorijoje esantys kelias ir kiemas dengti betono trinkelémis. Ziema nuo kiemo ir kelio
valomas sniegas. Vasaros, pavasario ir rudens metu reguliariai Sienaujama zolé jmonés teritorijoje ir
uz jmonés teritorijos tvoros. Kiemas ir kelias yra plaunami reguliariai. Ukio priezitiros padalinys
atsakingas uz savalaikj Siuk$liy ir atlieky rusSiavima, iSvezima, konteineriy keitimg. Teritorijoje
vidinéje kiemo puse¢je stovi specialiis pakuoCiy konteineriai. Teritorija tvarkinga, Svari.

Pastatai ir Patalpos: Grindys: atsparios trinc¢iai (nusidévejimui), kiekvienoje patalpoje atitinkancios
technologinio proceso poreikius, ir atlaikyty valymo medziagy ir metody poveikj. Gamybiniy patalpy
ir sandéliy (esanciy teigiamos temperatiiros zonoje) grindys yra lengvai plaunamos, kur bitina,
dezinfekuojamos. Sumontuotos i§ drégmei nelaidziy ir neabsorbuojanciy plaunamy plyteliy,
uzglaistytomis sandiiromis, ar tam skirtos kietos dangos. Patalpose yra efektyvi grindy sausinimo
sistema (trapai), technologinio proceso metu susidarancios nuotekos nuvestos i kanalizacija.
nepazeidziama produkto sauga. Kanalizacija suprojektuota taip, kad nuoteky srautai tekeéty taip, kad
bty iSvengta bet kokio uzter§imo.

v —

Sienos: turi suprojektuotos, sukonstruotos, uzbaigtos ir prizitrimos, kad uzkirsty kelig purvo
susikaupimui, sumazinty galimg kondensavimasi ir pelésiy augima ir biity tinkancios valymui. Sienos
yra lengvai valomos ir plaunamos ir kur bitina, dezinfekuojamos. Sieny pavirSius yra lygus. Jos yra
1§ drégmei nelaidziy ir neabsorbuojamy, plaunamy, netoksiSsky medziagy. Sujungimai tarp sieny,
grindy, luby turi biiti tokio dizaino, kad biity galima atlikti kokybiska valyma, kad biity sumazinta
kondensacija ir pelésio augimas.

v —

produkto uzterSimui. Lubos ir ant sieny esantys jrenginiai yra Svarus ir jrengti taip, kad nesikaupty
neSvarumai, kondensatas, pelésis ir yra lengvai valomi.

Langai ir kitos atsidarancios angos: Langai yra Svarts ir sukonstruoti taip, kad biity galima juos valyti
bei iSvengti neSvarumy kaupimosi. Koridoriaus langas ir iSkaulinimo patalpos langai yra padengti
specialia apsaugine plévele, apsaugancia nuo diizio. Visi langai esantys koridoriuje bei poilsio
patalpoje, administracinés paskirties patalpose, gamybinése patalpose turi apsauginius tinkliukus nuo
vabzdziy.

Durys: Durys yra Svarios, lygios, pagamintos i§ drégmei neabsorbuojanc¢iy lengvai valomy medziagy.
Durys | gamybines patalpas, iSorinés durys sandariai uzsidaro. Durys yra varstomo ir slankiojamo
uzdarymo tipo.

Laiptai ir pagalbinés konstrukcijos: Laiptai yra Svaris ir iSdéstyti taip, kad technologinio proceso
metu nebiity tarSos Saltiniu bei neuzterSty maisto. Laiptai, pagalbinés konstrukcijos ne gamybinés
paskirties patalpose atsparts trin¢iai (nusidévéjimui), tinkami valymo medziagy ir metody poveikiui.
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Pagalbinés konstrukcijos ir laiptai, sumontuoti i§ drégmei nelaidziy ir neabsorbuojanc¢iy medziagy, ar
tam skirtos kietos dangos.

Pavirsiai (ir jskaitant jrenginiy pavirSius): Visi pavirSiai (jskaitant jrenginiy pavirSius), kurie gali
liestis su maistu, yra Svartis, valomi ir, jei biitina, dezinfekuojami. Jie turi biiti pagaminti i$ lygiy,
plaunamy, nenuodingy, netoksisky medziagy.

ApSvietimas: ApSvietimas gamybinése patalpose ir sandélivose yra dirbtinis, neiskreipiantis spalvy,
netrukdantis higieniskai tvarkyti maisto. Sviestuvai yra saugios konstrukcijos (metaliniai su plastiko
gaubtais), lengvai valomi ir §variis. Sviestuvai skirti dezinfekcijai yra nediiZztantys, turintis spec.
paskirties dézutes skraidantiems kenkéjams rinkti.

Védinimas: Védinimas gamybinése patalpose ir sandéliuose yra mechaninis isStraukiamasis ir
jeinantis. Védinimas jrengtas taip, kad galima bty reguliuoti temperatiirg, drégme, slopina gary
kondensavimasi, $alina kvapus, dulkes. Ventiliacijos angos yra su tinkleliais i§ nertdijanciy
medziagy.

Remonto darbai: Planiniai remonto darbai yra numatomi atlikti ne reciau kaip 1 kartg per metus arba
kaip numatyta pagal paruostg trikumy Salinimo plang, arba RVASVT grupés nariy susirinkimo metu
priimtu bendru susitarimu. Esant baitinybei, remonto metu yra sustabdomas gamybos procesas.

Buitinés patalpos. Tualetai: Imonéje yra pakankamai tualety ir buitiniy patalpy. Darbuotojy buitinés
patalpos ir tualetai yra tinkamai jrengti, patogiai iSdéstyti, atitinka srauto reikalavimus. Buitiniy
patalpy yra durys neatsidaro tiesiai j maisto tvarkymo vietas. Patalpos yra $varios, gerai apSviestos ir
védinamos, o kur reikia, Sildomos. Greta tualety yra jrengti praustuvai su maiSykliniais Ciaupais
kar§tam ir Saltam vandeniui. Gamybinése patalpose yra jrengtos kriauklés valdomos ne rankomis.
Rankoms nusiSluostyti naudojami popieriniai rankS$luos€iai, yra SiukSliy dézés panaudotiems
rankSluos¢iams sumesti. Tualetuose yra iSkabinti jspéjantys uZraSai, primenantys personalui, kad
pasinaudoje¢ tualetais, nusiplauty rankas. Prie kiekvienos kriauklés yra pakabinta ranky plovimo
instrukcija. Ranky plovimo, dezinfekavimo jranga yra visur, kur technologija to reikalauja.
Santechnin¢ jranga yra sandariai prijungta prie kanalizacijos per oro tarpines (sifonus).

Drabuzinés, dusinés, prausyklos, tualetai yra jrengti atskirai moterims ir vyrams, taip pat atskirta
pagal darbo riiSis — skerdimo padalinio ir atskirai gamybos ir sandélio darbuotojams. Drabuziniy,
duSiniy, prie duSiniy, prausykly, tualety, drabuziy dziovinimo patalpy sienos yra padengtos
medziagomis, plaunamomis karStu vandeniu ir plovikliais.
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4 priedas. Laboratoriniy tyrimy planas

Sios programos tikslas uztikrinti gaminamy produkty sauga, kokybe ir higienos kontrolg visais maisto tvarkymo etapais. Uztikrinti kokybe kiekvienoje

grandyje — nuo zaliavos supirkimo iki pagamintos produkcijos transportavimo, bei pateikimo vartotojui.

ml

Eil. Tiriamas Tiriamas rodiklis Priimtinos ribos Méginiy paémimo badas, Norminiai reikalavimai Tyrimo daznis
Nr. produktas kiekiai
1. Marinuoti Salmonella 25 g Neturi biiti 5 vnt. Komisijos reglamentas EB Ne reciau kaip 2 k.
paukstienos E - meéginiai kuriu kiekvieno mase | INr- 1441/2007 i§ dalies per mén.
. . coli. 50-500 ksv/g g 4 S
pusgaminiali ne maZesné nei 100g kei¢iancio Reglamenta (EB)
Nr. 2073/2005 dél maisto
produkty mikrobiologiniy
kriterijy.
2. Prieskoniai, Bendras mikr.sk Iki 1,0x10* ksv/g 1 vnt. kurio svori ne maZesnis Komisijos reglamentas EB Ne reciau kaip kartg
riedai . . nei 200 Nr. 1441/2007 i§ dalies i ketvirt
P Pelésiniai grybai <Lksvig ’ kei¢iancio Reglamenta (EB) 1 1
Nr. 2073/2005 dél maisto
produkty mikrobiologiniy
kriterijy. Pagal tiekéjo
specifikacija
3. Pakavimo Bendras mikr.sk. Iki 1,0x10* ksv/g Ne maziau kaip 50 cm ilgis Komisijos reglamentas ES Ne reciau kaip kartg
medziagos Pelésiniai grybai <1 ksvlg Nr.1 ?/201 1 dél p.la-stikillliq per pusmetj
medziagy ir gaminiy skirty
Cheminiy medziagy Atitiktis EB liestis su maisto produktais, Ne maziau kaip 1-3
migracija Nr.10/2011 Ne maziau kaip 1m? IFS 6.1 versijos reikalavimai | pakavimo medziagg
reikalavimams, i$ gaminio grupés
atitiktis specifikacijai kartg | metus.
4. Vandens Zarniné lazdelé (E.coli) 100 | Neturi biti Mikrobiologiniams tyrimams HN 24:2017 geriamojo Ne reciau kaip 1
bakteriologinis | ml imami sterilioje taroje. vandens saugos ir kokybés karta j ketvirtj
ir cheminis Cheminiams tyrimams reikalavimai
tyrimas Koliforminés bakterijos 100 | Neturi biti plastikinéje,
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Eil. Tiriamas Tiriamas rodiklis Priimtinos ribos Méginiy paémimo badas, Norminiai reikalavimai Tyrimo daznis
Nr. produktas kiekiai
Kolonijas sudardanciy 100 ksv/ml
vienety skaiéius 1 ml
geriamojo vandens 22 °C
Vandenilio jony 6,5—9,5
koncentracija, pH
Amonis, mg/l Ne daugiau 0,5 mg/I
5. Maistinis ledas | Bendras mikr.sk Iki 1,0x10%ksv/g Imamas sterilioje taroje ledas i§ | HN 24:2017 geriamojo Ne reéiau kaip 1
Koliforminés bakterijos Neturi bii ledo_gamybos masinos. Iki 1kg Va_ndens_sau_gos ir kokybés karta ketvirtj
svorio reikalavimai
E.coli Neturi buti
Zarniniai enterokokai Neturi biiti

6. Darbuotojy Koliforminés bakterijos Neturi bati Nuoplovos nuo drabuziy ir HN 15:2005 Maisto Higiena | Ne re¢iau kaip karta
ranky, ranky pavir§iy imamos ] 1 ketvirtj. 20
drabuziy vienkartinius mégintuvélius méginiy nuo ranky,
higienos arba kempinélémis. darbo drabuziy.
fvertinimas L. monocytogenes; Neturi biiti Nuoplovos nuo drabuziy,

avalinés ir ranky pavirsiy
imamos pradéjus dirbti po 2-3

Salmonella spp. Neturi biiti val j vienkartinius
mégintuvélius arba
kempinélémis.

7. Dezinfekcinio | Koliforminés bakterijos Neturi bati Nuoplovos nuo pavirsiy Europos Parlamentas ir Per ménesj ne
efektyvumo imamos j vienkartinius Tarybos reglamentas EB maziau kaip 10 még.
jvertinimas mégintuvélius arba 882/2004; Komisijos | ki Ketvirti 5 me

kempinélémis. reglamentas EB Nr. pretvirty > meg.
L.monocytogenes 1441/2007

8. Patalpy oro Bendras mikroorganizmy 5,0x103- 5,0x10* Meéginys imamas Petri IFS standartas Ne maziau 2 kartus
mikrobiologiné | sk.; ksv/g lékstelése, laikoma iki 15 min per metus
kontrolé Neturi biiti atvira lekstelé

Pelésiniai grybai;
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5 priedas. Galimi rizikos veiksniai proceso pakopose

Procesas Rizikos veiksnys | Ar RV yra Sprendimo pagrindimas Prevencinés valdymo priemonés Ar §i
Zingsnio Nr. | (RV) labai pakopa
pavojingas? SVT

Prieskoniy, B: TAIP B: rizikos maza, bet biitina kontrolé priémimo B: patikimy tiekéjy parinkimas. Gaunamy NE
priedy, mikroorganizmai metu, atsirenkant naujus tiekéjus. produkty jusliniy savybiy, tinkamumo vartoti | \yT 1 B
pakavimo terminy, lydin¢iy dokumenty tikrinimas
medziagy priémimo metu
priémimas ] . . .. e 1. . S .
Nr.1 C: sunkieji NE C: atvezta zaliava gali buti uzkrésta sunkiaisiais C: patikimy tiekéjy parinkimas. Gaunamy NE

metalai, metalais, mikotoksinais. priedy i$vaizdos, lydin¢iy dokumenty

mikotoksinai, tikrinimas priémimo metu.

pesticidai -

F:— NE F:— F:— NE
Paukstienos B: patogeniniai TAIP B: laikant netinkamoje temperatiiroje Zaliava gali B: tris kartus per pamaina yra tikrinama NE
zaliavy mikroorganizmai pradéti vystytis patogeniniai mikroorganizmai. laikymo patalpy temperatiira, kuri turi biiti (0, | T 2B
laikymas Labai padidéjus mikrobiologiniam uzterStumui, gali | 4) °C.Temperatiros matavimai yra
Nr. 2 pasigaminti Zzmogaus sveikatai kenksmingi registruojami temperatiiros Zurnale.

patogeniniai mikroorganizmai.
C: cheminé tarSa NE C: rizika maZza, kad cheminés medziagos paklius j C: Zaliava laikoma $variose uzdengtose NE
zaliava dézése.
F: pasalinés NE F: rizika maza, nes laikoma uzdengta dézése. F: zaliava laikoma uzdengtose dézése. Dézés NE
medziagos atidengiamos prie§ gamybos procesg ir
apzitirimos vizualiai

Prieskoniy, B: NE B: rizika maza, B: prieskoniai ir priedai turintys alergeny, NE
priedy, mikroorganizmai laikomi tam skirtoje pazenklintoje vietoje.
pakavimo . —
medziagy C: alergenai TAIP C: kryzminé¢ tar$a su kitais maisto priedais C: prieskoniai ir zaliavos, kuriose yra NE
sandeéliavimas prieskoniais alergeny laikomos atskirai, priskirtose ir VT 3C
NI. 2p paZenklintose vietose atokiau nuo kity.

F: pasalinés NE F: galimas pasaliniy medziagy patekimas, jei F: laikoma sandariose pakuotése. NE

medziagos pakuotés bus pazeistos ar laikomos nesandariai

B: patogeniniai NE B: maza rizika, kad bus uzkrésta patogeniniais B: Darbuotojy higienos reikalavimy NE

mikroorganizmai

mikroorganizmais, nuo jrangos ir darbuotojy.

laikymasis.
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Procesas Rizikos veiksnys | Ar RV yra Sprendimo pagrindimas Prevencinés valdymo priemonés Ar Si
Zingsnio Nr. | (RV) labai pakopa
pavojingas? SVT
Paukstienos
zaliavy
svérimas Nr. 3 C: cheminiai NE C: dél nesilaikymo higienos reikalavimy, C: darbuotojy higienos reikalavimy laikymasis | NE
tersalai, plovimo netinkamai valant jranga, prietaisus cheminémis visose gamybos etapuose, tinkamas
medziagos valymo medziagomis produktai gali biiti uztersti dezinfekciniy medziagy naudojimas.
cheminiais preparatais, valymo medziagomis. Atliekama pagal plovimo programos
procediiras
F: fizinés NE F: gali paklitti metalo dalelés nuo jrangos. Bei F: jrangos prieziiira. NE
medziagos kitos pasalinés medziagos nuo darbuotojy drabuZiu. | parbuotojy mokymai
Prieskoniy ir B: — NE B: — B: — NE
gglrioléimas C: priedai, TAIP C: kryzminé tar$a j produktus kuriuose néra C: prieskoniai ir priedai turintys NE
Nr.4 alergenai alerget_lq ar nfera tos rasies alergenq,’ S}/erlanF alergeny, laikomi tam skirtoje pazenklintoje VT4C
neatskirus laiku ir pasvérus tais paciais svérimo vietoje.
irankiais. Blogai pasvérus maisto priedus Prieskoniai, kuriose yra alergeny sveriami
atskiriant laike ir Kitais pazenklintais jrankiais.
Priedai apskaiciuoti technologinése kortelése.
Sveriama pagal receptiiras.
F:— NE F:— F:— NE
Strymo B: NE B: maza rizika, nes vanduo vieng karta per ketvirtj B: laboratoriniai vandens, priedy tyrimai, NE
ruosimas mikroorganizmai tikrinamas akredituotose laboratorijose Darbuotojy kontrolé
Nr.5 Temperatiiros kontrolé (-2 +2) °C
C: cheminés NE C: sis etapas neturi didelio poveikio produkto C: Priedai apskai¢iuoti technologinése NE
medZiagos saugai daugiausiai jtakos gali turéti jusliniams kortelése. Sveriama pagal nurodytas
rodikliams skoniui. receptiiras.
Darbuotojy kontrolé
F: — NE F:— F: — NE
Vanduo B: NE B: maza tikimybé¢, kad vanduo gali biiti uZterstas B: vandens laboratoriniai tyrimai ne reciau NE
Nr.5.1 mikroorganizmai : patogeniniais mikroorganizmais kaip 1k per ketvirtj.

Koliforminés
bakterijos, E.Coli,

Dokumentiné kontrolé

144



Procesas Rizikos veiksnys | Ar RV yra Sprendimo pagrindimas Prevencinés valdymo priemonés Ar Si
Zingsnio Nr. | (RV) labai pakopa
pavojingas? SVT
zarniniai
enterokokai,
Kultivuojamy
mikroorganizmy
skaiCius
C: cheminé tarsa NE C: maza tikimybé¢, kad vanduo bus uZzterStas C: vandens laboratoriniai tyrimai ne reciau NE
cheminémis medziagomis kaip 1k per ketvirtj.
F:— NE F:— F:— NE
Ledas B: kultivuojamy NE B: maza tikimybé, kad vanduo uzter$tas B: maistinio ledo laboratoriniai tyrimai ne NE
Nr.5.2 mikroorganizmy patogeniniais mikroorganizmais reCiau kaip 1 kartg per ketvirtj.
skaiCius
C: cheminiai NE C: maza tikimybe, kad vanduo bus uZterstas C: maistinio ledo laboratoriniai tyrimai ne NE
tersalai cheminémis medziagomis reCiau kaip 1 kartg per ketvirtj.
F: NE - NE
Zaliavy B: patogeniniai NE B: zaliavose gali pradéti daugintis B: kontroliuojama stirymo temperatiira NE
injektavimas mikroorganizmai mikroorganizmai, jei bus paZzeisti temperattriniai (-2-0) °C
Nr.6 rezimai. _ . . y
' Temperatiira registruojama zurnale
C: alergenai NE C: maza tikimybé, kad injektuojama Zaliava bus C: naudojamy priedy prieskoniy patikra. NE
uzkrésta alergenais, nes sirymo ruoSimui Technologiniy korteliy patikra
nenaudojami alergeny turintys priedai.
F: jvairGs NE F: gali paklititi metalo dalelés nuo jrangos. Bei F: jrangos priezitra. Prie§ darbg ir po darbo. NE
pasaliniai kitos pasalinés medziagos nuo darbuotojy drabuziy. Darbuotojy mokymai
objektai, metaly
priemaisos
Svérimas po B: patogeniniai NE B: maza tikimybé, kad mikroorganizmai paklius B: darbuotojy higienos reikalavimy NE
masazavimo mikroorganizmai nuo darbuotojy ir jrangos laikymasis. Jrangos valymas, plovimas
Nr. 7 dezinfekcija.
C: plovimo NE C: dél nesilaikymo higienos reikalavimy, C: jrangos plovimo dezinfekavimo vizualiné ir | NE
dezinfekavimo netinkamai valant jranga, inventoriy, cheminémis mikrobiologiné kontrolé. Vieng karta per
medziagos
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Procesas Rizikos veiksnys | Ar RV yra Sprendimo pagrindimas Prevencinés valdymo priemonés Ar Si
Zingsnio Nr. | (RV) labai pakopa
pavojingas? SVT
valymo medziagomis produktai gali biiti uztersti meénesj atliekami nuo jrangos ir inventoriaus
valymo, dezinfekavimo medziagomis. nuoplovy tyrimai
F: jvairQs NE F: gali paklititi metalo dalelés nuo jrangos. Bei F: jrangos priezitra. Prie§ darbg ir po darbo. NE
pasaliniai kitos pasalinés medziagos nuo darbuotojy drabuziy. | Darbuotojy mokymai
objektai, metaly
priemaisos
Zaliavy B: patogeniniai NE B: gali pradéti daugintis mikroorganizmai, jei bus B: zaliavos temperatiiry patikra NE
masazavimas | mjkroorganizmai nesilaikoma temperattiriniy rezimy Temperatiiry registravimas Zurnale
Nr.8
C: alergenai NE C: i masaZzuojama zaliava gali pakliditi alergeny jei | C: priedy prieskoniy svérimo zurnaly patikra. | NE
po masazavimo buvo blogai iSplautas jrengimas. Technologiy korteliy patikra.
Arba buvo sumaiSytos receptiiros . .
Darbuotojy mokymai.
Irangos plovimas ir dezinfekavimas
F: jvairiis NE F: gali paklitti metalo dalelés nuo jrangos. Bei F: jrangos priezitira. Prie§ darba ir po darbo. NE
pasaliniai kitos pasalinés medziagos nuo darbuotojy drabuZiu. | parbuotojy mokymai
objektai, metaly
priemaisos
Svérimas po B: patogeniniai NE B: maza tikimybé, kad mikroorganizmai paklius B: darbuotojy higienos reikalavimy NE
masazavimo mikroorganizmai nuo darbuotojy ir jrangos laikymasis. Jrangos valymas, plovimas
Nr.9 dezinfekcija.
C: plovimo NE C: dél nesilaikymo higienos reikalavimy, C: jrangos plovimo dezinfekavimo vizualiné ir | NE
dezinfekavimo netinkamai valant jrangg, inventoriy, cheminémis mikrobiologiné kontrolé. Vieng kartg per
medZiagos valymo medziagomis produktai gali biti uztersti ménesj atlieckami jrangos ir inventoriaus
valymo, dezinfekavimo medziagomis. nuoplovy tyrimai
F: jvairtis NE F: gali pakliati metalo dalelés nuo jrangos. Bei F: jrangos priezitira. Prie§ darba ir po darbo. NE
pasaliniai kitos pasalinés medziagos nuo darbuotojy drabuziy. | Darbuotojy mokymai
objektai, metaly
priemaiSos
Fasavimas B: patogeniniai NE B: maza tikimyb¢, kad bus uZterSta patogeniniais B: vizualiné kontrolé, darbuotojy mokymai, NE
Nr. 10 mikroorganizmai mikroorganizmais, per jrengima, pakavimo jrangos plovimas ir dezinfekavimas pagal

medziagas, darbuotojy rankas

plana.
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Procesas Rizikos veiksnys | Ar RV yra Sprendimo pagrindimas Prevencinés valdymo priemonés Ar Si
Zingsnio Nr. | (RV) labai pakopa
pavojingas? SVT
C: cheminés NE C: maza tikimybe¢, kad bus uzkrésta cheminémis C: Pakavimo medziagos priimamos tik i§ NE
medziagos medziagomis nuo pakuotés ar patikimy tiekéju. Priimant patikrinami
plovimo dezinfekavimo medziagy pakavimo medziagas lydintis dokumentai.
Iranga plaunama laikantis plovimo
dezinfekavimo taisykliy
F: jvairGs NE F: yra tikimybé¢, kad nuo darbuotojy ir jrangos gali F: darbuotojy kontrolé NE
pasaliniai paklititi pasalinés medziagos, metalo dalelés.
objektai, metaly
priemaisos
Metalo B: — NE B: — B: — NE
kontrolé
oo C: - NE C: - C: - NE
Nr. 11
F: metalo dalelés | TAIP F: yra tikimybé, kad gali biiti uztersta fizikinémis F: Patikrinimas metalo detektoriumi TAIP
medziagomis, metalo dalelémis nuo jrengimy, prie§ | atliekamas visiems supakuotiems gaminiais. SVT-1F
tai paminétuose produkcijos ruoSimo etapuos Metalo detektoriaus kontrolé prie§ darba,
darbo metu kas valanda.
Dokumentiné kontrolé.
Zenklinimas B: patogeniniai NE B: Rizika vidutiné. Navision sistema zenklinimo B: Sandélininko ir meistro kontrolé. NE
Nr. 12 mikroorganizmai metu neleidzia nurodytos partijos produktams Darbuotojy mokymai. V 5B
prailginti tinkamumo vartoti terming.
C: néra NE C:. - C: - NE
F: néra NE F:— F:— NE
Sandéliavimas | B: patogeniniai TAIP B: laikant ir realizuojant netinkamoje B: laikymo patalpy temperatiiros kontrolé 3 NE
, realizavimas | mikroorganizmai temperatiiroje supakuotus gaminius gali pradéti kartus per pamaing (0 +4 ) °C. Temperatiiros VT 6B
Nr. 13 vystytis patogeniniai mikroorganizmai. Labai registravimas zurnaluose.
padidéjus mikrobiologiniam uzter§tumui, gali Temperatiiros Zurnaly patikra
pasigaminti zmogaus sveikatai kenksmingi toksinai,
kuriy nebiity galima pasalinti.
C: - NE C. - C:. - NE
F:— NE F:— F:— NE
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Procesas Rizikos veiksnys | Ar RV yra Sprendimo pagrindimas Prevencinés valdymo priemonés Ar Si
Zingsnio Nr. | (RV) labai pakopa
pavojingas? SVT
SGP 111 B: mikrobiologiné | NE B: laiku nepasalinus i§ gamybiniy patalpy, galimas | B: SGP atlieky $alinimas i§ SGP laikymo NE
kategorija tarSa mikroorganizmy augimas sandélio kiekvieng dieng
Nr. 14 SGP sandéliy patikra vieng kartg j savaite
Sandélininko kontrolé.
C. - NE C. - C:. - NE
F: — NE F: - F: — NE
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PRODUCED BY AN AUTODESK STUDENT VERSION

PRODUCED BY AN AUTODESK STUDENT VERSION

ZUB "Nematekas" paukstienos gamybos cecho sklypo planas
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Marinuoty paukstienos pusgaminiy cecho pradiné padétis
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UzZpildas didesnio stiprumo savaime gestantis polistirenas EPS 70 klasé

Grindys ant grunto

Grindy danga 20 mm

Betonas su mikrofibros pluostu 60 mm

Garo izolecija, PE plevelé

Formuotas polistireninis putplastis

SILLFOAM CLASSIC / EXTR / PREMIUM 100-350 mm
Drenuojanti skalda 100-300mm

Tankintas gruntas
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